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Chi beve acqua ha un segreto da nascondere. [C. Baudelaire] 

 

 

Il vino prepara i cuori e li rende più pronti alla passione. [Ovidio] 
 
 

I vecchi desiderano il vino, più che le battaglie di Venere. 
[B. Castiglione] 

 

 

Grande è la fortuna di colui che possiede una buona bottiglia, 
un buon libro, un buon amico. [Molière] 

 
 

E Noè disse alla moglie: “Donna, non mi importa dove vada tutta 
questa acqua, purché non finisca nel vino!”. 

[Lord Chesterton] 
 
 

Si è sapienti quando si beve bene: 
chi non sa bere, non sa nulla. [N. Boileau] 

 
 



4 

Legenda: 

 

questo simbolo viene riservato ai produttori con un approccio decisamente 
naturale durante tutto il processo produttivo, dalla coltivazione fino alla 
vinificazione 

 

i vini prodotti da viti a piede franco (non attaccate dalla fillossera o riprodotte 
da viti pre-fillossera) sono segnalati con questa immagine 

 

questo simbolo è accostato alle “riserve storiche del Bellevue”, ossia a quelle 
referenze che meritavano di maggior tempo per evolversi e che ora, ben maturate 
nel silenzio e nella penombra della nostra cantina, si possono esprimere ai massimi 
livelli organolettici 

 

con “Triple A” segnaliamo quei vini prodotti da viticoltori aderenti ad un 
manifesto con regole rigide riguardanti pratiche di coltivazione e di cantina. 
Agricoltore, Artista, Artigiano sono le tra “A” che sintetizzano la filosofia di 
questi vignerons 

 

il simbolo rappresenta un'anfora in terracotta, e viene accostato a quei vini che 
svolgono fermentazione e/o parte o totale affinamento in tale recipiente 

 

per segnalare un vino “novità” inserito in carta al momento della stesura di questa 
carta dei vini 

 con il simbolo Relais & Châteaux vengono evidenziate quelle cantine che 
all’azienda agricola annettono anche una struttura ricettiva aderente a 
quest’associazione 

Coltivazione: vengono specificate le tipologie di agricoltura adoperata in vigna. Segnaleremo 
quindi: 
convenzionale, ossia un'agricoltura moderna che utilizza prodotti di sintesi; 
biologica, per quei produttori con certificazione che limitano l'uso di sostanze di 
sintesi ed evitano l'utilizzo di OGM; 
biodinamica, anch'essi certificati, ma con criteri più restrittivi di quelli biologici e 
con pratiche legate all'astronomia dettati dalla teoria di Rudolf Steiner; 
etica, per coloro che pur privi di certificazioni tendono ad un rispetto dell'eco-
sistema e del consumatore valorizzando il terroir ed i vitigni 

Lieviti: sono i responsabili della fermentazione e si dividono in lieviti indigeni e lieviti 
selezionati. Con lieviti indigeni si intendono quei “funghi” che innescano la 
fermentazione autonomamente senza l’intervento umano, mentre con lieviti 
selezionati ci si riferisce a ceppi di lievito esterni alla cantina, creati 
appositamente in laboratorio per venir incontro a particolari esigenze dei 
produttori 
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La cantina del Bellevue 
 

 

 
Cos’è un buon vino? 

È il risultato di molti fattori: uve sane e di qualità, ottimo terroir, 
capaci agronomiche ed enologiche di chi lo vinifica, tradizione o 
innovazione a seconda della filosofia produttiva, ma non solo… 

Anche la conservazione e l’affinamento sono aspetti fondamentali, 
spesso sottovalutati. 

Al fine di proporvi i vini nella loro migliore condizione, la cantina 
del Bellevue è un piccolo (ma non troppo) scrigno in cui questi tesori 

vengono non solo custoditi, ma coccolati e aiutati a crescere e 
maturare. Temperatura costante, umidità controllata e addirittura 

musica classica accompagnano le circa 14000 bottiglie in essa 
stoccate. 

Rino, il nostro appassionato sommelier, sarà lieto di guidarvi in una 
visita, se ne avrete il piacere, alla scoperta di questo regno di Bacco. 
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I nostri piccoli formati (ml.375/ml.500) 
 

Spumanti 

 Bellavista (Erbusco, Brescia, Lombardia) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Franciacorta d.o.c.g. Brut “Alma Gran Cuvée” 
Pinot noir, Chardonnay, Pinot bianco 

 s.a. € 39 

Ca' del Bosco (Erbusco, Brescia, Lombardia) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Franciacorta d.o.c.g. Extra Brut“Cuvée Prestige” 
Chardonnay, Pinot noir, Pinot bianco 

 s.a. € 37 

 
Champagnes 

Krug n.m. (Reims) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Brut “Grande Cuvée” 
Pinot noir, Chardonnay, Pinot Meunier 

 s.a. € 125 

 
 
 

Basta il nome Krug per stimolare l’amante dello 
Champagne. Vera icona che lega la sua fama 

principalmente a due etichette : il Clos de Mesnil e il 
Clos d’Ambonnay. Dal 2023 gli appassionati 

potranno essere accolti anche nella nuova cantina 
situata proprio accanto alla rinomata parcella del 

Clos d’Ambonnay. Lo sdoppiamento della cantina è 
volto a migliorare ulteriormente le procedure di 

lavorazione e di produzione dei vini. 
 
 
 

Moet & Chandon n.m. (Épernay) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Brut “Reserve Imperial” 

Chardonnay, Pinot noir, Pinot Meunier 

s.a. € 55 

Pommery n.m. (Reims) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Brut “Apanage” 

Chardonnay, Pinot noir, Pinot Meunier 

 s.a. € 45 

 



7 

Segue: I nostri piccoli formati (ml.375/ml.500) 
 

Vini bianchi 
 

Cave du Vin Blanc de Morgex et de La Salle (Morgex, Aosta, Valle d’Aosta) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Vallée d’Aoste d.o.c. Blanc de Morgex et de La Salle 

Prié blanc 

2018 € 15 

 

Feudo di San Maurizio (Sarre, Aosta, Valle d’Aosta) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Vallée d’Aoste d.o.c. Gewurztraminer “Grapillon” 

Gewurztraminer 

2018 € 18 

Vallée d’Aoste d.o.c. Muller Thurgau 

Muller Thurgau 

2018 € 15 

Vallée d’Aoste d.o.c. Petite Arvine 
Petite Arvine 

2018 
2020 

€ 18 
€ 19 

 

Grosjean Vins (Quart, Aosta, Valle d’Aosta) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Vallée d’Aoste d.o.p. Petite Arvine “Vigne Rovettaz” 

Petite Arvine 

ml.500 
ml.500 

2018 
2019 

€ 29 
€ 30 

 

La Vrille (Verrayes, Aosta, Valle d'Aosta) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Vallée d'Aoste d.o.c. Chambave Muscat 
Muscat petits grains 

 2016 € 28 

 

Les Crêtes (Aymavilles, Aosta, Valle d'Aosta) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Valle d’Aosta d.o.p. Chardonnay “Cuvée Bois” 

Chardonnay 
 2018 € 45 

Valle d'Aosta d.o.p. Petite Arvine 

Petite Arvine 
 2019 € 20 

 

Lo Triolet (Introd, Aosta, Valle d’Aosta) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Vallée d’Aoste d.o.c. Pinot Gris 
Pinot grigio 

 2018 
2019 

€ 20 
 € 20 

Gaja Angelo (Barbaresco, Cuneo, Piemonte) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Langhe d.o.c. Chardonnay “Rossj-Bass” 

Chardonnay 
 2017 € 49 

Langhe d.o.c. “Gaja & Rey” 

Chardonnay 
 2015 € 108 
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Segue: I nostri piccoli formati (ml.375/ml.500); Vini bianchi 

 

Gini (Monteforte d'Alpone, Verona, Veneto) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Soave Classico d.o.c. 
Garganega 

 2013 € 18 

 

Radikon (Gorizia, Friuli Venezia Giulia) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Venezia Giulia i.g.t. Bianco “Jakot” 

Friulano (ottenuto con macerazione delle bucce) 

ml.500 
ml.500 

2004 
2005 

€ 70 
€ 64 

Venezia Giulia i.g.t.Bianco “Jakot” 

Friulano (ottenuto con macerazione delle bucce) 

ml.500 2009 € 46 

Venezia Giulia i.g.t. Bianco “Oslavje” 

 Chardonnay, Pinot grigio, Sauvignon 
                         (ottenuto da macerazione delle bucce) 

ml.500 
ml.500 

2004 
2005 

€ 70 
€ 64 

Venezia Giulia i.g.t. Bianco “Oslavje” 

Chardonnay, Pinot grigio, Sauvignon 
                           (ottenuto da macerazione delle bucce) 

ml.500 2008 € 46 

Venezia Giulia i.g.t. Ribolla Gialla 

Ribolla gialla (ottenuto da macerazione delle bucce) 

ml.500 2005 € 64 

Venezia Giulia i.g.t. Ribolla Gialla 

Ribolla gialla (ottenuto da macerazione delle bucce) 

ml.500 2009 € 46 

 
Vie di Romans (Mariano del Friuli, Gorizia, Friuli Venezia Giulia) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Friuli Isonzo d.o.c. Rive Alte Pinot Grigio “Dessimis” 
Pinot grigio 

 2013 € 31 

Friuli Isonzo d.o.c. Rive Alte Sauvignon “Piere” 
Sauvignon 

 2012 € 31 

 
San Patrignano (Coriano, Rimini, Emilia Romagna) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Rubicone i.g.t. Bianco “Aulente” 

Chardonnay, Sauvignon 

2017 € 16 

 
Capannelle (Gaiole in Chianti, Siena, Toscana) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Toscana i.g.t. Chardonnay 
Chardonnay 

2013 € 42 
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Segue: I nostri piccoli formati (ml.375/ml.500) 
 

Vini rosati 
L’Atoueyo (Aymavilles, Aosta, Valle d’Aosta) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Vallée d’Aoste d.o.p. Rosé 

Gamay 

2018 € 15 

 

Vini rossi 

Cave Cooperative de l'Enfer (Arvier, Aosta, Valle d’Aosta) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Vallée d’Aoste d.o.c. Enfer d’Arvier 

Petit rouge 

2016 
2017 

€ 25 
€ 25 

Caves Cooperatives de Donnas (Donnas, Aosta, Valle d’Aosta) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Vallée d’Aoste d.o.c. Donnas 

Nebbiolo, Fumin 

2017 € 20 

Di Barrò (Saint-Pierre, Aosta, Valle d’Aosta) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Vallée d’Aoste d.o.p. Fumin 
Fumin 

ml.500 2016 € 28 

Feudo di San Maurizio (Sarre, Aosta, Valle d’Aosta) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Vallée d’Aoste d.o.c. Torrette 

Petit rouge, Fumin 

2019 € 18 

Vallée d’Aoste d.o.c. Vuillermin 
Vuillermin 

2018 
2019 

€ 27 
€ 27 

 
Il vitigno Vuillermin è uva coltivata in piccolissima quantità, 
circa 10 ettari da soli 3 produttori. Ha rischiato più volte 
l’estinzione ma nel 2000, Giulio Moriondo, tecnico 
dell’Institut Agricol Regional, lo ha definitivamente salvato. 
Nonostante la poca esperienza nella vinificazione rispetto a 
vitigni più radicati nell’enologia regionale, i risultati sono già 
molto incoraggianti e lasciano presupporre notevoli 
peculiarità e qualità. 
 
 

 

Grosjean Vins (Quart, Aosta, Valle d’Aosta) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Vallée d’Aoste d.o.p. Fumin 
Fumin 

2017 € 20 

Vallée d’Aoste d.o.p. Torrette 

Petit rouge, Cornalin, Fumin, Premetta 

ml.500 2019 € 20 



10 

Segue: I nostri piccoli formati (ml.375/ml.500); Vini rossi 
 

L’Atoueyo (Aymavilles, Aosta, Valle d’Aosta) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Vallée d’Aoste d.o.p. Fumin 

Fumin 

2017 € 21 

Vallée d’Aoste d.o.p. Pinot Noir 

Pinot noir 

2018 € 17 

 

La Crotta di Vegneron (Chambave, Aosta, Valle d’Aosta) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Vallée d’Aoste d.o.c. Chambave Supérieur “Quatre Vignobles” 

Petit rouge, Pinot noir, Fumin, Gamay 

2017 € 23 

 

La Vrille (Verrayes, Aosta, Valle d'Aosta) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Vallée d’Aoste d.o.c. Chambave 

Petit rouge, Vuillermin 

 2016 € 24 

Vallée d'Aoste d.o.c. Cornalin 
Cornalin 

 2016 € 26 

 

Lo Triolet (Introd, Aosta, Valle d'Aosta) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Vallée d'Aoste d.o.c. Fumin 
Fumin 

 2017 
2018 

€ 29 
€ 29 

Vallée d'Aoste d.o.c. Rouge “Coteau Barrage” 
Syrah, Fumin 

 2018 € 29 

 

Pianta Grossa (Donnas, Aosta, Valle d’Aosta) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Vallée d’Aoste d.o.c. Donnas “Georgos” 
Nebbiolo 

ml.500 
ml.500 

2016 
2017 

€ 43 
€ 47 

 

Braida di G. Bologna (Rocchetta Tanaro, Asti, Piemonte) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Barbera d'Asti d.o.c.g. “Bricco dell'Uccellone” 
Barbera 

 2014 € 49 

 
 

Giacomo Bologna è la Barbera. Partito da una vigna ereditata dal 
padre e da una sola etichetta nel 1961 ha portato questo vitigno ad 
acquisire rispetto e notorietà. Per tutti i Piemontesi la Barbera era il 
vino da tavola quotidiano, mai nessuno prima di Giacomo credeva 
che potesse essere un vino di classe, in grado di abbinare struttura ed 
eleganza. Nel 1982 esce per la prima volta la Barbera Bricco 
dell’Uccellone, una Barbera ad un prezzo impensabile per quei 
giorni. Venne preso da molti per pazzo, ma il suo vino era così carico 
di pregi che ben presto fu seguito e imitato da molti altri viticoltori. 
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Segue: I nostri piccoli formati (ml.375/ml.500); Vini rossi 
 

Ca' del Baio (Treiso, Cuneo, Piemonte) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Dolcetto d’Alba d.o.c. “Lodoli” 

Dolcetto 

2017 € 15 

 

Correggia Matteo (Canale, Cuneo, Piemonte) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Roero d.o.c.g. “La Val dei Preti” 
Nebbiolo 

2014 € 31 

 

Gaja Angelo (Barbaresco, Cuneo, Piemonte) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Barbaresco d.o.c.g. 
Nebbiolo 

 2009 
2012 

€ 90 
€ 102 

Barolo d.o.c.g. “Sperss” 
Nebbiolo, Barbera 

 2014 € 134 

Langhe d.o.c. “Darmagi” 
Cabernet Sauvignon 

 2009 € 102 

Langhe d.o.c. Rosso “Sito Moresco” 
Nebbiolo, Barbera, Merlot 

 2013 
2014 

€ 37 
€ 39 

 

Prunotto (Alba, Cuneo, Piemonte) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Barolo d.o.c.g 

Nebbiolo 

 2011 € 46 

 

Tenuta Cisa Asinari dei Marchesi di Grésy (Barbaresco, Cuneo, Piemonte) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Barbaresco d.o.c.g. Martinenga 
Nebbiolo 

 2012 € 52 

 

Agricola Masi (Sant’Ambrogio di Valpolicella, Verona, Vento) 

Coltivazione: biologca                                                                                                         Lieviti: selezionati 

Amarone della Valpolicella d.o.c. Classico “Costasera” 
Corvina, Rondinella, Molinara 

2013 € 41 

 

 Allegrini (Fumane, Verona, Veneto) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Amarone della Valpolicella d.o.c. Classico 
Corvina, Rondinella, Oseleta 

 2013 
2014 

€ 54 
€ 57 
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Segue: I nostri piccoli formati (ml.375/ml.500); Vini rossi 
 

Speri (San Pietro in Cariano, Verona, Veneto) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Amarone della Valpolicella d.o.c. Classico 
“Vigneto Monte Sant’Urbano” 

Corvina veronese, Corvinone, Rondinella, Molinara 

2013 € 43 

Radikon (Gorizia, Friuli Venezia Giulia) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Venezia Giulia i.g.t. Merlot 

 Merlot 

ml.500 2001 € 100 

 

Ca' Marcanda di A. Gaja (Castagneto Carducci, Livorno, Toscana) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Bolgheri d.o.c. “Magari” 
Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc 

 2016 € 40 

 

Capannelle (Gaiole in Chianti, Siena, Toscana) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Chianti Classico d.o.c.g. Riserva 
Sangiovese 

2012 € 35 

 

 Fattoria di Fèlsina (Castelnuovo Berardenga, Siena, Toscana) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Toscana i.g.t. “Fontalloro” 

Sangiovese 

2011 € 45 

 

Frescobaldi – Tenuta Luce (Montalcino, Siena, Toscana) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Toscana i.g.t. “Luce della Vite”  

Sangiovese, Merlot 

 2016 € 70 

 

Marchesi Antinori (Firenze, Toscana) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Toscana i.g.t. “Tignanello” 
Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc 

 2011 € 57 

 

Meletti Cavallari Giorgio (Castagneto Carducci, Livorno, Toscana) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Bolgheri d.o.c. Rosso “Borgeri” 

Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah 

2016 € 20 

 
 

Marchesi Mazzei (Castellina in Chianti, Siena, Toscana) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Chianti Classico d.o.c.g. Gran Selezione “Castello di Fonterutoli” 

Sangiovese, Merlot, Malvasia nera, Colorino 

2015 € 43 
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Segue: I nostri piccoli formati (ml.375/ml.500); Vini rossi 
 

Poggio Argentiera (Grosseto, Toscana) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Morellino di Scansano d.o.c.g. “Capatosta” 
Sangiovese, Ciliegiolo, Alicante 

 2011 € 29 

 

Ruffino (Pontassieve, Firenze, Toscana) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Chianti Classico d.o.c.g. Riserva “Ducale” 
Sangiovese, Merlot, Cabernet Sauvignon 

2012 € 29 

 

Tenuta dell'Ornellaia (Bolgheri, Livorno, Toscana) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Bolgheri d.o.c. Superiore “Ornellaia” 
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, Petit Verdot 

 2008 
2012 
2017 

€ 125 
€ 110 
€ 138 

 

Tenuta San Guido (Bolgheri, Livorno, Toscana) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                               Lieviti: indigeni 

Bolgheri Sassicaia d.o.c. “Sassicaia” 
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc 

 2012 € 130 

 

Antonelli (Montefalco, Perugia, Umbria) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Montefalco Sagrantino d.o.c.g. 
Sagrantino 

2014 € 31 

 

Polvanera (Gioia del Colle, Bari, Puglia) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Gioia del Colle d.o.c. Primitivo “14 Vigneto Marchesana” 
Primitivo 

2014 € 17 

 

Agricola Punica (Santadi, Carbonia Iglesias, Sardegna) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Isola dei Nuraghi i.g.t. “Barrua” 
Carignano, Cabernet Sauvignon, Merlot 

 2012 € 45 

 

Arnoux-Lachaux (Vosne-Romanée, Bourgogne) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Nuits-Saint-Georges 

Pinot noir 

 2011 € 61 

Vosne-Romanée 

Pinot noir 

 2011 € 61 
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I nostri grandi formati 
 

Spumanti 
Cave du Vin Blanc de Morgex et de La Salle (Morgex, Aosta, Valle d’Aosta) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Metodo Classico Pas Dosé “Cuvée des Guides” 

Prié blanc 

Mgm. s.a. € 185 

 
 

Colombo – Cascina Pastori (Bubbio, Asti, Piemonte) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Alta Langa d.o.c.g. Metodo Classico Rosé “Silvì” 

Pinot noir 

Mgm. 2011 € 73 

 Bellavista (Erbusco, Brescia, Lombardia) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Franciacorta d.o.c.g. Brut 
Chardonnay, Pinot noir 

Mgm. 2008 € 105 

Franciacorta d.o.c.g. Brut “Teatro La Scala” 
Chardonnay, Pinot noir 

Mgm. 2013 € 120 

Ca' del Bosco (Erbusco, Brescia, Lombardia) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Franciacorta d.o.c.g. “Cuvée Prestige” 
Chardonnay, Pinot bianco, Pinot noir 

Mgm. s.a. € 110 

Le Marchesine (Passirano, Brescia, Lombardia) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Franciacorta d.o.c.g. Rosé Brut 

Chardonnay, Pinot noir 

Mgm. 2011 € 123 

Dubl di Feudi di San Gregorio (Sorbo Serpico, Avellino, Campania) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Greco Brut Metodo Classico 
Greco 

Mgm. 2005 € 90 

 
 
 
Grazie alla voglia di sperimentare l’uomo si è evoluto e ha 
fatto mille scoperte. La stessa curiosità ha spinto nel 2004 
l’azienda Feudi di San Gregorio ha iniziare un percorso 
di spumantizzazione di uve locali: Greco, Aglianico, 
Falanghina. E lo hanno fatto affidandosi all’aiuto di un 
vero genio del metodo champenoise, Anselme Selosse. A 
questo immenso interprete delle bollicine si unisce un 
terroir che sorge su un antico vulcano estinto capace di 
trasmettere profondità e complessità ai suoi vini. 
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Segue: I nostri grandi formati 

Champagnes 
 

Agrapart r.m. (Avize) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Extra Brut Blanc de Blancs Grand Cru “Mineral” 

Chardonnay 

Mgm. 2010 € 375 

    

Bollinger n.m. (Aÿ) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Brut “Special Cuvée” 

Pinot noir, Chardonnay, Pinot Meunier 

Mgm. s.a. € 192 

Moet & Chandon n.m. (Épernay) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Brut “Reserve Imperial” 
Chardonnay, Pinot noir, Pinot Meunier 

Mgm. s.a. € 166 

Pommery n.m. (Reims) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Brut “Apanage” 

Chardonnay, Pinot noir, Pinot Meunier 

Mgm. s.a. € 127 

Roederer Louis n.m. (Reims) 

Coltvazione: convenzionale                                                                                                            Lieviti: selezionati 

Brut “Premier” 
Pinot noir, Chardonnay, Pinot Meunier 

Mgm. s.a. € 167 

 

 

 

 

Vini bianchi 
 

Anselmet (Villeneuve, Aosta, Valle d'Aosta) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Vallée d'Aoste d.o.c. Chardonnay “élevé en fût de chêne” 
Chardonnay 

Mgm. 
Dmgm. 

2015 
2013 

€ 108 
€ 175 

Cave Monaja (Sarre, Aosta, Valle d’Aosta) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Prêt à Boire Blanc 

Gewurztraminer, Muscat à petit grain, Petite Arvine 

Mgm. 
Mgm. 

2019 
2020 

€ 86 
€ 88 

Les Crêtes (Aymavilles, Aosta, Valle d'Aosta) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Valle d'Aosta d.o.p. Chardonnay“Cuvée Bois” 
Chardonnay 

Mgm. 2015 € 127 
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Segue: I nostri grandi formati; Vini bianchi 
 

Les Petits Riens (Aosta, Valle d’Aosta) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Petit Bout de Lune 

Chardonnay, Erbaluce 

Mgm. 2016 € 108 

 
Les Petits Riens è una storia d’amore. 
L’amore tra Stefania e Fabien, il loro 
amore in comune per il vino e amore per la 
natura. Dopo il loro incontro in Svizzera, 
presso la famosa cantina di Marie Thérèse 
Chappaz, decidono di intraprendere un 
cammino in proprio sfruttando le 
conoscenze acquisite. La piccola vigna 
affacciata su Aosta è il luogo giusto dove 
iniziare a interpretare il vino seguendo 
una filosofia rispettosa dei suoli, dei ritmi 
e anche dei capricci della natura. 
 

Ottin Elio (Aosta, Valle d’Aosta) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Vallée d’Aoste d.o.c. Petite Arvine 

Petite Arvine 

Mgm. 2017 € 88 

Coppo (Canelli, Asti, Piemonte) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Piemonte d.o.c. Chardonnay “Monteriolo” 
Chardonnay 

Mgm. 2007 € 85 

Ca' dei Frati (Sirmione, Brescia, Lombardia) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

 Lugana d.o.c. “Brolettino” 
 Turbiana 

Mgm. 2014 € 65 

Falkenstein – Franz Pratzner (Naturno, Bolzano, Alto Adige) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Alto Adige d.o.c. Valle Venosta Riesling 
Riesling 

Mgm. 2014 € 100 

 

Hofstätter Joseph (Termeno sulla Strada del Vino, Bolzano, Alto Adige) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

 Alto Adige d.o.c. Gewurztraminer “Kolbenhof” 
 Gewurztraminer 

Mgm. 2014 € 98 

 

Lageder Alois (Magrè, Bolzano, Alto Adige) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Alto Adige d.o.c. Chardonnay “Lowengang” 
Chardonnay 

Mgm. 
Mgm. 

2007 
2011 

€ 145 
€ 163 
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Segue: I nostri grandi formati; Vini bianchi 
 

Felluga Livio (Cormons, Gorizia, Friuli Venezia Giulia) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Rosazzo d.o.c.g. Bianco “Terre Alte” 
Friulano, Pinot bianco, Sauvignon 

Dmgm. 2007 € 250 

Gravner Josko (Gorizia, Friuli Venezia Giulia) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Venezia Giulia i.g.t. “Breg” 
Sauvignon, Chardonnay, Pinot grigio, Riesling italic 

Mgm. 1998 € 197 

Venezia Giulia i.g.t. “Breg Anfora” 

Sauvignon, Chardonnay, Pinot grigio, Riesling italico 
(ottenuto da macerazione delle bucce) 

Mgm. 2005 € 165 

Venezia Giulia i.g.t. “Ribolla Anfora” 

Ribolla gialla (ottenuto da macerazione delle bucce) 

Mgm. 2005 € 188 

 

Lis Neris (San Lorenzo Isontino, Gorizia, Friuli Venezia Giulia) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Venezia Giulia i.g.t. Bianco “Lis” 
Pinot grigio, Chardonnay, Sauvignon 

Mgm. 2005 € 170 

 

Capannelle (Gaiole in Chianti, Siena, Toscana) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Toscana i.g.t. Chardonnay “Oro Bianco” 

Chardonnay 

Mgm. 2013 € 145 

 

Frescobaldi – Gorgona (Isola di Gorgona, Livorno, Toscana) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Costa Toscana i.g.t. “Gorgona Bianco”  

Vermentino, Ansonica 

Mgm. 2019 € 250 

 

Collestefano (Castelraimondo, Macerata, Marche) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Verdicchio di Matelica d.o.c. 
Verdicchio 

Mgm. 2015 € 70 

Fattoria San Lorenzo (Montecarotto, Ancona, Marche) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Verdicchio dei Castelli di Jesi d.o.c. Classico Riserva 

“Campo delle Oche” 
 Verdicchio 

Mgm. 2011 € 65 

 Benanti (Viagrande, Catania, Sicilia) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Etna Bianco d.o.c. Superiore “Pietramarina” 
Carricante 

Mgm. 2008 € 148 
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Segue: I nostri grandi formati; Vini bianchi 
 

Planeta (Menfi, Agrigento, Sicilia) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Sicilia i.g.t. Chardonnay 
Chardonnay 

Mgm. 2005 € 125 

Dettori (Sennori, Sassari, Sardegna) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Dettori Bianco...un anno dopo 
Vermentino 

Dmgm. 2006 € 210 

 

Baron de L (Pouilly sur Loire, Loire, France) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Pouilly Fumé 
Sauvignon blanc 

Mgm. 2014 € 239 

 

 

 

 

 

 

 

Vini rossi 
 

Anselmet (Villeneuve, Aosta, Valle d'Aosta) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Balos 

Petit rouge, Mayolet, Fumin, Cornalin 

Mgm. (2013) € 312 

Le Prisonnier 
Petit rouge, Cornalin, Fumin, Mayolet 

Mgm. 
Mgm. 
Dmgm 

2013 
2018 
2012 

€ 225 
€ 185 
€ 448 

Vallée d’Aoste d.o.c. Pinot Noir “Semel Pater...” 

Pinot noir 

Mgm. 2014 € 165 

Vallée d’Aoste d.o.c. Pinot Noir “Tradition” 

Pinot noir 

Mgm. 2015 € 110 

Cave Cooperative de l'Enfer d'Arvier (Arvier, Aosta, Valle d’Aosta) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Vallée d’Aoste d.o.c. Enfer d’Arvier “Digne de Pape” 

Petit rouge, Mayolet 

Mgm. 
Dmgm. 

2015 
2015 

€ 120 
€ 240 

Vallée d'Aoste d.o.c. Enfer d'Arvier Supérieur 

“Clos de l'Enfer” 

Petit rouge, Vien de Nus, Neyret, Mayolet 

Mgm. 2015 € 127 
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Segue: I nostri grandi formati; Vini rossi  
 

Cave Monaja (Sarre, Aosta, Valle d’Aosta) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Prêt à Boire Rouge 

Petit rouge, Pinot noir, Vien de Nus, Fumin 

Mgm. 
Mgm. 

2018 
2019 

€ 92 
€ 97 

Vallée d’Aoste d.o.c. Rouge “Fohen” 

Petit rouge, Fumin, Vien de Nus 

Mgm. 
Mgm. 

Dmgm. 
Dmgm. 
Dmgm. 

2016 
2017 
2016 
2017 
2018 

€ 130 
€ 124 
€ 260 
€ 244 
€ 215 

 

Di Barrò (Saint-Pierre, Aosta, Valle d’Aosta) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Vallée d'Aoste d.o.c. Torrette Supérieur “Ostro” 

Petit rouge, altri vitigni 

Mgm. 2015 € 112 

 
La piccola cantina di Elvira Rini 
accoglie le uve di alcune delle vigne più 
rinomate della regione. Già nel 1838 il 
medico Lorenzo Francesco Gatta ne 
citava infatti alcune (Borne de Vejne, 
Torrette e Conze) nel suo scritto 
descrivendole tra le più vocate. I frutti 
da esse ottenuti sono di tale qualità che 
non necessitano di eccessive lavorazioni. 
Ecco perché nella cantina Di Barrò non 
troverete botti in legno ma solo 
contenitori in acciaio. La complessità e 
la longevità dei vini si deve solo a ciò che 
la terra ha trasmesso negli acini. 

 

Grosjean Vins (Quart, Aosta, Valle d'Aosta)                                                                                                                           

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

 Vallée d'Aoste d.o.c. Fumin “Vigne Rovettaz” 
 Fumin 

Mgm. 
Dmgm. 
Math. 

2012 
2009 
2018 

€ 110 
€ 215 
€ 460 

 

Les Crêtes (Aymavilles, Aosta, Valle d’Aosta) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

La Sabla 
Vari vitigni a bacca rossa 

Dmgm. 2014 € 196 

Valle d’Aosta d.o.p. Fumin 

Fumin 

Mgm. 
Mgm. 

2015 
2017 

€ 128 
€ 115 

Valle d’Aosta d.o.p. Syrah 

Syrah 

Mgm. 
Mgm. 

2015 
2016 

€ 100 
€ 100 
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Segue: I nostri grandi formati; Vini rossi  

Les Petits Riens (Aosta, Valle d’Aosta) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Enfantillage 

Petit rouge, Gamay, Mayolet, Pinot noir, Syrah 

Mgm. 2017 € 70 

Entre Terre et Ciel 
Gamay, Pinot noir, Petit Verdot, Caberent Franc 

Mgm. 2017 € 110 

Ici et Maintenant 

Syrah, Mondeuse 

Mgm. 2018 € 110 

L’Esprit Pourpre Cuvée Unique 

Gamay 

Mgm. 2016 € 105  

Si 
Petit Rouge 

Mgm. 2019 € 105 

Lo Triolet (Introd, Aosta, Valle d'Aosta) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Vallée d’Aoste d.o.c. Rouge “Heritage” 

Syrah, Fumin 

Mgm. 
Mgm. 

2014 
2015 

€ 170 
€ 175 

Vallée d’Aoste d.o.c. Rouge “Coteau Barrage” 
Syrah, Fumin 

Mgm, 2018 € 107 

 

Ottin Elio (Aosta, Valle d’Aosta) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Vallée d’Aoste d.o.c. Fumin 

Fumin 

Mgm. 2016 € 110 

Vallée d’Aoste d.o.c. Pinot Noir 

Pinot noir 

Mgm. 2016 € 110 

 

Pellissier Vins (Saint-Pierre – Ao) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Vallée d’Aoste d.o.p. Torrette Supérieur 

Petit rouge, Syrah, Fumin 

Mgm. 2017 € 91 

 

Pianta Grossa (Donnas, Aosta, Valle d’Aosta) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Vallée d’Aoste d.o.c. Donnas “Georgos” 

Nebbiolo 

Mgm. 2016 € 134 

Vallée d’Aoste d.o.c. Nebbiolo “Dessus” 

Nebbiolo, Freisa, Vien de Nus, Neyret, Fumin 

Mgm. 
Mgm. 

2017 
2018 

€ 96 
€ 96 

 

Priod Fabrizio (Issogne, Aosta, Valle d'Aosta) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Bocoueil 
Nebbiolo, Merlot, Dolcetto, Freisa, Cornalin, Mayolet, Neyret 

Mgm. 2016 € 108 

Rouge Tonen 
Merlot 

Mgm. 
Mgm. 

2013 
2016 

€ 160 
€ 148 
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Segue: I nostri grandi formati; Vini rossi 
 

Abbona Marziano (Dogliani, Cuneo, Piemonte) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Dogliani d.o.c.g. “Papà Celso” 
Dolcetto 

Mgm. 2013 € 98 

Boglietti Enzo (La Morra, Cuneo, Piemonte) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Barolo d.o.c.g. Arione 

Nebbiolo (dal comune di Serralunga d’Alba) 

Mgm. 2014 € 180 

 

Braida di G. Bologna (Rocchetta Tanaro, Asti, Piemonte) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Barbera d’Asti d.o.c.g. “Bricco della Bigotta” 
Barbera 

Mgm. 2014 € 142 

Barbera d'Asti d.o.c.g. “Bricco dell'Uccellone” 
Barbera 

Mgm. 2014 € 142 

 

Castello di Neive (Neive, Cuneo, Piemonte) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Barbaresco d.o.c.g. Riserva Santo Stefano 
Nebbiolo (dal comune di Neive) 

Mgm. 2004 € 187 

 

Cavallotto (Castiglione Falletto, Cuneo, Piemonte) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Barolo d.o.c.g. Riserva Bricco Boschis “Vigna San Giuseppe” 

Nebbiolo (dal comune di Castiglione Falletto) 

Mgm. 2008 € 266 

 

Ceretto (Alba, Cuneo, Piemonte) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                  Lieviti: indigeni 

Barbaresco d.o.c.g. Bricco Asili 
Nebbiolo (dal comune di Barbaresco) 

Mgm. 2004 € 240 

Barolo d.o.c.g. Cannubi San Lorenzo 

Nebbiolo (dal comune di Barolo) 

Mgm. 
Mgm. 

2005 
2006 

€ 810 
€ 1·110 

 

Conterno Giacomo (Monforte d'Alba, Cuneo, Piemonte) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Barolo d.o.c.g. Francia 

Nebbiolo (dal comune di Serralunga d’Alba) 

Mgm. 
Mgm. 

2012 
2015 

 € 496 
€ 600 

Barolo d.o.c.g. Riserva “Monfortino” 
Nebbiolo (dal vigneto Francia di Serralunga d’Alba) 

Mgm. 2013  € 1·950 
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Segue: I nostri grandi formati; Vini rossi 

Gaja Angelo (Barbaresco, Cuneo, Piemonte) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Barbaresco d.o.c.g. 
Nebbiolo 

Mgm. 2004 € 430 

 

Giacosa Bruno (Neive, Cuneo, Piemonte) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

 Barbaresco d.o.c.g. Riserva Asili 
 Nebbiolo (dal comune di Barbaresco) 

Dmgm. 2011 € 1·680 

 Barolo d.o.c.g. Falletto 
 Nebbiolo (dal comune di Serralunga d’Alba) 

Mgm. 2012 € 398 

 

Manzone Paolo (Serralunga d’Alba, Cuneo, Piemonte) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Barolo d.o.c.g. Meriame 

Nebbiolo (dal comune di Serralunga d’Alba) 

Mgm. 2014 € 130 

 

Mascarello Bartolo (Barolo, Cuneo, Piemonte) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                               Lieviti: indigeni 

Barolo d.o.c.g. 
Nebbiolo (dai vigneti Cannubi, San Lorenzo e Rué a Barolo e Rocche di La Morra) 

Mgm. 
Mgm. 
Mgm. 
Mgm. 
Mgm. 
Mgm. 

2011 
2012 
2013 
2014 
2015 
2016 

€ 320 
€ 313 
€ 385 
€ 333 
€  322 

€ 315 

 

 
Nel 1918 Giulio Mascarello inizia a produrre vino 
separandosi dalla cantina sociale di Barolo. Negli 
anni riesce ad acquistare appezzamenti in vigne già 
all’epoca molto conosciute: Cannubi, San Lorenzo 
e Ruè. Ma l’impulso definitivo arriva negli 
anni ’60 con l’avvento di Bartolo. Il suo carattere 
deciso e le sue idee ferme danno vita uno stile unico 
che lo rende in breve tempo un mito dell’enologia. 
Il nome si afferma ma l’azienda resta fedele a sé 
stessa. La produzione resta contenuta e anche ora 
con al timone Maria Teresa Mascarello i vini 
restano fini, tesi ed eleganti come insegnato e 
indicato dal padre. 
 
 

Pira Luigi (Serralunga d'Alba, Cuneo, Piemonte) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                               Lieviti: indigeni 

 Barolo d.o.c.g Marenca 
 Nebbiolo (dal comune di Serralunga d’Alba) 

Mgm. 2011 € 138 



23 

Segue: I nostri grandi formati; Vini rossi  
 

Podere Rocche dei Manzoni (Monforte d'Alba, Cuneo, Piemonte) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Barolo d.o.c.g. Riserva “Vigna Madonna Assunta La Villa” 
Nebbiolo (dal comune di Monforte d’Alba) 

Mgm. 2006 € 532 

 

Poderi Colla (Alba, Cuneo, Piemonte) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Barbaresco d.o.c.g. Roncaglie 

Nebbiolo (dal comune di Barbaresco) 

Mgm. 
Dmgm. 

2015 
2015 

€ 111 
€ 246 

 

Proprietà Sperino (Lessona, Biella, Piemonte) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                               Lieviti: indigeni 

Lessona d.o.c. 
Nebbiolo, Vespolina 

Mgm. 
Dmgm. 

2010 
2008 

€ 174 
€ 393 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
La tenuta Sperino nell’800 era una delle cantine di maggior pregio d’Europa. In seguito, il richiamo delle industrie 
tessili in città, le guerre e l’estinzione della famiglia Sperino portano all’abbandono della tenuta. La famiglia De 
Marchi, già alla conduzione di Fattoria Isole e Olena, eredita la proprietà. Viene incaricato di verificare le condizioni 
della cantina e dei vigneti Luca De Marchi che scopre una realtà inaspettata. Un territorio con enorme potenzialità, 
clima favorevole e una cantina ancora integra che costudisce una biblioteca con tutti i dettagli delle fasi di 
coltivazione e vinificazione delle uve dell’800. Un tesoro inestimabile che viene sfruttato fin da subito per ottenere 
vini di livello altissimo e che si fanno notare anche all’estero. 
 

Prunotto (Alba, Cuneo, Piemonte) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Barolo d.o.c.g. 
Nebbiolo (dal comune di Monforte d’Alba) 

Mgm. 2012 € 113 

 

Rinaldi Giuseppe (Barolo – Cn) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Barolo d.o.c.g. Brunate 

Nebbiolo 

Mgm. 
Mgm. 

2015 
2017 

€ 330 
€ 435 

Barolo d.o.c.g. “Tre Tine” 

Nebbiolo 

Mgm. 
Mgm. 

2015 
2017 

€ 290 
€ 415 
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Segue: I nostri grandi formati; Vini rossi 
 

Rivetti Dante (Neive, Cuneo, Piemonte) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Barbera d’Alba d.o.c. “Alabarda” 
Barbera 

Mgm. 2009 € 73 

 

 Rocca Bruno (Barbaresco, Cuneo, Piemonte) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Barbaresco d.o.c.g. Riserva Currà 

Nebbiolo (dal comune di Neive) 

Mgm. 2012 € 408 

 

Travaglini Giancarlo (Gattinara, Novara, Piemonte) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Gattinara d.o.c.g. Riserva 
Nebbiolo 

Mgm. 2012 € 112 

Il Sogno 
Nebbiolo 

Mgm. 2011 € 198 

 

Voerzio Roberto (La Morra, Cuneo, Piemonte) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Barbera d'Alba d.o.c. Riserva “Vigneto Pozzo dell'Annunziata” 

Barbera 

Mgm. 2005 € 295 

 

Ca' del Bosco (Erbusco, Brescia, Lombardia) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Sebino Rosso i.g.t. Pinot Nero “Pinero” 
Pinot noir 

Mgm. 2008 € 169 

 

Conte Vistarino – Tenuta Rocca de' Giorgi (Pietra de' Giorgi, Pavia, Lombardia) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Provincia di Pavia i.g.t. Pinot Nero “Pernice” 
Pinot noir 

Mgm. 2006 € 93 

 

Montelio (Codevilla, Pavia, Lombardia) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Oltrepò Pavese d.o.c. Pinot Nero “Costarsa” 

Pinot noir 

Mgm. 2012 € 98 

Rosso della Provincia di Pavia i.g.t. “Comprino Mirosa” 

Merlot 

Mgm. 2007 € 105 

 

Negri Nino (Chiuro, Sondrio, Lombardia) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Sfursat d.o.c.g. “5 Stelle” 
Nebbiolo 

Mgm. 
Mgm. 

2005 
2009 

€ 274 
€ 236 
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Segue: I nostri grandi formati; Vini rossi 

Foradori Elisabetta (Mezzolombardo, Trento, Trentino) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Vigneti delle Dolomiti i.g.t. Teroldego “Granato” 
Teroldego Rotaliano 

Mgm. 
Dmgm. 

2009 
2011 

€ 184 
€ 298 

Vigneti delle Dolomiti i.g.t. Teroldego “Morei” 

Teroldego Rotaliano 

Mgm. 2009 € 105 

 

Tenuta San Leonardo (Avio, Trento, Trentino) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Vigneti delle Dolomiti i.g.t. “San Leonardo” 

Cabernet Sauvignon, Carmenère, Merlot 

Mgm. 
Dmgm. 

2013 
2013 

€ 171 
€ 416 

 Allegrini (Fumane, Verona, Veneto) 

Coltivazione: biologi                                                                                                                           Lieviti: indigeni 

Amarone della Valpolicella d.o.c. Classico 
Corvina, Rondinella, Oseleta 

Dmgm. 2010 € 388 

Veronese i.g.t. “La Grola” 

Corvina, Oseleta 

Mgm. 2014 € 113 

 

Bertani Cav. G. B. – Villa Novare (Grezzana, Verona, Veneto) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Valpolicella d.o.c. Classico Superiore “Vigneto Ognisanti” 

Corvina veronese, Rondinella 

Mgm. 2013 € 96 

 

Dal Forno Romano (Cellore d'Illasi, Verona, Veneto) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Valpolicella d.o.c. Superiore “Vigneto di Monte Lodoletta” 

Corvina, Rondinella, Oseleta, Croatina 

Mgm. 2010 € 190 

Moschioni Michele (Cividale del Friuli, Udine, Friuli Venezia Giulia) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Friuli Colli Orientali d.o.p. Pignolo Riserva 

Pignolo 

Mgm. 
Mgm. 

2009 
2011 

€ 139 
€ 139 

 

Russiz Superiore (Capriva del Friuli, Gorizia, Friuli Venezia Giulia) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Collio d.o.c. Cabernet Franc 
Cabernet Franc 

Mgm. 2013 € 95 

 

Barone Ricasoli (Gaiole in Chianti, Siena, Toscana) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Chianti Classico d.o.c.g. “Castello di Brolio” 
Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot 

Dmgm. 2004 € 225 

Chianti Classico d.o.c.g. Gran Selezione “CollediLà” 
Sangiovese 

Mgm. 2010 € 104 
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Segue: I nostri grandi formati; Vini rossi 
 

Bindella (Montepulciano, Siena, Toscana) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Vino Nobile di Montepulciano d.o.c.g. Riserva “Vallocaia” 

  Prugnolo Gentile, Colorino 

Mgm. 2013 € 102 

 Boscarelli (Montepulciano, Siena, Toscana) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Vino Nobile di Montepulciano d.o.c.g. 
Prugnolo Gentile 

Mgm. 2011 € 120 

 
Luca e Nicolò De Ferrari 
Corradi sono l’attuale 
generazione al comando della 
cantina Boscarelli. Dal 1962 la 
famiglia si è trasferita dalla 
Liguria a Montepulciano dopo 
aver acquistato 2 appezzamenti 
di vigne e restaurato una stalla 
adattandola alla produzione di 
vino. Inoltre si ottiene una 
piccola quantità di olio dagli 
uliveti di proprietà. 

 

Ca' Marcanda di A. Gaja (Castagneto Carducci, Livirno, Toscana) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Bolgheri d.o.c. “Ca' Marcanda” 
Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc 

Lt. 5 2005 € 830 

 

Campo alle Comete (Castagneto Carducci, Livorno, Toscana) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Bolgheri d.o.c. “Stupore” 

Merlot, Cabernet Sauvignon, Syrah, Petit Verdot 

Mgm. 2015 € 135 

 

Capannelle (Gaiole in Chianti, Siena, Toscana) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Chianti Classico d.o.c.g. Riserva 
Sangiovese 

Mgm. 2012 € 120 

Toscana i.g.t. “50 & 50” 

Sangiovese, Merlot (in collaborazione con Avignonesi) 

Mgm. 2011 € 278 

Toscana i.g.t. “Solare” 
Sangiovese, Malvasia nera 

Mgm. 
Mgm. 

2009 
2010 

€ 162 
€ 162 

 

Castello di Ama (Gaiole in Chianti, Siena, Toscana) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Chianti Classico d.o.c.g. Gran Selezione “San Lorenzo” 

Sangiovese, Merlot, Malvasia nera 

Mgm. 2015 € 80 
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Dievole (Castelnuovo Berardenga, Siena, Toscana) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                               Lieviti: indigeni 

Chianti Classico d.o.c.g. Riserva “Novecento” 
Sangiovese 

Mgm. 2013 € 112 

 

Fattoria Isole e Olena (Barberino Val d'Elsa, Firenze, Toscana) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Toscana i.g.t. “Cepparello” 
Sangiovese 

Mgm. 2007 € 232 

 

Fattoria Le Pupille (Grosseto, Toscana) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Morellino di Scansano d.o.c.g. Riserva 
Sangiovese, Cabernet Sauvignon 

Mgm. 2012 € 80 

Morellino di Scansano d.o.c.g. Riserva “Poggio Valente” 
Sangiovese, Merlot 

Mgm. 2011 € 97 

 

 Le Chiuse di Sotto di Gianni Brunelli (Montalcino, Siena, Toscana) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Brunello di Montalcino d.o.c.g. 
Sangiovese grosso 

Mgm. 2013 € 129 

Brunello di Montalcino d.o.c.g. Riserva 
Sangiovese grosso 

Mgm. 
Mgm. 

Dmgm. 

2012 
2013 
2006 

€ 243 
€ 266 
€ 439 

Toscana i.g.t. “Amor Costante” 
Sangiovese, Merlot 

Mgm. 2010 € 92 

 

Marchesi Antinori (Firenze, Toscana) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Bolgheri d.o.c. Superiore “Guado al Tasso” 
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot 

Mgm. 2013 € 287 

Chianti Classico d.o.c.g. Riserva “Marchesi Antinori” 

Sangiovese, Cabernet Sauvignon 

Mgm. 2013 € 124 

Toscana i.g.t. “Solaia” 

Cabernet Sauvignon, Sangiovese, Cabernet Franc 

Mgm. 2012 € 693 

 

Marchesi Mazzei (Castellina in Chianti, Siena, Toscana) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Toscana i.g.t. “Siepi” 

Sangiovese, Merlot 

Mgm. 2016 € 312 
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Ruffino (Pontassieve, Firenze, Toscana) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Chianti Classico d.o.c.g. Riserva “Ducale Oro” 
Sangiovese, Merlot, Cabernet Sauvignon 

Mgm. 2009 € 94 

 

Tenuta dell'Ornellaia (Bolgheri, Livorno, Toscana) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Bolgheri d.o.c. Superiore “Ornellaia” 
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, Petit Verdot 

Mgm. 2006 € 395 

 

Tenuta Le Farnete – Pierazzuoli (Carmignano, Pistoia, Toscana) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Carmignano d.o.c.g. Riserva 

Sangiovese, Cabernet Sauvignon 

Mgm. 
Lt. 5 

2014 
2011 

€ 82 
€ 245 

 

Tenuta San Guido (Bolgheri, Livorno, Toscana) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                               Lieviti: indigeni 

Bolgheri Sassicaia d.o.c. “Sassicaia” 
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc 

Mgm. 
Mgm. 

2013 
2015 

€ 610 
€ 770 

Tua Rita (Suvereto, Livorno, Toscana) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Toscana i.g.t. “Redigaffi” 

Merlot 

Mgm. 2016 € 693 

Fattoria San Lorenzo (Montecarotto, Ancona, Marche) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

 Rosso Piceno d.o.c. “Vigna di Gino” 
 Montepulciano, Sangiovese 

Mgm. 2012 € 55 

Oasi degli Angeli (Cupra Marittima, Ascoli Piceno, Marche) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Marche i.g.t. Kurni 
Montepulciano 

Mgm. 2013 € 289 

 

Casale del Giglio (Le Ferriere, Latina, Lazio) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                               Lieviti: indigeni 

Lazio i.g.t. Rosso “Mater Matuta” 
Syrah, Petit Verdot 

Dmgm. 2004 € 205 

 

Di Majo Norante (Campomarino, Campobasso, Molise) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Molise d.o.c. Rosso “Don Luigi” 
Montepulciano, Aglianico 

Mgm. 2011 € 85 
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Polvanera (Gioia del Colle, Bari, Puglia) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Gioia del Colle d.o.c. Primitivo “14 Vigneto Marchesana” 

Primitivo 

Mgm. 2014 € 80 

 
La zona sotto la denominazione Gioia del Colle sta 
vivendo un momento di grande fermento. Una delle 
artefici di tale dinamismo è la cantina Polvanera. 
Nonostante la famiglia Cassano fosse legata al vino 
da molto tempo la fondazione dell’azienda risale a 
poco più di 20 anni fa. In questo breve lasso di 
tempo è stata capace di affermarsi e diventare uno 
dei punti di riferimento nella produzione del 
Primitivo. Il pregio maggiore dei Primitivo di 
Polvanera è la capacità di fondere eleganza e 
struttura nel sorso. 

 

Vinicola Savese (Sava, Taranto, Puglia) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Primitivo di Manduria d.o.c. “Tradizione del Nonno” 
Primitivo 

Mgm. 2010 € 95 

Cornelissen Frank (Solicchiata, Catania, Sicilia) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Munjebel Rosso V.A. 7 
Nerello Mascalese 

Mgm. 09/10 € 100 

COS (Vittoria, Ragusa, Sicilia) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Cerasuolo di Vittoria d.o.c.g. Classico “delle Fontane” 
Frappato di Vittoria, Nero d'Avola 

Mgm. 2011 € 97 

 

Graziani Federico (Castiglione di Sicilia, Catania, Sicilia) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Etna Rosso d.o.c. “Profumo di Vulcano” 

Nerello Mascalese, Nerello Cappuccio, Alicante, Francisi 

Mgm. 2012 € 189 

 

Palari (Messina, Sicilia) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Faro d.o.c. 
Nerello Cappuccio, Nocera, Acitana, Tignolo, Galateno, Calabrese 

Dmgm. 2001 € 324 

 

Pietradolce (Solicchiata, Catania, Sicilia) 

Coltivazone: etica                                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Etna Rosso d.o.c. “Vigna Barbagalli” 

Nerello Mascalese 

Mgm. 2014 € 300 
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Russo Girolamo (Castiglione di Sicilia, Catania, Sicilia) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Etna Rosso d.o.c. “Feudo di Mezzo” 

Nerello Mascalese, Nerello Cappuccio 

Mgm. 2016 € 150 

 
 

 
Il terroir etneo è un incredibile micro cosmo dove la vite ha trovato il 
perfetto habitat. Ogni eruzione avvenuta nella lunga storia del vulcano 
ha dato vita a una miriade di terreni diversi ma tutti ricchi di minerali. 
Le polveri vulcaniche che quasi costantemente coprono i vigneti (e non 
solo) sono una vera fonte di nutrienti. Oltre a questi aspetti un altro 
fattore che rende unica quest’area è la grande diversità di clima tra i vari 
versanti. Piovosità, temperatura ed esposizione ai raggi solari mutano 
completamente nell’arco di pochi chilometri. 
Le infinite “sciare” laviche a volte fungono da confine abbracciando i 
vigneti dopo averli risparmiati lungo la discesa a valle. Questo ci fa 
capire quanto la natura possa assecondare l’uomo ma anche quanto sia 
sottile la linea che separa vita e distruzione. 

 
 

Argiolas (Serdiana, Cagliari, Sardegna) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Isola dei Nuraghi i.g.t. “Turriga” 

Cannonau, Carignano, Bovale, Malvasia nera 

Mgm. 2011 € 207 

 

Pala (Serdiana, Cagliari, Sardegna) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Isola dei Nuraghi i.g.t. “S’arai” 

Cannonau, Bovale, Carignano 

Mgm. 2014 € 108 

 Couly-Dutheil (Chinon, Loire, France) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Chinon “Clos de L'Echo” 
Cabernet Franc 

Mgm. 1996 € 280 

Château Duhart-Milon Rothschild (Pauillac, Bordeaux, France) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Pauillac 4ème Grand Cru Classée 

Cabernet Sauvignon, Merlot 

Mgm. 1998 € 350 

Château La Nerthe (Châteauneuf-du-Pape, Côtes du Rhone, Francia) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Châteauneuf-du-Pape Rouge “Cuvée des Cadettes” 

Grenache noir, Syrah, Mourvedre 

Mgm. 2013 € 497 

Le Plan – Famille Vermeersch (Suze-la-Rousse, Côtes du Rhone, Francia) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

GT-X 

Grenache 

Mgm. 
Dmgm. 

2016 
2015 

€ 100 
€ 256 
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Vini spumanti 
 

Azienda Agricola Chemin (Villeneuve, Aosta, Valle d’Aosta) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Metodo Classico Extra Brut “Etral” 

Chardonnay, Prié blanc 

s.a. € 61 

Cave Cooperative de l'Enfer d'Arvier (Arvier, Aosta, Valle d’Aosta) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Metodo Classico Rosé Brut “Triskell” 

Mayolet 

s.a. € 43 

Cave du Vin Blanc de Morgex et de La Salle (Morgex, Aosta, Valle d’Aosta) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Vallée d’Aoste d.o.c. Blanc de Morgex et de La Salle Metodo 
Classico Extra Brut “1187” 

Prié blanc 

2016 
2018 

€ 45 
€ 49 

Di Barrò (Saint-Pierre, Aosta, Valle d’Aosta) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Metodo Classico Blanc de Blancs Pas Dosé “Mirliflor” 

Pinot bianco, Petite Arvine, Chardonnay, Pinot grigio 

s.a. € 48 

Grosjean Vins (Quart, Aosta, Valle d’Aosta) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Metodo Classico Rosé Extra Brut “Montmary” 

Pinot noir,ì Chardonnay, Gamay 

s.a. € 43 

La Crotta di Vegneron (Chambave, Aosta, Valle d'Aosta) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Vino Spumante Dry Refrain 
Muller Thurgau, Moscato, Petit rouge, Prié blanc 

s.a. € 31 

Les Crêtes (Aymavilles, Aosta, Valle d’Aosta) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Metodo Classico Rosé Brut Nature “Neblù” 
Premetta 

s.a. € 49 

Maley (Brissogne, Aosta, Valle d’Aosta) 

Sidro di Mela “Classicum Jorasses” s.a. € 60 
 

 
 
Chi pensa che un buon metodo classico si possa ottenere solo 
dall’uva deve incrociare il palato con le creazioni di 
Gianluca Telloli. Il sidro metodo classico amplia i confini 
della spumantizzazione. Le varietà di mele utilizzate da 
Maley sono moltissime ma per la produzione del Classicum 
Jorasses è limitata alla tipologia Raventze dal comune di 
Saint Marcel.  
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Segue: Vini spumanti 
 

Pavese Ermes (Morgex, Aosta, Valle d'Aosta) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Vallée d’Aoste d.o.c. Blanc de Morgex et de La Salle 
Metodo Classico Pas Dosé “Pavese XVIII” 
Prié blanc 

2014 € 56 

Vallée d’Aoste d.o.c. Blanc de Morgex et de La Salle 
Metodo Classico Pas Dosé “Pavese XXIV” 
Prié blanc 

2013 € 59 

Vallée d’Aoste d.o.c. Blanc de Morgex et de La Salle 
Metodo Classico Pas Dosé “Pavese XXXVI” 

Prié blanc 

2013 € 73 

 

Berutti Paolo (Santo Stefano Belbo, Cuneo, Piemonte) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Alta Langa d.o.c.g. Metodo Classico Rosé Brut 

Pinot noir 

2013 € 50 

 

Cascina Baricchi (Neviglie, Cuneo, Piemonte) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Metodo Classico “Et Voilà” 
Pinot noir 

2010 € 57 

Metodo Classico Rosé “Visages de Canaille” 
Nebbiolo 

s.a. € 57 

 

Cocchi Giulio (Cocconato, Asti, Piemonte) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Alta Langa d.o.c.g. Brut “Bianc 'd Bianc” 
Chardonnay 

2010 € 52 

Alta Langa d.o.c.g. Brut Nature “Pas Dosé” 
Pinot noir 

2008 € 61 

Alta Langa d.o.c.g. Brut “Rösa” 
Pinot noir 

2012 € 52 

 

Colombo – Cascina Pastori (Bubbio, Asti, Piemonte) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Alta Langa d.o.c.g. Metodo Classico Rosé Brut 

Riserva 60 Mesi “Silvì” 

Pinot noir 

2012 € 44 

 

 Podere Rocche dei Manzoni (Monforte d'Alba, Cuneo, Piemonte) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Brut Zerò Riserva 
Chardonnay 

2007 € 59 
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Segue: vini spumanti 

 Bellavista (Erbusco, Brescia, Lombardia) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Franciacorta d.o.c.g. Brut “Teatro La Scala” 
Chardonnay, Pinot noir 

2013 
2016 

€ 65 
€  69 

Franciacorta d.o.c.g. Extra Brut Riserva “Vittorio Moretti” 
Chardonnay, Pinot noir 

2008 € 114 

Franciacorta d.o.c.g. Pas Operé 
Chardonnay, Pinot noir 

2010 
2012 

€ 71 
€ 74 

Franciacorta d.o.c.g. Rosé Brut 
Chardonnay, Pinot noir 

2013 
2014 

€ 70 
€ 70 

Franciacorta d.o.c.g. Satèn 
Chardonnay 

2014 € 68 

Ca' del Bosco (Erbusco, Brescia, Lombardia) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Franciacorta d.o.c.g. Extra Brut “Cuvée Prestige” 
Chardonnay, Pinot noir, Pinot bianco 

 s.a. € 56 

Franciacorta d.o.c.g. Rosé “Cuvée Prestige” 
Pinot noir, Chardonnay 

 s.a. € 60 

Cavalleri (Erbusco, Brescia, Lombardia) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Franciacorta d.o.c.g. Brut “Collezione Grandi Cru” 
Chardonnay 

2009 
2011 

€ 61 
€ 58 

Franciacorta d.o.c.g. Brut “Collezione Esclusiva Giovanni Cavalleri” 
Chardonnay 

2005 
2007 

€ 77 
€ 81 

Franciacorta d.o.c.g. Pas Dosé “Au Contraire” 
Chardonnay, Pinot noir 

2008 € 75 

Franciacorta d.o.c.g. Pas Dosé 
Chardonnay 

2011 
2013 

€ 57 
€ 52 

 

Contadi Castaldi (Adro, Brescia, Lombardia) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Franciacorta d.o.c.g. “Zero” 
Chardonnay, Pinot noir 

2011 € 56 

Ferghettina (Adro, Brescia, Lombardia) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Franciacorta d.o.c.g. Brut “Milledì” 
Chardonnay 

2012 € 56 

Franciacorta d.o.c.g. Brut Satèn 
Chardonnay 

2011 € 48 
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Il Pendio (Monticelli Brusati, Brescia, Lombardia) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Franciacorta d.o.c.g. Non Dosato “Il Contestatore” 
Chardonnay 

 2010 € 59 

 
Michele Loda ha fondato la piccola cantina Il Pendio. 
Questa realtà è una sorta di mosca bianca in una zona in 
cui tecnologia, tenute sconfinate, cantine laboratorio e 
aziende lussuose abbondano. I suoi piccoli 3 ettari a 400 
metri d’altezza rappresentano tutto il patrimonio vitato. 
La piccola cantina non dispone di presse tecnologiche e 
grandi vasche per il controllo della temperatura. Ma è 
munito di grande sensibilità nella coltivazione e nella 
vinificazione. I suoi Franciacorta sono sempre precisi e 
diretti, pura espressione del clima e del terreno riverberati 
negli acini. Sono testimoni che anche un piccolo 
produttore con competenza, amore e attenzione può 
creare dei veri capolavori. 

 

Le Marchesine (Passirano, Brescia, Lombardia) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Franciacorta d.o.c.g Rosé Brut 
Chardonnay, Pinot noir 

2012 € 48 

 

Montenisa – Marchesi Antinori (Cazzago San Martino, Brescia, Lombardia) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Franciacorta d.o.c.g. Blanc de Noir Brut “Conte Aimo” 

Pinot noir 

2009 € 63 

Franciacorta d.o.c.g. Brut Riserva “Contessa Maggi” 

Chardonnay, Pinot noir 

2007 € 63 

 

Monte Rossa (Cazzago San Martino, Brescia, Lombardia) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Franciacorta d.o.c.g. Brut “Cabochon” 
Chardonnay, Pinot noir 

 2011 
2013 

€ 75 
€ 80 

Franciacorta d.o.c.g. Brut Rosé “Flamingo” 
Chardonnay, Pinot noir 

 s.a. € 56 

Franciacorta Extra Brut d.o.c.g. “Salvàdek” 
Chardonnay 

 2010 € 48 

Franciacorta d.o.c.g. Satèn Brut “Sansevé” 
Chardonnay 

 s.a. € 44 

 

Abate Nero (Trento, Trentino) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Trento d.o.c. Brut Millesimato “Domini” 
Chardonnay 

2008 € 53 
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Segue: Vini spumanti 
 
 

Dorigati (Mezzocorona, Trento, Trentino) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Trento d.o.c. Brut Riserva “Methius” 
Chardonnay, Pinot noir 

 2004 
2011 

€ 55 
€ 58 

 

Etyssa (Trento, Trentino) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Trento d.o.c. Extra Brut “Cuvée N°1” 

Chardonnay 

2012 € 56 

Trento d.o.c. Extra Brut “Cuvée N°2” 

Chardonnay 

2013 € 56 

 

Ferrari (Trento, Trentino) 

Coltivazione: convnzionale                                                                                                            Lieviti: selezionati 

Trento d.o.c. “Giulio Ferrari Riserva del Fondatore” 
Chardonnay 

 2006 
2007 

€ 132 
€  156 

Trento d.o.c. Brut “Perlé” 

Chardonnay 

 2011 
2014 

€ 57 
€ 63 

Trento d.o.c. Brut “Perlé Nero” 
Pinot noir 

 2009 € 88 

Trento d.o.c. Dosaggio Zero “Perlé Cuvée Zero 12” 

Chardonnay 

 s.a. € 89 

Trento d.o.c. “Riserva Lunelli” 
Chardonnay 

 2006 € 68 

Trento d.o.c. Rosé Brut Riserva “Perlé Rosé” 
Pinot noir, Chardonnay 

 2011 
2014 

€ 69 
€ 76 

Trento d.o.c. Rosé “Giulio Ferrari Riserva del Fondatore” 

Pinot noir, Chardonnay 

2007 € 264 

Costadilà (Tarzo, Treviso, Veneto) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

 Colli Trevigiani d.o.c. Bianco Frizzante 

“sur lie 450 s.l.m.” 

                      Glera, Verdesa, Bianchetta 

2012 € 39 

 

Sorelle Bronca (Colbertaldo di Vidor, Treviso, Veneto) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Valdobbiadene Prosecco Superiore d.o.c.g Brut “Particella 68” 

Glera, Bianchetta, Perera 

2019 € 41 

Vino Spumante Brut Nature “Difetto Perfetto” 

Glera, Bianchetta, Perera 

2018 € 37 
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Enoteca Bisson (Chiavari, Genova, Liguria) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Portofino d.o.c. Metodo Classico Dosage Zero “Abissi” 

Bianchetta, Vermentino 

2014 € 66 

 Baracchi (Cortona, Arezzo, Toscana) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

 Brut Rosé Metodo Classico 
 Sangiovese 

2013 € 56 

La Distesa (Cupramontana – An) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Metodo Classico Giulietta 
Verdicchio 

2004 € 76 

Dubl di Feudi di San Gregorio (Sorbo Serpico, Avellino, Campania) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Metodo Classico Dosaggio Zero “Dubl Esse” 

Greco 

 s.a. € 58 

D'Araprì (San Severo, Foggia, Puglia) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

d'Araprì Gran Cuvée XXI Secolo 
Bombino bianco, Pinot noir, Montepulciano 

 2009 
2012 

€ 59 
€ 59 

Pas Dosé Metodo Classico 
Bombino bianco, Pinot noir 

 s.a. € 48 

IGreco (Cariati, Cosenza, Calabria) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Metodo Classico Rosato Gran Cuvée Millesimato 

Gaglioppo 

2015 € 46 

Azienda Agricola Milazzo (Campobello di Licata, Agrigento, Sicilia) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Metodo Classico Brut Millesimato “Federico II Rex Sicilie” 
Chardonnay 

2011 € 82 

Metodo Classico Brut “Grande Cuvée Terre della Baronia” 

Chardonnay, Inzolia 

s.a. € 60 

Metodo Classico Rosé Extra Dry “Excellent” 
Inzolia rosa, Chardonnay 

s.a. € 52 

Movia (Dobrovo v Brdih, Slovenia) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Puro Bianco 

Chardonnay, Ribolla gialla 

 2003 € 54 
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Valle d'Aosta 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Vini bianchi 
 

Anselmet (Villeneuve – Ao) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Nix Nivis 

Riesling 

 (2016) € 60 

Nix Nivis 
Riesling 

 (2019) € 48 

Vallée d’Aoste d.o.c. Chardonnay 

Chardonnay 

 2019 € 35 

Vallée d'Aoste d.o.c. Chardonnay “élevé en fût de chêne” 

 Chardonnay 

2008 
2009 
2010 
2012 

€ 104 
€ 96 
€ 87 
€ 92 

Vallée d'Aoste d.o.c. Chardonnay “élevé en fût de chêne” 
Chardonnay 

 
 

2017 
2018 

€ 55 
€ 59 

Vallée d’Aoste d.o.c. Chardonnay “Mains et Coeur” 
Chardonnay 

 2018 
2019 

€ 92 
€ 98 

Vallée d'Aoste d.o.c. Petite Arvine 
Petite Arvine 

 2018 
2019 

€ 59 
€ 65 
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Segue: Valle d’Aosta; Vini bianchi 
 

Cave du Vin Blanc de Morgex et de La Salle (Morgex – Ao) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Vallée d’Aoste d.o.c. Blanc de Morgex et de La Salle “La Piagne” 

Prié blanc 

2018 € 40 

 
Verticalità. Questa è la parola d’ordine. Pendenze 
estreme in vigna e tensione acida nel bicchiere. 
Produrre vino ai piedi della montagna più alta d’Europa 
significa lavorare in condizioni eroiche. Oltre allo sforzo 
fisico disumano per la coltivazione della vite vanno 
considerate le energie profuse per la manutenzione dei 
muri a secco, la convivenza con i problemi legati al clima 
alpino rigido e l’utilizzo dell’unico vitigno che si è 
adattato a queste quote e temperature ma che si dimostra 
molto delicato e gradito agli animali selvatici. 
 
 
 

Cave Monaja (Sarre – Ao) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Prêt à Boire Blanc 

Gewurztraminer, Muscat à petit grain, Petite Arvine 

2019 € 47 

Vallée d’Aoste d.o.c. Blanc “Stau” 

Chardonnay, Gewurztraminer 

2018 € 53 

 

Di Barrò (Saint-Pierre – Ao) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Vallée d'Aoste d.o.p. Chardonnay 
Chardonnay 

2018 € 32 

Vallée d’Aoste d.o.p. Pinot Gris 

Pinot grigio 

2018 € 32 

 

Feudo di San Maurizio (Sarre – Ao) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Vallée d’Aoste d.o.c. Gewurztraminer “Grapillon” 

Gewurztraminer 

2019 € 30 

Vallée d’Aoste d.o.c. Muller Thurgau 

Muller Thurgau 

2018 
2019 

€ 30 
€ 30 

Vallée d’Aoste d.o.c. Petite Arvine 
Petite Arvine 

2018 
2019 

€ 33 
€ 34 

 

Grosjean Vins (Quart – Ao) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Vallée d’Aoste d.o.p. Muscat Petit Grain 

Muscat à petit grain 

2018 € 36 

Vallée d’Aoste d.o.p. Petite Arvine “Vigne Rovettaz” 
Petite Arvine 

2019 € 45 
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Segue: Valle d’Aosta; Vini bianchi 

La Crotta di Vegneron (Chambave – Ao) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Vallée d’Aoste d.o.c. Muller Thurgau 
Muller Thurgau 

2020 € 26 

La Plantze di Henri Anselmet (Villeneuve – Ao) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Al Mister 

Sauvignon, Viogner 

2016 € 79 

Al Mister 

Sauvignon, Viogner 

2018 € 52 

Ferox 

Sauvignon 

2018 € 42 

Tramontana 

Pinot grigio 

2015 € 59 

Tramontana 

Pinot grigio 

2018 € 34 

Trii Rundin 
Pinot grigio 

2014 
2015 

€ 39 
€ 39 

Vallée d’Aoste d.o.p. Pinot Gris “Trii Rundin” 
Pinot grigio 

2016 € 39 

La Vrille (Verrayes – Ao) 

Coltivazione: biologico                                                                                                                    Lieviti: selezionati 

Vallée d'Aoste d.o.c. Muscat Chambave 
Muscat à petit grain 

 2016 
2018 

€ 41 
€ 41 

Les Crêtes (Aymavilles – Ao) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Valle d’Aosta d.o.p. Bianco “Neige d’Or” 

Pinot grigio, Petite Arvine, Chardonnay 

 2017 € 91 

Valle d'Aosta d.o.p. Chardonnay 
Chardonnay 

 2019 € 41 

Valle d'Aosta d.o.p. Chardonnay “Cuvée Bois” 

Chardonnay 

 
 

2011 
2012 

€ 101 
€ 93 

Valle d'Aosta d.o.p. Chardonnay “Cuvée Bois” 
Chardonnay 

 
 

2016 
2017 
2018 

€ 60 
€ 61 
€ 68 

Valle d'Aosta d.o.p. Petite Arvine “Vigna Devin Ros Fleur” 
Petite Arvine 

2017 
2018 

€ 50 
€ 50 

Valle d’Aosta d.o.p. Pinot Grigio “Brulant” 

Pinot grigio 

2019 € 50 
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Segue: Valle d’Aosta; Vini bianchi 

Les Petits Riens (Aosta) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

L’Air des Cimes 

Petit rouge, Gamay 

2016 € 52 

Petit Bout de Lune 

Chardonnay, Erbaluce 

2018 € 52 

Lo Triolet (Introd – Ao) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Vallée d’Aoste d.o.c. Gewurztraminer 
Gewurztraminer 

 2018 € 37 

Vallée d’Aoste d.o.c. Petite Arvine 

Petite Arvine 

 2018 
2019 

€ 37 
€ 37 

Vallée d'Aoste d.o.c. Pinot Gris 
Pinot grigio 

 2018 € 37 

Ottin Elio (Aosta) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Vallée d’Aoste d.o.c. Petite Arvine 

Petite Arvine 

2016 € 65 

Vallée d’Aoste d.o.c. Petite Arvine 

Petite Arvine 

2018 € 44 

Vallée d'Aoste d.o.c. Petite Arvine “Nuances” 
Petite Arvine 

2017 € 53 

Terroir Rosset (Quart – Ao) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Premisse 

Muscat à petit grain, Chardonnay, Pinot grigio 

s.a. € 44 

Sopraquota 900 

Petite Arvine 

2018 
2019 

€ 57 
€ 57 

Vallée d’Aoste d.o.p. Chambave Muscat 

Muscat à petit grain 

2018 € 41 

 Vallée d'Aoste d.o.p. Chardonnay 
 Chardonnay 

2018 € 57 

 
Vini rosati 

Cave Cooperative de l'Enfer (Arvier – Ao) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Vallée d’Aoste d.o.c. Rosé 

Pinot noir 

2018 € 37 
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Segue: Valle d’Aosta; Vini rosati 
 

L’Atoueyo (Aymavilles – Ao) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Vallée d’Aoste d.o.p. Rosé 

Gamay 

2018 € 26 

Les Crêtes (Aymavilles – Ao) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Valle d’Aosta d.o.p. Rosé 

Petit rouge, Pinot noir 

 2019 € 37 

 

 

Vini rossi 
 

Anselmet (Villeneuve – Ao) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Balos 

Petit rouge, Mayolet, Cornalin, Fumin 

 (2013) € 148 

Bardas 

Petit rouge, Cornalin, Fumin, Mayolet 

 2009 € 515 

Le Prisonnier 

Petit rouge, Cornalin, Fumin, Mayolet  

 2010 
2012 
2013 

€ 166 
€ 145 
€ 135 

Le Prisonnier 
Petit rouge, Cornalin, Fumin, Mayolet 

 2018 
2019 

€ 90 
€ 98  

Vallée d’Aoste d.o.c. Pinot Noir “Semel Pater…” 

Pinot noir 

2014 € 115 

Vallée d’Aoste d.o.c. Pinot Noir “Semel Pater…” 
Pinot noir 

 2018 
2019 

€ 72 
€ 79 

Vallée d'Aoste d.o.c. Pinot Noir “Tradition” 
Pinot noir 

 2019 € 48   

Vallée d’Aoste d.o.c. Syrah “Henri” 

 Syrah 

 2010 
2011 
2012 

€ 85 
€ 83 
€ 85 

Vallée d'Aoste d.o.c. Syrah “Henri” 
Syrah 

 2015 
2017 
2018 

€ 55 
€ 55 
€ 55 

Vallée d'Aoste d.o.c. Torrette Supérieur 
Petit rouge, Fumin, Cornalin, Mayolet 

 2018 
2019 

€ 41 
€ 41 
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Segue: Valle d’Aosta; Vini rossi 

Cave Cooperative de l'Enfer (Arvier – Ao) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Vallée d’Aoste d.o.c. Enfer d’Arvier “Digne de Pape” 

Petit rouge, Mayolet 

2017 
2018 

€ 57 
€ 60 

Vallée d’Aoste d.o.c. Enfer d’Arvier Supérieur “Clos de l’Enfer” 
Petit rouge, Vien de Nus, Neyret, Mayolet 

2016 € 55 

Caves Cooperatives de Donnas (Donnas – Ao) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Vallée d'Aoste d.o.c. Donnas “Napoléon” 

Nebbiolo  

 2013 € 58 

Vallée d'Aoste d.o.c. Donnas “Napoléon” 
Nebbiolo 

 2015 
2016 

€ 40 
€ 43   

Vallée d'Aoste d.o.c Donnas Supérieur “Vieilles Vignes” 

Nebbiolo, Fumin 

2012 € 79 

Vallée d'Aoste d.o.c Donnas Supérieur “Vieilles Vignes” 
Nebbiolo, Fumin 

 2015 € 52 

 
Le vigne di Donnas ricordano le scalinate di un antico teatro romano. Ma 
lo spettacolo in questo caso non è nel proscenio o nell’orchestra. Le viti che 
“siedono” su questi ripidi gradoni offrono una scenografia unica. Metri di 
terra rubati alla roccia in secoli di lavoro e che ora permettono la raccolta 
di uve Nebbiolo dalle caratteristiche così diverse da quelle del vicino 
Piemonte. Queste peculiarità fanno sì che il Donnas si stacchi da tutti gli 
altri vini a base di questo vitigno. 
 

Cave Monaja (Sarre – Ao) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Prêt à Boire Rouge 

Petit rouge, Pinot noir, Vien de Nus, Fumin 

2019 € 47 

Vallée d’Aoste d.o.c. Rouge “300” 

Petit rouge, Vien de Nus, Fumin 

2017 € 89 

Vallée d’Aoste d.o.c. Rouge “Foehn” 

Petit rouge, Vien de Nus, Fumin 

2017 
2018 

€ 61 
€ 53 

Di Barrò (Saint-Pierre – Ao) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Vallée d'Aoste d.o.c. Fumin 
Fumin 

 2014 
2016 
2017 

€ 38 
€ 38 
€ 38 

Vallée d’Aoste d.o.p. Petit Rouge 

Petit rouge 

 2018 
2019 

€ 30 
€ 32 

Vallée d'Aoste d.o.c. Torrette Supérieur “Ostro” 
Petit rouge, altri vitigni 

 2011 
2015 

€ 56 
€ 56 
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Segue: Valle d’Aosta; Vini rossi 

Feudo di San Maurizio (Sarre – Ao) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Saro Diablo Calou 

Petit rouge, Fumin, Premetta, Barbera, Freisa, Ciliegiolo, Dolcetto, Gamay 

s.a. € 49 
 

Vallée d'Aosta d.o.c. Mayolet 
Mayolet 

 2017 
2019 

€ 36 
€ 37 

Vallée d’Aoste d.o.c Torrette Supérieur 

Petit rouge, Fumin 

 2017 
2018 

€ 38 
€ 38 

Vallée d'Aosta d.o.c. Vuillermin 
Vuillermin 

 2016 
2018 

€ 50 
€ 52 

Grosjean Vins (Quart – Ao) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Vallée d’Aoste d.o.p. Cornalin “50 Anni di Vini” 

Cornalin 

2008 € 70 

Vallée d’Aoste d.o.p. Fumin “50 Anni di Vini” 

Fumin 

2012 
2015 

€ 62 
€ 61 

Vallée d’Aoste d.o.c. Fumin “Vigne Rovettaz” 
Fumin 

2018 € 53 

Vallée d’Aoste d.o.p. Torrette Supérieur “Vigne Rovettaz” 

Petit rouge, Fumin, Cornalin, Premetta 

2017 
2018 

€ 42 
€ 43 

 
La cantina Grosjean ha il merito di essere stata la prima 
cantina non cooperativa a imbottigliare i propri vini nel 
1968. È stata quindi una pioniera della viticoltura 
valdostana e grazie al suo impulso è partito un moto 
enologico ancora oggi inarrestabile. La produzione si aggira 
oggi intorno alle 100 mila bottiglie da 15 ettari di vigna. 
Dal 2011, anche se fin dagli albori aziendali non si è mai 
fatto uso di prodotti chimici, i vini si fregiano della 
certificazione biologica. 

  
 

L’Atoueyo (Aymavilles – Ao) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Vallée d’Aoste d.o.p. Fumin 

Fumin 

2017 € 39 

Vallée d’Aoste d.o.p. Pinot Noir 

Pinot noir 

2018 € 30 

La Crotta di Vegneron (Chambave – Ao) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Vallée d’Aoste d.o.c. Chambave Supérieur “Quatre Vignobles” 

Petit rouge, Pinot noir, Fumin, Gamay 

2018 € 41 

Vallée d’Aoste d.o.c. Fumin “Esprit Follet” 

Fumin 

2016 € 45 
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Segue: Valle d’Aosta; Vini rossi 

 
La Plantze di Henri Anselmet (Villeneuve – Ao) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

1935 C.C. Dedica Speciale 

Petit rouge, Cornalin, Mayolet, Fumin, Premetta 

 s.a. € 75 

Nagòtt 
Petit rouge, Cornalin, Mayolet, Fumin, Premetta  

 2014 € 84 

Nagòtt 
Petit rouge, Cornalin, Mayolet, Fumin, Premetta 

 2016 € 60 

Valle d’Aosta d.o.c. Rosso “El Teemp” 

Merlot, Syrah 

 2017 € 41 

 
La Vrille (Verrayes – Ao) 

Coltivazione: biologico                                                                                                                    Lieviti: selezionati 

Vallée d'Aoste d.o.c. Chambave 
Petit rouge, Vuillermin 

 2016 
2018 

€ 36 
€ 36 

Vallèe d'Aoste d.o.c. Cornalin 
Cornalin 

 2015 
2016 

€ 37 
€ 37 

Vallée d'Aoste d.o.c. Fumin 
Fumin 

 2013 
2014 

€ 53 
€ 53 

Vallée d’Aoste d.o.c. Vuillermin 

Vuillermin 

 2016 €  41 

 
Les Crêtes (Aymavilles – Ao) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Valle d’Aosta d.o.p. Fumin 
Fumin  

 2015 € 72 

Valle d’Aosta d.o.p. Fumin 
Fumin 

 2017 
2018 

€ 51 
€ 51 

Valle d’Aosta d.o.p. Merlot “Le Merle” 

Merlot 

 2015 
2016 
2017 

€ 53 
€ 53 
€ 53 

Valle d’Aosta d.o.p. Nebbiolo “Sommet” 
Nebbiolo 

 2017 € 59 

Valle d'Aosta d.o.p. Syrah 
Syrah 

 2016 
2017 
2018 

€ 49 
€ 51 
€ 51 
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Segue: Valle d’Aosta; Vini rossi 
 

Les Petits Riens (Aosta) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Au Coin du Feu 

Petit rouge, Vien de Nus, Fumin, Pinot noir, Dolcetto 

2016 € 54 

Comptine d’Automne 

Pinot noir 

2016 € 54 

Entre Terre et Ciel 
Gamay, Pinot noir, Petit Verdot, Caberent Franc 

2017 € 54 

Grain de Neige 

Petit Verdot, Cabernet Franc 

2018 € 54 

Ici et Maintenant 

Syrah, Mondeuse 

2018 € 54 

L’Esprit Pourpre Cuvée Unique 

Gamay 

2016 € 52 

Si 
Petit Rouge 

2019 € 52 

 

 

Lo Triolet (Introd – Ao) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Heritage 
Syrah, Fumin 

 2016 
2017 

€ 77 
€ 77 

Vallée d’Aoste d.o.c. Fumin 

Fumin 

 2017 
2018 

€ 48 
€ 49 

Vallée d'Aoste d.o.c. Nus 
Vien de Nus, Petit rouge, Cornalin 

 2018 € 34 

Vallée d'Aoste d.o.c. Rouge “Coteau Barrage” 
Syrah, Fumin 

 2018 € 50 

 
Ottin Elio (Aosta) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Vallée d’Aoste d.o.c. Fumin 

Fumin 

2018 € 50 

Vallée d’Aoste d.o.c. Pinot Noir 
Pinot noir 

2018 € 50 

Vallée d’Aoste d.o.c. Pinot Noir Riserva “L’Emerico” 

Pinot noir 

2017 € 68 

Vallée d’Aoste d.o.c. Torrette Supérieur 
Petit rouge, Fumin, Cornalin 

2017 
2018 

€ 46 
€ 50 
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Segue: Valle d’Aosta; Vini rossi 
 

Pellissier Vins (Saint-Pierre – Ao) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Bouquet 

Petit rouge, Ciliegiolo, Fumin, Barbera 

 2018 € 53 

Sancto Petro 

Petit rouge 

 s.a. € 62 

Valle d’Aosta d.o.p. Fumin 

Fumin, Syrah 

 2017 € 57 

Valle d’Aosta d.o.p. Pinot Noir “Élévation” 

Pinot noir 

 2018 € 57 

Valle d’Aosta d.o.p. Syrah 

Syrah, Fumin, Petit rouge 

 2018 € 50 

Valle d’Aosta d.o.p. Torrette Supérieur 

Petit rouge, Syrah, Fumin 

 2018 € 50 

 

Pianta Grossa (Donnas – Ao) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Vallée d’Aoste d.o.c. Donnas “Georgos” 
Nebbiolo 

Lt.1 2017 € 72 

Vallée d’Aoste d.o.c. Nebbiolo “396 Aesculus Hippocastanum” 

Nebbiolo, Freisa, Vien de Nus, Neyret, Fumin 

2018 
2019 

€ 39 
€ 39 

Vallée d’Aoste d.o.c. Nebbiolo “Dessus” 

Nebbiolo, Freisa, Vien de Nus, Neyret, Fumin  

2015 € 72 

Vallée d’Aoste d.o.c. Nebbiolo “Dessus” 

Nebbiolo, Freisa, Vien de Nus, Neyret, Fumin 

2018 € 48 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Luciano Zoppo Ronzero è entrato nella storia dell’enologia della Valle d’Aosta. La sua micro cantina, fondata nel 
2014, è la prima e finora la sola azienda privata che può imbottigliare ed etichettare il vino Donnas D.O.C. Il nome 
Pianta Grossa deriva da un’enorme pianta di ippocastano di 396 anni che, a causa di una malattia, nel 2009 è stato 
abbattuto. Nel frattempo tutta la cascina che lo circondava, la stessa dove oggi è ubicata la cantina, si era 
guadagnata il nome di Pianta Grossa. Anche il Donnas prodotto da Luciano è stato chiamato con un termine che 
può apparire misterioso. Georgos infatti è una parola greca che significa “lavoratore della terra” e che ci vuole 
ricordare la fatica svolta per la produzione del vino. 
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Segue: Valle d’Aosta; Vini rossi 

 Priod Fabrizio (Issogne – Ao) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Bocoueil 
Nebbiolo, Merlot, Dolcetto, Freisa, Cornalin, Mayolet, Neyret 

 2016 € 54 

Rouge Tonen 

 Merlot 

 2010 € 83 

Rouge Tonen 
Merlot 

 2015 
2016 

€ 68 
€ 63 

 
 
Quando si sente parlare di “Vin de Garage” si potrebbe 
pensare a un eufemismo, ma nel caso di Fabrizio Priod è la 
pura verità. Poche bottiglie suddivise in 2 sole etichette e 
prodotte per passione e nel segno della continuità familiare. 
Le sue bottiglie sono anche garanzia di genuinità, ottenuti 
senza scorciatoie e senza neanche che vengano passati in botti 
di legno. 
 
 

 

Terroir Rosset (Quart – Ao) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Trasor 750 

Petit rouge, Syrah 

s.a. € 32 

Vallée d’Aoste d.o.c. Cornalin 
Cornalin 

2018 € 41 

Vallée d’Aoste d.o.c. Syrah 
Syrah 

2017 
2018 

€ 57 
€ 63 

 

Thomain Danilo (Arvier – Ao) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Vallée d’Aoste d.o.c. Enfer d’Arvier 

Petit rouge 

2018 
2019 

€ 48 
€ 48 

Vini Rari (Quart – Ao) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Balteo 

Fumin, Cornalin 

 2011 € 56 

Cuvée D'Emile 
Petit rouge, Vien de Nus 

 2011 € 56 

Forchà 
Pinot noir, Chardonnay 

 2008 € 47 

Souches Mere 

Petit rouge, Vien de Nus, Cornalin 

 2012 € 59 
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Segue: Valle d’Aosta 

Vini dolci e da conversazione 
Anselmet (Villeneuve – Ao) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Arline 
Pinot grigio, Muscat à petit grain, Gewurztraminer 

ml.500 
ml.500 

2012 
2013 

€ 51 
€ 53 

Cave du Vin Blanc de Morgex et de La Salle (Morgex – Ao) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Vallée d'Aoste d.o.c. Blanc de Morgex et de La Salle 
Vendemmia Tardiva Vin de Glace “Chaudelune” 
Prié blanc 

ml.500 2018 € 53 

Di Barrò (Saint-Pierre – Ao) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Lo Flapì 
Pinot grigio, Muscat à petit grain 

ml.500 s.a. € 52 

Feudo di San Maurizio (Sarre – Ao) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Vino da Uve Stramature “Le Gemme” 

Petite Arvine 

ml.375 s.a. € 46 

Vino da Uve Stramature “Pierrots” 

Fumin 

ml.375 s.a. € 46 

Grosjean Vins (Quart – Ao) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Vino da Uve Stramature “Flapì a l’Oua” 

Petit rouge, Syrah, Barbera, Fumin 

ml.500 s.a. € 45 

La Vrille (Verrayes – Ao) 

Coltivazione: biologico                                                                                                                    Lieviti: selezionati 

Vallée d'Aoste d.o.c. Chambave Muscat Fletrì 
Muscat à petit grain 

ml.375 
ml.375 
ml.375 

2014 
2015 
2016 

€ 56 
€ 61 
€ 61 

Les Crêtes (Aymavilles – Ao) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Vino da Uve Stramature “Doré” 

Muscat à petit grain 

ml.375 s.a. € 46 

Vino da Uve Stramature “Les Abeilles” 

Muscat à petit grain 

ml.375 s.a. € 45 

Lo Triolet (Introd – Ao) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Vino da Uve Appassite “Mistigrì” 
Pinot grigio 

ml.375 s.a. € 45 
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Piemonte: il nord Piemonte e il Torinese 

 

 DOCG DOC DOC 

 Erbaluce di Caluso o Caluso 

 Gattinara 

 Ghemme 

 Boca 

 Bramaterra 

 Canavese 

 Carema 

 Collina Torinese 

 Colline Novaresi 

 Colline Saluzzesi 

 

 Coste della Sesia 

 Fara 

 Freisa di Chieri 

 Lessona 

 Pinerolese 

 Sizzano 

 Valli Ossolane 

 Valsusa 
 
 
 
 

 

http://www.lavinium.com/denom/piemonte_caluso.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_gattinara.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_ghemme.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_boca.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_bramaterra.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_canavese.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_carema.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_collitori.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_collinova.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_collisalu.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_costeses.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_fara.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_freichie.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_lessona.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_pinerolese.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_sizzano.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_vallioss.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_valsusa.shtml
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Segue: Piemonte; Il nord Piemonte e il Torinese 

Vini bianchi 
Cantina Gnavi Carlo (Caluso – To) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Erbaluce di Caluso d.o.c.g. “Cavalier Giovanni” 

Erbaluce 

2017 
2018 

€ 20 
€ 22 

Cascina della Zoina (Oleggio – No) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Colline Novaresi d.o.c. Bianco “Esther della Zoina” 
Erbaluce 

 2009 € 38 

 

Vini rosati 
Antichi Vigneti di Cantalupo (Ghemme – No) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Colline Novaresi d.o.c. Nebbiolo “Il Mimo” 
Nebbiolo 

 2017 € 24 

 

Vini rossi 
Antichi Vigneti di Cantalupo (Ghemme – No) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Ghemme d.o.c.g. “Collis Breclemae” 
Nebbiolo 

 2005 
2006 
2007 

€ 58 
€ 58 
€ 58 

Antoniotti Odilio (Sostegno – Bi) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Bramaterra d.o.c. 
Nebbiolo, Croatina 

 2011 € 40 

Cantine del Castello Conti (Maggiora – No) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Boca d.o.c. “Il Rosso delle Donne” 
Nebbiolo 

2000 
2005 
2007 

€ 100 
€ 80 
€ 80 

Cantine Vallana (Maggiora – No) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Boca d.o.c. 
Nebbiolo, Vespolina, Uva rara 

2009 
2010 

€ 54 
€ 50 

Gattinara d.o.c.g. 
Nebbiolo 

2006 
2007 

€ 58 
€ 52 
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Segue: Piemonte; Il nord Piemonte e il Torinese; Vini rossi 
 

Coutandin Daniele (Perosa Argentina – To) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Pinerolese d.o.c. “Ramiè” 
Avanà, Avarengo, Barbera, Becouet, Chatus 

 2012 € 42 

 

 
No, la foto non è stata scattata in Valle d’Aosta, 
bensì in Val Chisone, in Piemonte. Le pendenze sono 
da viticultura eroica e Daniele rispecchia realmente 
questa figura. Per anni è stato uno dei pochi a 
continuare a coltivare la vite su queste pendici 
montane proteggendo un territorio a rischio di 
abbandono. Inoltre con la sua attività riesce a evitare 
che vitigni rari e indigeni come l’Avanà, l’Avarengo il 
Becouet e lo Chatus si estinguano. Un vero lavoro 
d’importanza culturale. 
 
 

Nervi (Gattinara – Vc) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Gattinara d.o.c.g. 
Nebbiolo 

2011 € 50 

Gattinara d.o.c.g. “Valferana” 
Nebbiolo 

2009 € 70 

Proprietà Sperino (Lessona – Bi) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                               Lieviti: indigeni 

Coste della Sesia d.o.c. “Uvaggio” 
Nebbiolo, Vespolina, Croatina 

 2012 € 48 

Lessona d.o.c. 
 Nebbiolo, Vespolina 

 2007 
2008 

€ 115 
€ 125 

Lessona d.o.c 
Nebbiolo, Vespolina 

 2010 € 74 

L’Franc 

Cabernet Franc 

 (2006) € 158 

Travaglini Giancarlo (Gattinara – No) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Gattinara d.o.c.g. Riserva 
Nebbiolo 

 2012 € 56 

Gattinara d.o.c.g. “Tre Vigne” 

Nebbiolo 

 2011 € 50 

Il Sogno 

 Nebbiolo 

 2006 € 104 

 



53 

Segue: Piemonte; Il nord Piemonte e il Torinese; Vini rossi 
 

 

Vini dolci o da conversazione 
 

Cantina Gnavi Carlo (Caluso – To) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Caluso d.o.c.g. Passito “Revej” 

Erbaluce 

ml.500 2007 € 56 

Vermouth di Torino Superiore Bianco 
“Don Guglielmo 1918” 

 s.a. € 50 

 
Il vitigno Erbaluce ha origine antichissime. Sembra 
fosse già conosciuto ai tempi dei romani ed era 
chiamato Alba Lux. Secondo alcuni esperti ha dei 
legami con l’Arneis e con il Greco ma a livello 
genetico nulla è ancora stato dimostrato. Nel 
Canavese ha trovato il suo habitat perfetto dove la 
tradizione lo vede coltivato a pergola canavesana. È 
un vitigno estremamente versatile; la sua capacità 
di sviluppare alte quantità di zuccheri mantenendo 
una spiccata acidità permette di vinificarlo sia nella 
versione secca, che spumantizzato e anche nella sua 
forma più nota, ossia passito. Colore dorato intenso 
e aromi di frutti gialli e mandorle lo rendono molto 
riconoscibile. 

 

Cocchi Giulio (Cocconato – At) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Vermouth di Torino Riserva “La Venaria Reale” s.a. € 52 
 

Spertino Luigi (Mombercelli – At) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Vermouth “Belle Epoque”  s.a. € 58 

 
 
 
 
 
 
 



54 

Piemonte: le Langhe 
 

 
 

DOCG DOC 

 Alta Langa 

 Barbaresco 

 Barolo 

 Dogliani 

 Dolcetto di Diano d'Alba o Diano d'Alba 

 Roero 

 Alba 

 Barbera d'Alba 

 Dolcetto d'Alba 

 Langhe 

 Nebbiolo d'Alba 

 Verduno Pelaverga o Verduno 
 
 

 

 

 

http://www.lavinium.com/denom/piemonte_altalanga.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_barbaresco.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_barolo.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_dogliani.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_dianalba.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_roero.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_alba.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_barbalba.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_dolcalba.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_langhe.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_nebbalba.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_verdpela.shtml
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Segue: Piemonte; Le Langhe 
 

Vini bianchi 

 Abbona Marziano (Dogliani – Cn) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Langhe d.o.c. Bianco “Cinerino” 

 Viognier 

 2019 € 46 

Roero d.o.c.g. Arneis “Tistin” 

Arneis 

 2019 € 31 

Ceretto (Alba – Cn) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Langhe d.o.c. Bianco “Monsordo” 
Riesling renano 

 2017 € 52 

Germano Ettore (Serralunga d'Alba – Cn) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Langhe d.o.c. Bianco “Hérzu” 
Riesling 

 2017 € 49 

Gaja (Barbaresco – Cn) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Langhe d.o.c. Chardonnay “Rossj-Bass” 

 Chardonnay, Sauvignon blanc 

 2007 
2008 
2009 
2010 

€ 119 
€ 112 
€ 105 
€ 103 

Langhe d.o.c. Chardonnay “Rossj-Bass” 
Chardonnay, Sauvignon blanc 

 2016 
2017 

€ 88 
€ 86 

Langhe d.o.c. “Gaja & Rey” 

 Chardonnay 

 2008 
2009 
2010 

€ 256 
€ 300 
€ 315 

Langhe d.o.c. “Gaja & Rey” 

Chardonnay 

 2014 
2015 
2016 

€ 209 
€ 216 
€ 224 

Langhe d.o.c Sauvignon “Alteni di Brassica” 
Sauvignon 

 2013 € 143 

 

Vajra G.D. (Barolo – Cn) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Langhe d.o.c. Riesling 
Riesling 

 2016 € 51 
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Segue: Piemonte; Le Langhe 
 

Vini rossi 
 

Barbaresco 
Il Barbaresco viene prodotto in una piccola area compresa nei comuni di 
Barbaresco (da cui prende per l'appunto il nome), di Treiso, di Neive ed una 
piccola parte del comune di Alba con l'utilizzo di sole uve Nebbiolo. 
In ogni comune sono state istituite le Menzioni Geografiche Aggiuntive (che 
possono essere paragonate ai Cru delle appellations francesi). Sono state 
assegnate ad aree che portano i toponimi geografici storici della zona di 
coltivazione, ma a differenza delle classificazioni che vengono effettuate in 
Francia, non vogliono stabilire una scala qualitativa della zona o del vino in 
essa prodotta. Dal 2013 i produttori devono infatti adeguarsi anche 
nell'etichettatura dei vini per poter rendere maggiormente fruibile, leggibile e 
rintracciabile la provenienza delle bottiglie. Per quel che concerne il vino 
Barbaresco le Menzioni Geografiche Aggiuntive sono 66, stabilite da un 
decreto ministeriale del 2007 e sono così suddivisi: 25 presenti nel comune di 
Barbaresco, 20 nel territorio di Neive, 20 a Treiso, 4 nella piccola porzione del 
comune di Alba (di cui 3 parzialmente condivisi con Treiso). In quest'area di 
Langa il terreno è composto da marne argillo-calcaree intercalate da marne 
grigio-azzurro (dette marne di Sant'Agata) e da strati di sabbia arenaria di 
origine Tortoniana. 
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Segue: Piemonte; Le Langhe; Vini rossi 
 

Barbaresco del comune di Barbaresco 
Il paese che dà il nome alla denominazione, sebbene sia il comune con meno ettari vitati 
rispetto a Treiso e Neive, riesce a regalarci oltre il 50% dei Barbaresco immessi in 
commercio. La produzione in questa area è decisamente eterogenea a seconda 
dell'esposizione e del vigneto di provenienza. Il terreno è ricco di marne argillose, con 
grande presenza di minerali, aspetto facilmente riscontrabile nei vini. 
 

Ca' del Baio (Treiso – Cn) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Barbaresco d.o.c.g. Pora 
Nebbiolo 

2015 € 70 

 

Ceretto (Alba – Cn) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Barbaresco d.o.c.g. Asili 
Nebbiolo 

 2012 
2015 

€ 143 
€ 196 

 

Gaja (Barbaresco – Cn) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Barbaresco d.o.c.g. 
 Nebbiolo 

 1990 € 440 

Barbaresco d.o.c.g. 
Nebbiolo 

 
 
 
 
 
 

2007 
2008 
2009 
2010 
2012 
2014 
2015 

€ 297 
€ 258 
€ 300 
€ 244 
€ 220 
€ 242 
€ 209 

Barbaresco d.o.c.g. “Costa Russi” 

 Nebbiolo (dal vigneto Roncagliette di Barbaresco) 

 1990 € 750 

Barbaresco d.o.p. “Costa Russi” 

Nebbiolo (dal vigneto Roncagliette di Barbaresco) 

 2013 € 528 

Barbaresco d.o.p. “Sorì San Lorenzo” 

Nebbiolo (dal vigneto Roncagliette di Barbaresco) 

 2013 € 596 

Barbaresco d.o.p. “Sorì Tildin” 

Nebbiolo (dal vigneto Roncagliette di Barbaresco) 

 2013 € 586 
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Segue: Piemonte; Le Langhe; Vini rossi; Il Barbaresco 
 

Giacosa Bruno (Neive – Cn) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Barbaresco d.o.c.g. Asili 
Nebbiolo 

 2012 € 154 

Barbaresco d.o.c.g. Riserva Asili 
Nebbiolo 

 2007 € 415 

 
Produttori del Barbaresco (Barbaresco – Cn) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Barbaresco d.o.c.g. Riserva Vigneti in Montefico 
Nebbiolo 

 2014 € 59 

Barbaresco d.o.c.g. Riserva Vigneti in Montestefano 
Nebbiolo 

 2011 
2014 

€ 59 
€ 59 

Barbaresco d.o.c.g. Riserva Vigneti in Rio Sordo 
Nebbiolo 

 2014 € 59 

 

Roagna (Barbaresco – Cn) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Barbaresco d.o.c.g. Montefico “Vecchie Viti” 
Nebbiolo 

 2008 
2010 
2011 

€ 171 
€ 231 
€ 279 

Barbaresco d.o.c.g. Pajé “Vecchie Viti” 
Nebbiolo 

 2010 € 231 

 

 Rocca Bruno (Barbaresco – Cn) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Barbaresco d.o.c.g. Rabajà 

Nebbiolo 

2013 € 100 

 
Tenuta Cisa Asinari dei Marchesi di Grésy (Barbaresco – Cn) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Barbaresco d.o.c.g. Martinenga 
Nebbiolo 

 2012 € 75 

Barbaresco d.o.c.g. Martinenga “Camp Gros” 
Nebbiolo 

 2008 
2009 
2010 

€ 90 
€ 88 

€ 114 

Barbaresco d.o.c.g. Martinenga “Gaiun” 
Nebbiolo 

 2009 € 88 

 



59 

Segue: Piemonte; Le Langhe; Vini rossi 
 

Barbaresco del comune di Neive 
Neive può vantare la più ampia estensione di ettari vitati di tutto il comprensorio del 
Barbaresco, anche se la coltivazione non è centrata in maniera così specifica sul 
Nebbiolo, ma implementata da altre varietà, su tutte la Barbera. 
Il terreno di Neive è vario con zone più sabbiose verso i confini comunali. In questo 
territorio sono state individuate venti sottozone, la gran parte dislocata intorno al 
centro abitato. 
 

Castello di Neive (Neive – Cn) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Barbaresco d.o.c.g. Gallina 
Nebbiolo 

 2012 € 61 

Barbaresco d.o.c.g. Riserva Santo Stefano 
Nebbiolo 

 2011 € 80 

 

La Spinetta (Grinzane Cavour – Cn) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Barbaresco d.o.c.g. Starderi 
Nebbiolo 

2013 € 156 

 
 
Nella foto possiamo vedere coloro che hanno permesso 
la nascita della cantina La Spinetta. Sono Giuseppe, 
chiamato Pin, e Lidia Rivetti. Erano contadini, 
agricoltori e profondi conoscitori della terra. Dalla 
loro passione è scaturita la scintilla che si è 
tramandata ai figli. A questo si aggiunge una grande 
capacità imprenditoriale che li ha spinti dalla 
semplice produzione di Moscato fino ad arrivare ai 
vertici dei vini rossi italiani. 
 
 

Manzone Paolo (Serralunga d’Alba – Cn) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Barbaresco d.o.c.g. San Giuliano 

Nebbiolo 

2015 € 56 

 

Rivetti Dante (Neive – Cn) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Barbaresco d.o.c.g. Riserva “Bricco de Neveis” 

 Nebbiolo 

1988 
1989 
1996 

€ 158 
€ 142 

€ 99 

Barbaresco d.o.c.g. Riserva “Bricco” 

 Nebbiolo 

2001 € 70 
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 Rocca Bruno (Barbaresco – Cn) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Barbaresco d.o.c.g. Riserva Currà 

Nebbiolo 

2012 € 187 

Scarpa (Nizza Monferrato – At) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Barbaresco d.o.c.g. “Tettineive” 

 Nebbiolo (dal vigneto Cottà di Neive) 

 2001 € 143 

Barbaresco d.o.c.g. “Tettineive” 
Nebbiolo (dal vigneto Cottà di Neive) 

 2007 
2013 

€ 88 
€ 73 

 
Sono passati 167 anni dal giorno della fondazione della cantina per mano di Antonio Scarpa, un migrante veneziano. 
La sede è sempre stata a Nizza Monferrato e proprio di questo paesino era originario Mario Pesce, un enologo che 
si è occupato della produzione fino agli anni ’40 e che ha puntato fin dal principio a dare un impronta inconfondibile 
alle sue creazioni. I vini spiccavano in un mercato che, all’epoca, vedeva perlopiù damigiane con prodotti di bassa 
qualità e a basso prezzo. Ancora oggi la “ricetta” dell’enologo Pesce fatta di precisione e pazienza è l’unica strada 
perseguita per la produzione dei vini Scarpa. 
 

Sottimano (Neive – Cn) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Barbaresco d.o.c.g. Basarin 

Nebbiolo 

2015 € 91 

Barbaresco d.o.c.g. Fausoni 
Nebbiolo 

2015 € 91 
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Barbaresco del comune di Treiso 
Treiso tra i quattro comuni abilitati alla produzione del Barbaresco è quello situato 
all'altezza maggiore. Per questo motivo, fino a circa 60 anni fa, non veniva reputato 
all'altezza degli altri terroir e poco adatto alla coltivazione del Nebbiolo. Con l'evolversi 
delle tecniche agronomiche, i cambiamenti climatici ed una maggiore consapevolezza 
nei lavori di cantina, l'hanno reso al giorno d'oggi una delle versioni più apprezzate dal 
mercato, con vini di una finezza e freschezza uniche. 
 

Cascina Baricchi (Neviglie -Cn) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Barbaresco d.o.c.g. Riserva “Rose delle Casasse” 
Nebbiolo 

2010 € 93 

 

Ceretto (Alba – Cn) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Barbaresco d.o.c.g. Bernardot 
Nebbiolo 

2013 € 106 

 

La Spinetta (Grinzane Cavour – Cn) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Barbaresco d.o.c.g. Valeirano 

Nebbiolo 

2013 € 156 

 

 Nada Fiorenzo (Treiso – Cn) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Barbaresco d.o.c.g. Rombone 
Nebbiolo 

 2012 
2014 

€ 74 
€ 76 

 

Rizzi (Treiso – Cn) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Barbaresco d.o.c.g. Pajorè 
Nebbiolo 

 2010 € 65 

 

 Rocca Bruno (Barbaresco – Cn) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Barbaresco d.o.c.g. “Coparossa” 
Nebbiolo (dai vigneti Pajorè a Treiso e Fausoni a Neive) 

 2013 € 76 
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Barolo 
 
Rispetto al “fratello” Barbaresco, l'area di produzione è più ampia. I comuni che 
possono vantare di poter avere sul proprio suolo vigne atte alla produzione di Barolo 
sono ben undici. Per la precisione, nei comuni di Barolo, Castiglione Falletto e 
Serralunga d'Alba la totalità della superficie comunale è inserita da disciplinare nella 
produzione del Barolo, mentre i paesi di La Morra, Monforte d'Alba, Roddi, Cherasco, 
Novello e Grinzane Cavour hanno solo una parte della loro area inclusa in tale territorio. 
Anche per il Barolo, però solo dal 2010 e sempre con decreto ministeriale, sono state 
istituite le Menzioni Geografiche Aggiuntive. Il numero di queste è decisamente 
maggiore rispetto a quelle del Barbaresco raggiungendo il numero di 181 e anche per 
esse vale il medesimo discorso riferito al Barbaresco. Nonostante sia decisamente 
appurato che vi siano dei “cru” di maggior valore qualitativo rispetto ad altri, la 
classificazione delle mga è puramente a scopo di distinzione geografica. 
Dal punto di vista geologico possiamo distinguere due terroir ben differenti e delineati: 
il suolo Tortoniano ed il suolo Elvetico. Il primo presenta una tinta blu scura, terreno 
compatto di marne calcaree misto a sabbia, fresco e fertile, ricco in magnesio e 
manganese. Il suolo Elveziano è viceversa caratterizzato da un colore beige pallido, 
possiede un terreno meno fertile composto da pietre rossicce calcaree con alto livello di 
fosforo e ferro. 
 

 
 

 
 

 

 

 

 



63 

Segue: Piemonte; Le Langhe; Vini rossi 

Barolo del comune di Barolo 
Il comune di Barolo è il cuore della denominazione, include vigneti storici ed importanti 
che crescono su un terreno ricco di marne argillose, calcare e sabbia. Da ciò nascono dei 
vini aperti e pieni fin dalla giovane età, con tannini vellutati, di ottima bevibilità, 
femminili nonostante una struttura già importante e una buona concentrazione. 

Mascarello Bartolo (Barolo -Cn) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                               Lieviti: indigeni 

Barolo d.o.c.g. 
Nebbiolo (dai vigneti Cannubi, San Lorenzo e Rué a Barolo e Rocche di La Morra) 

 2012 
2014 
2015 
2016 
2017 

€ 143 
€ 140 
€ 120 
€ 132   
€ 139 

Rinaldi Giuseppe (Barolo – Cn) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Barolo d.o.c.g. Brunate 
Nebbiolo  

2011 € 280 

Barolo d.o.c.g. Brunate 
Nebbiolo 

2014 
2015 
2017 

€ 195 
€ 205 
€ 225 

Barolo d.o.c.g. Brunate – Le Coste 

Nebbiolo 

2009 € 230 

Barolo d.o.c.g. “Tre Tine” 
Nebbiolo (dai vigneti Brunate e Le Coste di Barolo) 

2013 
2014 
2015 
2017 

€ 195 
€ 180 
€ 195 
€ 220 

Sandrone Luciano (Barolo – Cn) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                               Lieviti: indigeni 

Barolo d.o.c.g. Cannubi Boschis 
Nebbiolo 

 2010 
2011 

€ 213 
€ 130 

Barolo d.o.c.g. “Le Vigne” 

 Nebbiolo (dai vigneti Ceretta, Conterni, Merli e Vignane) 

 2004 
2005 

€ 170 
€ 145 

Vajra G.D. (Barolo – Cn) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Barolo d.o.c.g. “Albe” 

Nebbiolo (dai vigneti Coste, Fossati e La Volta di Barolo) 

 2013 € 65 

Barolo d.o.c.g. Baudana 

Nebbiolo (vigneto di proprietà di Luigi Baudana) 

 2013 € 92 

Barolo d.o.c.g. Bricco delle Viole 
Nebbiolo 

 2011 € 83 
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Barolo dal comune di Castiglione Falletto 
Questo piccolo borgo sorge su un crinale collinare ed è circondato da vigneti che riescono 
a donarci vini molto diversi per caratteristiche a seconda della loro posizione. Infatti, 
sul versante ad est abbiamo dei Barolo più freschi e “verticali”, con grande eleganza e 
una concentrazione non eccessiva. Viceversa, sul fronte più occidentale, si riscontrano 
vini più opulenti e caldi. Una caratteristica che comunque li accomuna tutti è una 
trama vellutata ed una bella aromaticità. 

Cavallotto (Castiglione Falletto – Cn) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Barolo d.o.c.g. Riserva Bricco Boschis “Vigna San Giuseppe” 

Nebbiolo 

2009 € 104 

Ceretto (Alba – Cn) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Barolo d.o.c.g. Bricco Rocche 
Nebbiolo 

 2008 
2011 
2012 

€ 196 
€ 202 
€ 202 

Mascarello Giuseppe e Figlio (Monchiero – Cn) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Barolo d.o.c.g. Monprivato 

Nebbiolo 

 2012 
2014 

€ 160 
€ 152 

Barolo d.o.c.g. Riserva Monprivato “Cà d’Morissio” 

Nebbiolo 

 2010 € 770 

Barolo d.o.c.g. Villero 
Nebbiolo 

 2012 
2014 

€ 97 
€ 104 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
La famiglia Mascarello ha sempre avuto un rapporto stretto con la terra. In principio erano massari presso la tenuta 
dei marchesi di Barolo ma dal 1880 acquistarono un appezzamento nella zona Pian della Polvere. Nel 1904 riescono 
ad appropriarsi anche di una cascina a Castiglione Falletto, in regione Monprivato. Oggi in cantina si può incontrare 
la quinta generazione della famiglia e nel corso degli ultimi 50 anni vi è stato un grande rinnovamento nello stile 
nella tecnica produttiva. I risultati sono vini fini, eleganti e longevi, veri riferimenti per la denominazione. 
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Massolino (Serralunga d'Alba – Cn) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Barolo d.o.c.g. Parussi 
Nebbiolo 

 2013 € 73 

 

Scavino Paolo (Castiglione Falletto – Cn) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Barolo d.o.c.g. “Bric del Fiasc” 
Nebbiolo (dal vigneto Fiasco di Castiglione Falletto) 

2014 € 110 

Barolo d.o.c.g. “Carobric” 

Nebbiolo (dai vigneti Rocche e Fiasco di Castiglione Falletto e Cannubi di Barolo) 

2014 € 100 

Barolo d.o.c.g. Riserva “Novantesimo” 
Nebbiolo (dai vigneti Rocche e Fiasco a Castiglione Falletto, Rocche di Serralunga d’Alba e 
Cannubi di Barolo) 

2011 € 352 

. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

Uno dei più rinomati vitigni non solo d’Italia ma anche di tutto il mondo è il Nebbiolo. Coltivato in tutto il Piemonte 
si trova facilmente anche in molte altre regioni (Valle d’Aosta, Lombardia, Veneto, Umbria e anche nella zona 
settentrionale della Sardegna. La finezza, l’eleganza e la longevità dei vini da esso ottenuti lo pongono a livello dei 
più grandi vitigni internazionali, come ad esempio il Pinot noir, il Cabernet o il Merlot. 

 
Barolo del comune di Grinzane Cavour 

La Spinetta (Grinzane Cavour – Cn) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Barolo d.o.c.g. “Campé” 

Nebbiolo (dal vigneto Garretti di Grinzane Cavour) 

2013 € 180 
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Barolo del comune di La Morra 

Il Barolo di quest'area è un vino che mediamente ha grandi profumi, con un'aromaticità 
più marcata rispetto a tutti gli altri, gradevole, dinamico e seduttivo, pronto da bere 
anche da giovane. Anche intorno al piccolo paese di La Morra troviamo delle sotto zone 
mitiche, concentrate soprattutto nella zona dell'Annunziata. 

 Altare Elio (La Morra – Cn) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Barolo d.o.c.g. Arborina 
Nebbiolo 

 2014 € 121 

Boglietti Enzo (La Morra – Cn) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Barolo d.o.c.g. Fossati 
Nebbiolo 

2014 € 80 

Bovio Gianfranco (La Morra – Cn) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Barolo d.o.c.g. Arborina 

Nebbiolo 

2009 
2012 
2013 
2016 

€ 61 
€ 91 
€ 82 
€ 75 

Barolo d.o.c.g. Gattera 

Nebbiolo 

2012 
2013 
2015 
2016 

€ 61 
€ 91 
€ 79 
€ 75 

 

Corino Giovanni (La Morra – Cn) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                               Lieviti: indigeni 

Barolo d.o.c.g. Giachini 
Nebbiolo 

2011 € 68 

 

Gaja (Barbaresco – Cn) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Barolo d.o.p. “Conteisa”  

Nebbiolo (dal vigneto Cerequio di La Morra) 

2013 € 297 

 
Ratti Renato (La Morra – Cn) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Barolo d.o.c.g. “Marcenasco” 

Nebbiolo (dal vigneto Rocche dell’Annunziata di La Morra) 

2014 € 61 

Barolo d.o.c.g. Rocche dell’Annunziata 

Nebbiolo 

2014 € 104 
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Scavino Paolo (Castiglione Falletto – Cn) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Barolo d.o.c.g. Riserva Rocche dell’Annunziata 

Nebbiolo 

2011 € 286 

 

Voerzio Roberto (La Morra - Cn) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Barolo d.o.c.g. Brunate 
Nebbiolo 

 2012 € 350 

Barolo d.o.c.g. La Serra 

Nebbiolo 

 2011 € 315 

Barolo d.o.c.g. Rocche dell’Annunziata 

Nebbiolo 

 2011 € 315 

Una storia molto più recente di quelle di molte altre cantine della regione. Fondata nel 1986 si è fatta rapidamente 
conoscere grazie a vini con grande carattere e di grande pregio. Per arrivare a ciò la famiglia Voerzio cura ogni 
aspetto produttivo con assoluta perizia e dispone di vigne in vari cru prestigiosi. Ogni vite è coccolata singolarmente, 
concimandola una per una con letame di mucca solo se necessario e la resa per ogni pianta viene tenuta decisamente 
bassa (al massimo 1,5 chilogrammi di uva a ceppo), in cantina il frutto è totalmente rispettato e viene vinificato 
senza l’aggiunta di alcuna sostanza chimica. Anche la solforosa è tenuta bassa e utilizzata sono in fase 
d’imbottigliamento. Scaturiscono cosi vini che maturano, guadagnando in complessità, per oltre 30 anni. 
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Barolo del comune di Monforte d'Alba 
In questo comune possiamo trovare un terreno di tipo Elvetico. Decisamente strutturati 
e con una profondità notevole di aromi, sono vini pieni, ricchi e di colore scuro ed intenso. 
Da Monforte nascono i Barolo più pregiati e dal potenziale evolutivo maggiore. Le 
sottozone più rinomate si trovano nella parte nord del comune e alcuni sono condivisi 
con il confinante paese di Barolo. 

 Clerico Domenico (Monforte d'Alba – Cn) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Barolo d.o.c.g. Ciabot Mentin 
Nebbiolo 

 2010 
2011 

€ 104 
€ 97 

Barolo d.o.c.g. “Percristina” 
Nebbiolo (dal vigneto Mosconi di Monforte d’Alba) 

 2008 € 143 

 
L’indimenticato Domenico Clerico ha dedicato tutta la sua vita al vino. È stato uno degli artefici che ha permesso 
alla denominazione di crescere in qualità e in fama. Era un personaggio aperto e disponibile, sempre pronto a 
condividere col prossimo le proprie conoscenze o semplicemente per una cordiale conversazione. Il patrimonio di 
esperienza è rimasto a noi come sua eredità e i suoi vini continuano a parlare per lui. 
 

Mascarello Giuseppe e Figlio (Monchiero – Cn) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Barolo d.o.c.g. Perno “Santo Stefano” 

Nebbiolo 

2014 € 104 

 Parusso Armando (Monforte d’Alba – Cn) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Barolo d.o.c.g. Riserva Bussia “Oro” 

Nebbiolo 

2006 € 167 
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 Podere Rocche dei Manzoni (Monforte d'Alba – Cn) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Barolo d.o.c.g. Riserva “Vigna Madonna Assunta La Villa” 
Nebbiolo 

 2007 € 242 

Barolo d.o.c.g. Perno “Vigna Cappella Santo Stefano” 

Nebbiolo 

 2012 € 93 

 

 Poderi Aldo Conterno (Monforte d'Alba – Cn) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Barolo d.o.c.g. Bussia “Colonnello” 
Nebbiolo 

 2011 € 130 

Barolo d.o.c.g. Riserva “Granbussia” 

 Nebbiolo (dal vigneto Bussia di Monforte d’Alba) 

 2000 
2001 

€ 412 
€ 389 

Barolo d.o.c.g. Riserva “Granbussia” 
Nebbiolo (dal vigneto Bussia di Monforte d’Alba) 

 2009 € 616 

Barolo d.o.c.g. Bussia “Romirasco” 

 Nebbiolo 

 2004 
2005 
2006 

€ 321 
€ 302 
€ 284 

Barolo d.o.c.g. Bussia “Romirasco” 
Nebbiolo 

 2011 € 189 

 

Prunotto (Alba – Cn) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Barolo d.o.c.g Riserva Bussia “Vigna Colonnello” 

Nebbiolo 

2010 
2011 

€ 132 
€ 143 

 

 

 

 

 

 
Barolo del comune di Novello 

Cogno Elvio (Novello – Cn) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Barolo d.o.c.g. Ravera 

Nebbiolo 

2014 € 82 

Barolo d.o.c.g. Riserva Ravera “Vigna Elena” 

Nebbiolo 

2011 € 114 
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Barolo del comune di Serralunga d'Alba 
Con un terreno molto ricco in calcare si ricavano Barolo molto tannici, potenti e longevi. 
Hanno una grande ricchezza, profondità e concentrazione e si piazzano normalmente 
ai vertici della denominazione per la struttura. I “cru” di Serralunga sono in numero 
alto (quasi 40!) e alcuni sono tra i più rinomati e dai nomi più celebri 

 

 Altare Elio (La Morra – Cn) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Barolo d.o.c.g. Riserva Cerretta “Vigna Bricco” 
Nebbiolo 

 2012 € 132 

Boglietti Enzo (La Morra – Cn) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Barolo d.o.c.g. Arione 

Nebbiolo 

2014 € 90 

Ceretto (Alba – Cn) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Barolo d.o.c.g. Prapò 
Nebbiolo 

2011 € 106 

 Clerico Domenico (Monforte d'Alba – Cn) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Barolo d.o.c.g. “Aeroplanservaj” 

Nebbiolo (dal vigneto Badarina di Serralunga d’Alba) 

2011 € 114 

 

Conterno Giacomo (Monforte d'Alba – Cn) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Barolo d.o.c.g. Arione 

Nebbiolo 

 2015 € 245 

Barolo d.o.c.g. “Cascina Francia” 

 Nebbiolo (dal vigneto Francia di Serralunga d’Alba) 

 2007 
2008 

€ 287 
€ 264 

Barolo d.o.c.g. Francia 
Nebbiolo 

 2010 
2011 
2012 
2015 
2017 

€ 364 
€ 220 
€ 248 
€ 245 
€ 245 

Barolo d.o.c.g. Riserva “Monfortino” 
Nebbiolo (dal vigneto Francia di Serralunga d’Alba) 

 2005 
2010 
2013 

€ 1·250 
€ 1˙660 
€ 1·390 

 
 

 



71 

Segue: Piemonte; Le Langhe; Vini rossi; Il Barolo 
 

Fontanafredda (Serralunga – Cn) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Barolo d.o.c.g. Serralunga d’Alba “Valori Bollati” 

Nebbiolo 

Lt.1 2011 € 67 

Gaja (Barbaresco – Cn) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Barolo d.o.p. “Sperss”  

Nebbiolo (dai vigneti Marenca-Rivette di Serralunga d’Alba) 

2013 € 264 

Germano Ettore (Serralunga d'Alba) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Barolo d.o.c.g. Riserva Lazzarito 
Nebbiolo 

2009 € 86 

Barolo d.o.c.g. Prapò 
Nebbiolo 

2013 € 67 

Dal 1856 la famiglia Germano si occupa della vigna. Inizialmente Francesco e in seguito Alberto coltivavano la vite 
ma vendevano le uve, tranne una piccola quantità per prodursi il vino ad uso domestico. Con l’avvento di Ettore, 
negli anni ’60, avviene uno step importante. Ristruttura i vigneti impiantando viti innestate da lui stesso che 
producono minor quantità ma con grappoli resistenti e ideali alla vinificazione. Decide che uve del genere debbano 
essere seguite anche dopo la vendemmia e nel 1975 inizia a produrre e imbottigliare per amici e privati. Nel frattempo 
si accorpano ulteriori appezzamenti, anche nella zona dell’Alta Langa. Il figlio di Ettore, Sergio, nel 1985 converte 
definitivamente l’azienda in vinificatore e imbottigliatore. Oggi gli ettari di proprietà sono diventati 10 a Serralunga 
e 9 nella denominazione Alta Langa. 
 

Giacosa Bruno (Neive – Cn) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Barolo d.o.c.g. Falletto 
Nebbiolo 

 2012 € 198 

Barolo d.o.c.g. Riserva Le Rocche del Falletto 
Nebbiolo 

2008 € 354 

 



72 

Segue: Piemonte; Le Langhe; Vini rossi; Il Barolo 
 

Manzone Paolo (Serralunga d’Alba – Cn) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Barolo d.o.c.g. Meriame 

Nebbiolo 

2014 € 65 

 
Massolino (Serralunga d'Alba – Cn) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Barolo d.o.c.g. Margheria 

Nebbiolo 

 2014 € 73 

Barolo d.o.c.g. Parafada 
Nebbiolo 

 2011 € 73 

Barolo d.o.c.g. Riserva Vigna Rionda 
Nebbiolo 

 2011 
2012 

€ 110 
€ 121 

 

Pira Luigi (Serralunga d'Alba – Cn) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                               Lieviti: indigeni 

Barolo d.o.c.g. Marenca 
Nebbiolo 

2011 € 68 

 

 Roagna (Barbaresco – Cn) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Barolo d.o.c.g. La Pira “Vecchie Viti” 
Nebbiolo 

 2008 
2010 

€ 206 
€ 231 

 
Vietti (Castiglione Falletto – Cn) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Barolo d.o.c.g. Lazzarito 

 Nebbiolo 

 2005 
2006 

€ 315 
€ 296 

Barolo d.o.c.g. Lazzarito 
Nebbiolo 

 2012 € 185 
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Segue: Piemonte; Le Langhe; Vini rossi 
 

Altri vini rossi delle Langhe 

 Abbona Marziano (Dogliani – Cn) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Dogliani d.o.c.g. “Papà Celso” 

 Dolcetto 

 2008 
2009 
2011 

€ 70 
€ 66 
€ 58 

Dogliani d.o.c.g. “Papà Celso” 
Dolcetto 

 2013 
2019 

€ 43 
€ 50 

 Altare Elio (La Morra – Cn) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Barbera d'Alba d.o.c. 
Barbera 

2014 € 38 

Langhe d.o.c. “Larigi” 
Barbera 

2012 
2013 

€ 92 
€ 92 

Ca' del Baio (Treiso – Cn) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Dolcetto d'Alba d.o.c. “Lodoli” 
Dolcetto 

2016 € 30 

 
Il Dolcetto, insieme alla Barbera, sono i vitigni che fino a mezzo 
secolo fa eclissavano anche il Nebbiolo. Per i piemontesi era il vino 
quotidiano, apprezzato e consumato giornalmente e dal prezzo 
addirittura più alto del Barolo o del Barbaresco. La sua buona 
produttività e anche una discreta resistenza a malattie era un 
ulteriore stimolo alla coltivazione. Col passare degli anni, con 
l’evoluzione del gusto dei consumatori (e con l’impennata 
qualitativa dei vini a base di Nebbiolo) è meno utilizzato. Questo 
non significa che sia un vino di basso rango. Ben vinificato regala 
un’esplosione di frutti, buona succosità e un bilanciamento tra 
freschezza e morbidezza rendendolo piacevole compagno della 
tavola. 
 

Cascina Baricchi (Neviglie – Cn) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Dolcetto d’Alba d.o.c. “Piana dei Fichi” 
Dolcetto 

2016 € 35 

Castello di Verduno (Verduno – Cn) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Verduno Pelaverga d.o.c. “Basadone” 
Pelaverga piccolo 

 2012 € 36 
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Segue: Piemonte; Le Langhe; Vini rossi; Altri vini rossi delle Langhe 

 Clerico Domenico (Monforte d'Alba – Cn) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Barbera d'Alba d.o.c. “Trevigne” 
Barbera 

 2011 € 38 

Langhe d.o.c. Rosso “Arte” 
Nebbiolo, Barbera 

 
 

2015 € 59 

Conterno Giacomo (Monforte d'Alba – Cn) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Barbera d'Alba d.o.c. “Vigna Francia” 
Barbera 

 2014 
2017 

€ 56 
€ 64 

Correggia Matteo (Canale – Cn) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Roero d.o.c.g. “La Val dei Preti” 
Nebbiolo 

 2014 € 46 

Roero d.o.c.g. Riserva “Roche d'Ampsej” 

 Nebbiolo 

 2006 € 92 

Roero d.o.c.g. Riserva “Roche d'Ampsej” 
Nebbiolo 

 2011 
2013 

€ 61 
€ 61 

Fontanafredda (Serralunga d’Alba – Cn) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Nebbiolo d’Alba d.o.c. “Marne Brune Valori Bollati” 

Nebbiolo 

Lt.1 2014 € 49 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

La tenuta Fontanafredda ha una storia quasi da favola. Nel 1858 entra in possesso di Rosa Vercellana, la “bella 
Rosina” amata da Re Vittorio Emanuele II, a cui ne fa dono. Solo 8 anni dopo il Re compra la prima vigna a Barolo 
e iniziano le prime vinificazioni. Dopo 20 anni gli ettari sono ben 300 gestiti da operai specializzati retribuiti. La 
decadenza inizia con l’arrivo della fillossera. La tenuta viene venduta ai Monti di Paschi di Siena negli anni ’30. 
Inizia la ripresa ma la scossa più recente (2008) è l’acquisizione dell’azienda da parte del famoso Oscar Farinetti in 
società con Luca Baffigo e quindi con il definitivo rilancio del marchio. 
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Segue: Piemonte; Le Langhe; Vini rossi; Altri vini rossi delle Langhe 

Gaja (Barbaresco – Cn) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Langhe d.o.c. “Cremes” 

Pinot noir, Dolcetto 

 2016 € 53 

Langhe d.o.c. “Darmagi” 

 Cabernet Sauvignon 

 
 

1993 
1997 

€ 407 
€ 383 

Langhe d.o.c. “Darmagi” 
Cabernet Sauvignon 

 2007 € 203 

Langhe d.o.c. Nebbiolo “Costa Russi” 
Nebbiolo, Barbera 

 2005 
2006 
2008 

€ 570 
€ 395 
€ 374 

Langhe d.o.c. Nebbiolo “Sorì San Lorenzo” 
Nebbiolo, Barbera 

 2008 € 420 

Langhe d.o.c. Nebbiolo “Sorì Tildin” 

 Nebbiolo, Barbera 

 1998 
1999 

€ 550 
€ 570 

Langhe d.o.c. Nebbiolo “Sorì Tildin” 
Nebbiolo, Barbera 

 2005 
2006 
2008 

€ 390 
€ 460 
€ 374 

Langhe d.o.c. Nebbiolo “Sperss” 

 Nebbiolo, Barbera 

 2000 € 410 

Langhe d.o.c. Nebbiolo “Sperss” 
Nebbiolo, Barbera 

 2004 
2005 
2007 

€ 270 
€ 308 
€ 285 

Langhe d.o.c. Rosso “Sito Moresco” 
Nebbiolo, Cabernet Franc, Merlot 

 2011 
2013 
2014 

€ 52 
€ 52 
€ 58 

 

Giacosa Bruno (Neive – Cn) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Dolcetto d'Alba d.o.c. 
Dolcetto 

 2015 € 36 

Nebbiolo d'Alba d.o.c. “Vigna Valmaggiore” 
Nebbiolo 

 2014 € 50 

 

Malvirà (Canale – Cn) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Roero d.o.c.g. Superiore “Trinità” 
Nebbiolo 

2007 
2011 

€ 53 
€ 59 
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Segue: Piemonte; Le Langhe; Vini rossi; Altri vini rossi delle Langhe 
 

Mascarello Bartolo (Barolo -Cn) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                               Lieviti: indigeni 

Barbera d'Alba d.o.c. 
Barbera 

 2015 
2016 
2017 
2018 
2019 

€ 46 
€ 59 
€ 55 
€ 55   
€ 55 

Massolino (Serralunga d'Alba – Cn) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Langhe d.o.c. Nebbiolo 
Nebbiolo 

 2015 € 37 

Nada Fiorenzo (Treiso -Cn) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Langhe d.o.c. Rosso “Seifile” 

 Barbera, Nebbiolo 

 2006 
2007 
2008 

€ 110 
€ 96 
€ 93 

 Podere Rocche dei Manzoni (Monforte d'Alba – Cn) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Barbera d’Alba d.o.c. Superiore “Sorito Mosconi” 
Barbera 

2013  € 48  

 Poderi Aldo Conterno (Monforte d'Alba – Cn) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Barbera d'Alba d.o.c. “Conca Tre Pile” 
Barbera 

2015 € 53 

Langhe Nebbiolo d.o.c. “Il Favot” 
Nebbiolo 

2015 € 63 

Ratti Renato (La Morra – Cn) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Langhe d.o.c. Dolcetto “Colombé” 

Dolcetto 

2017 € 29 

Roagna (Barbaresco – Cn) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Dolcetto d'Alba d.o.c. 
Dolcetto 

 2014 € 42 

 Rocca Bruno (Barbaresco – Cn) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Langhe d.o.c. Rosso “Rabajolo” 
Cabernet Sauvignon, Nebbiolo, Barbera 

 2011 
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Segue: Piemonte; Le Langhe; Vini rossi; Altri vini rossi delle Langhe 

Sandrone Luciano (Barolo – Cn) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                               Lieviti: indigeni 

Nebbiolo d'Alba d.o.c. “Valmaggiore” 
Nebbiolo 

 2013 € 54 

Scavino Paolo (Castiglione Falletto – Cn) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Langhe d.o.c. Nebbiolo 

Nebbiolo 

2014 € 44 

Vajra G.D. (Barolo – Cn) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Dolcetto d’Alba d.o.c. “Coste&Fossati” 

Dolcetto 

2016 € 40 

Langhe d.o.c. Freisa “Kyè” 

Freisa 

2014 € 51 

Vietti (Castiglione Falletto – Cn) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Barbera d'Alba d.o.c. “Scarrone Vigna Vecchia” 
Barbera 

 2015 € 60 

 
 
 

Vini dolci o da conversazione 

Cappellano (Serralunga d'Alba – Cn) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Barolo Chinato 
Nebbiolo 

 s.a. € 73 

 
Un altro personaggio carismatico che ha 
portato ulteriore luce alle Langhe è stato 
Teobaldo Cappellano. Uomo dal carattere 
più che determinato, con idee e ideali a volte 
controcorrente e anticonformisti. Ha 
continuato a produrre vino come insegnato 
dai suoi predecessori, senza farsi tentare da 
scappatoie e scorciatoie. Un tesoro che ha 
saputo tramandarci è il Barolo Chinato, 
creato proprio da Giuseppe Cappellano agli 
albori del ‘900. 

 

Cerruti Ezio (Castiglione Tinella – Cn) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Sol 
Moscato bianco 

ml.375 2008 € 40 
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Piemonte: l'Astigiano 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 DOCG  DOC DOC 

 Asti 

 Barbera d'Asti 

 Brachetto d'Acqui o Acqui 

 Ruché di Castagnole 

Monferrato 

 Albugnano 

 Calosso 

 Cisterna d'Asti 

 Dolcetto d'Asti 

 Freisa d'Asti 

 

 Grignolino d'Asti 

 Loazzolo 

 Malvasia di Casorzo d'Asti 

 Malvasia di Castelnuovo 

Don Bosco 

 Terre Alfieri 

 
 

 

 

 

http://www.lavinium.com/denom/piemonte_asti.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_barbasti.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_brachetto.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_ruche.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_ruche.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_albugnano.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_calosso.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_cistasti.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_dolcasti.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_freiasti.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_grigasti.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_loazzolo.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_malvcaso.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_malvcast.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_malvcast.shtml
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Segue: Piemonte; L'Astigiano 
 

Vini rossi 
Berutti Paolo (Santo Stefano Belbo – Cn) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Rosso S. Efrem 

Barbera, Pinot noir, Dolcetto 

2013 € 34 

 

Braida di G. Bologna (Rocchetta Tanaro – At) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Barbera d’Asti d.o.c.g. “Ai Suma” 

Barbera 

 2015 € 85 

Barbera d'Asti d.o.c.g. “Bricco della Bigotta” 
Barbera 

 2014 
2015 

€ 68 
€ 70 

Barbera d'Asti d.o.c.g. “Bricco dell'Uccellone” 
Barbera 

 
 

2014 
2015 

€ 68 
€ 70 

 

Coppo (Canelli – At) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Barbera d'Asti d.o.c.g. “Pomorosso” 

 Barbera 

 2007 
2008 
2009 

€ 121 
€ 114 
€ 107 

 
 
Coppo è una cantina 
storica del Piemonte, una 
delle più antiche. Oltre che 
per gustare i suoi 
apprezzatissimi vini, 
merita una visita per poter 
ammirare le uniche 
“cattedrali sotterranee”. 
Un tesoro di 5˙000 m2 
scavati nel tufi di Canelli 
tra l’800 e il ‘900 e che 
recentemente sono state 
dichiarate sito Unesco. La 
temperatura è costante tra 
i 13 e i 14° e le rendono 
ideali per la conservazione 
e maturazione del vino. 
 
 

Scarpa (Nizza Monferrato – At) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Barbera d'Asti d.o.c.g. “La Bogliona” 
Barbera 

 2010 € 54 
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Segue: Piemonte; L'Astigiano; Vini rossi 
 

Spertino Luigi (Mombercelli – At) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Barbera d'Asti d.o.c.g. Superiore “Vigna La Mandorla” 
Barbera 

 2016 € 68 

Grignolino d’Asti d.o.c. “Margherita Barbero” 

Grignolino 

2017 € 58 

 

Trinchero (Agliano Terme – At) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Barbera d'Asti d.o.c. “Vigna del Noce” 
Barbera 

 2004 € 60 

 
 
 
 
 

Vini dolci o da conversazione 
 

 

Forteto della Luja (Loazzolo – At) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Loazzolo d.o.c. “Piasa Rischei” 

 Moscato bianco 

ml.375 2005 € 50 

 
Saracco Paolo (Castiglione Tinella – Cn) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Moscato d’Asti d.o.c.g. 
Moscato bianco 

 
 
ml.375 

2019 
2021 
2021 

€ 32 
€ 32 
€ 19 

 

 
 
 
 
 



81 

Piemonte: il Monferrato 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

DOCG DOC DOC 

 Barbera del Monferrato 

Superiore 

 Dolcetto di Ovada 

Superiore o Ovada 

 Gavi o Cortese di Gavi 

 Barbera del Monferrato 

 Colli Tortonesi 

 Cortese dell'Alto Monferrato 

 Dolcetto d'Acqui 

 Dolcetto di Ovada 

 Gabiano 

 Grignolino del Monferrato 

Casalese 

 Monferrato 

 Piemonte 

 Rubino di Cantavenna 

 Strevi 

 
 
 
 
 

 

http://www.lavinium.com/denom/piemonte_barbmonfs.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_barbmonfs.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_dolcovads.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_dolcovads.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_gavi.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_barbmonf.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_collitort.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_cortmonf.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_dolcacqu.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_dolcovad.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_gabiano.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_grigmonf.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_grigmonf.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_monferra.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_piemonte.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_rubicant.shtml
http://www.lavinium.com/denom/piemonte_strevi.shtml
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Segue: Piemonte; Il Monferrato 
 

Vini bianchi 
 

Cascina degli Ulivi (Novi Ligure – Al) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Gavi di Tassarolo d.o.c.g. “Filagnotti” 

  Cortese 

 2007 € 37 

 
La Mesma (Gavi – Al) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Gavi d.o.c.g. Riserva “Vigna della Rovere Verde” 

Cortese 

2016 € 46 

 
Un’azienda al femminile, nata grazie all’insistenza di una mamma verso le 3 figlie. Nel 2001 Paola, Francesca e 
Anna hanno infatti dato ascolto alla richiesta materna e iniziano a prendersi cura della casa a Monterotondo. 
Annettono delle vigne e incominciano a lavorarle. Ma è solo l’inizio! Coltivare la vite non basta e acquistano una 
tenuta a Tassarolo che include una cantina (e altre vigne) dove possono immediatamente iniziare a vinificare. Dal 
2004 l’attività vitivinicola diventa l’impegno e la passione principale soverchiando i precedenti lavori. 
 

Spertino Luigi (Mombercelli – At) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Piemonte d.o.c. Cortese “Vilét Ostrea Edulis” 
Cortese (ottenuto con macerazione delle bucce) 

 2011 € 49 

 
Vigneti Massa (Monleale – Al) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                               Lieviti: indigeni 

Derthona Sterpi 
Timorasso 

 2013 € 61 
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Segue: Piemonte; Il Monferrato; Vini rossi  

Vini rossi 
Accornero Giulio e Figli (Vignale Monferrato – Al) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                               Lieviti: indigeni 

Barbera del Monferrato Superiore d.o.c.g. “Bricco Battista” 
Barbera 

2011 
2013 

€ 50 
€ 50 

Grignolino del Monferrato Casalese d.o.c. 
“Bricco del Bosco Vecchie Vigne” 
Grignolino 

2012 € 55 

Cascina Castlet (Costigliole d’Asti – At) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Barbera del Monferrato d.o.c. Frizzante “Goj” 
Barbera 

2018 € 30 

Colombo – Cascina Pastori (Bubbio – At) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Piemonte d.o.c. Pinot Nero “Maxima” 

Pinot noir 

2012 € 52 

Iuli (Cerrina Monferrato – Al) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Barbera del Monferrato Superiore d.o.c.g. “Barabba” 

Barbera 

2010 € 53 

La Spinetta (Castagnole Lanza – At) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Monferrato d.o.c. Rosso “Pin” 

Nebbiolo, Barbera 

2013 € 62 

Scarpa (Nizza Monferrato – At) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Monferrato d.o.c. Rosso “Rouchet Briccorosa” 
Ruché 

 2007 € 46 

Spertino Luigi (Mombercelli – At) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Monferrato d.o.c. Rosso 
Pinot noir 

 2012 
2013 

€ 52 
€ 46 

 

Vini dolci o da conversazione 

Forteto della Luja (Loazzolo – At) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Piemonte d.o.c. Brachetto “Pian dei Sogni” 
Brachetto 

ml.375 2005 € 38 
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Lombardia 

 

Vini bianchi 
 

 Bellavista (Erbusco – Bs) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Curtefranca d.o.c. Bianco “Convento dell’Annunciata” 
Chardonnay 

2012 € 61 

 

Ca' dei Frati (Sirmione – Bs) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Lugana d.o.c. “Vigna Brolettino” 
Turbiana 

 2014 
2017 

€ 34 
€ 36 

Lugana d.o.c. Riserva “Vigna Brolettino” 

Turbiana 

 2009 
2011 

€ 46 
€ 46 
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Segue: Lombardia 

Vini rossi 

Ca' del Bosco (Erbusco – Bs) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Sebino Rosso i.g.t. Pinot Nero “Pinero” 
Pinot noir 

2011 € 84 

 

Conte Vistarino – Tenuta Rocca de' Giorgi (Pietra de' Giorgi – Pv) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Provincia di Pavia i.g.t. Pinot Nero “Pernice” 
Pinot noir 

2010 € 52 

L’Oltrepò Pavese è molto probabilmente la zona vitivinicola 
maggiormente sottovalutata d’Italia. Sia il clima che il 
territorio sono profondamente vocati alla coltivazione della 
vite. E poi ci sono aziende come Conte Vistarino con una 
storia secolare, gestite con serietà e attenzione. La grande 
intraprendenza e competenza sono testimoniate dal fatto di 
essere stati i primi a comprendere quanto ben si potesse 
esprimere il Pinot noir nel Pavese. Oggi a questo vitigno 
vengono dedicati 100 ettari sia per la versione spumantizzata 
che per la ferma. 

 

Il Pendio (Monticelli Brusati – Bs) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

La Beccaccia 
Cabernet Franc 

 2009 € 48 

Sebino i.g.t. Pinot Nero “La Valletta” 
Pinot noir 

 2013 € 48 

Montelio (Codevilla – Pv) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Oltrepò Pavese d.o.c. Pinot Nero Riserva “Costarsa” 

Pinot noir 

2016 € 41 

Rosso della Provincia di Pavia i.g.t. “Comprino Mirosa” 

Merlot 

2013 € 44 

Negri Nino (Chiuro – So) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Sfursat di Valtellina d.o.c.g. “5 Stelle” 

 Nebbiolo 

 
 

2005 
2006 
2007 
2009 

€ 137 
€ 129 
€ 122 
€ 118 

Sfursat di Valtellina d.o.c.g. “5 Stelle” 
Nebbiolo 

 2013 € 76 

Valtellina Superiore d.o.c.g. Inferno “Carlo Negri” 

Nebbiolo 

 2012 € 50 
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Segue: Lombardia; Vini rossi 

Podere Il Santo (Rivanazzano – Pv) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Provincia di Pavia i.g.t. Rosso “Novecento” 
Barbera, Croatina 

 2004 € 48 

Provincia di Pavia i.g.t. Rosso “Rairòn” 
Uva rara 

 2006 € 56 

Rainoldi Aldo (Chiuro – So) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Sfursat di Valtellina d.o.c.g. “Fruttaio Ca’ Rizzieri” 

Nebbiolo 

2013 € 66 

Valtellina Superiore d.o.c.g. Inferno Riserva 

Nebbiolo 

2013 € 54 

Valtellina Superiore d.o.c.g. Sassella Riserva 

Nebbiolo 

2013 € 52 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
La Valtellina è terra di montagna. Fatta di durezza e di contrasti. Condizioni che si riversano su chi ci vive e 
soprattutto su chi ci lavora. E la coltivazione della vite implica una predisposizione al sacrificio non comune. Le 
vigne sono brandelli di terra intramezzati a pareti rocciose coperte di boschi. Gli impervi terrazzamenti impongono 
operazioni esclusivamente manuali. Il clima è particolare, quasi mediterraneo. Anche se collocata nell’arco alpino i 
raggi solari irradiano e scaldano le rocce facendo crescere specie botaniche atipiche come ulivi, piante grasse, agavi e 
naturalmente la vite.  
 

Vini dolci o da conversazione 
Negri Nino (Chiuro – So) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Terrazze Retiche di Sondrio i.g.t. Passito “Ispirazione” 
Sauvignon 

ml.500 2012 € 27 

Tallarini (Gandosso – Bg) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Moscato di Scanzo d.o.c. 
Moscato di Scanzo 

ml.500 2003 € 44 
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Trentino 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

Vini bianchi 
 

Foradori Elisabetta (Mezzolombardo – Tn) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Vigneti delle Dolomiti i.g.t. Nosiola “Fontanasanta” 

  Nosiola (ottenuto con macerazione delle bucce) 

2014 € 59 

 

Vini rossi 

 

Dalzocchio Elisabetta (Rovereto – Tn) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Vigneti delle Dolomiti i.g.t. Pinot Nero 
Pinot noir 

2015 
 

€ 56 
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Segue: Trentino; Vini rossi 

Foradori Elisabetta (Mezzolombardo – Tn) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Vigneti delle Dolomiti i.g.t. Teroldego “Granato” 

 Teroldego Rotaliano 

2006 
2007 
2008 
2009 

€ 103 
€ 96 
€ 92 
€ 97 

Vigneti delle Dolomiti i.g.t. Teroldego “Granato” 
Teroldego Rotaliano 

2013 
2015 

€ 73 
€ 76 

 
La discrezione è una derivazione 
dell’umiltà. In un periodo in cui adottare 
un approccio “green” sembra una moda o 
una strategia di marketing, Elisabetta 
Foradori non ha mai voluto sbandierare 
la sua filosofia. Da ben prima degli anni 
2000 coltiva la vite in pieno rispetto 
della natura e dal 2002 ha ottenuto la 
certificazione biodinamica senza 
comunicarlo apertamente. Anche in 
cantina la vinificazione avviene col 
minor intervento possibile, sfruttando 
materiali (come la terracotta) che non 
intacchino i sentori varietali dei frutti. 
 

I Dolomitici (Mezzolombardo – Tn) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

 Vigneti delle Dolomiti i.g.t. “Ciso” 

 Lambrusco a foglia frastagliata 

 2010 € 51 

Rosi Eugenio (Volano – Tn) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Vallagarina i.g.t. Cabernet Franc “9DieciUndici” 
Cabernet Franc 

 s.a. € 52 

 

Tenuta San Leonardo (Avio – Tn) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Vigneti delle Dolomiti i.g.t. “San Leonardo” 
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Carménère, Merlot 

 2006 
2007 
2008 
2010 
2011 
2013 

€ 123 
€ 123 

€ 99 
€ 102 

€ 75 
€ 77 

Vigneti delle Dolomiti i.g.t. “Villa Gresti” 

Merlot 

 2013 € 46 
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Segue: Trentino; Vini rossi 

Zadra Augusto (Revò – Tn) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Vigneti delle Dolomiti i.g.t. Groppello di Revò “El Zeremia” 
Groppello di Revò 

2008 € 39 

 
Vini dolci o da conversazione 

 
Cantina Toblino (Sarche di Calavino – Tn) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Trentino d.o.c. Vino Santo 
Nosiola 

ml.375 1999 € 53 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Il Vino Santo è uno dei prodotti enologici più rari che possiamo trovare in Italia. Sono rimasti veramente in pochi a 
tramandarsi questa antica tradizione per la realizzazione del vino ottenuto dopo il più prolungato periodo di 
passitura delle uve al mondo. Per tale motivo la resa risulta bassissima e inoltre per poter far asciugare le uve Nosiola 
per un lasso di tempo così ampio gli acini devono essere realmente perfetti. Sulla buccia, dopo alcuni giorni che sono 
stati posti sui graticoli (localmente detti “aréle”), avviene il miracolo dello sviluppo della Botrytis Cinerea. Il Vino 
Santo del Trentino (presidio Slow Food) deve il suo nome al fatto che la pigiatura avviene durante la Settimana 
Santa e nulla ha a che far con il Vin Santo toscano. 

 

Rosi Eugenio (Volano – Tn) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Dòron 
Marzemino 

ml.375 2008 € 48 
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Alto Adige 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Vini bianchi 
Cantina Produttori Terlano (Terlano – Bz) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Alto Adige d.o.c. Terlano Pinot Bianco 

Pinot bianco 

 2004 € 135 

Alto Adige d.o.c. Terlano Pinot Bianco Riserva “Vorberg” 
Pinot bianco 

 2015 € 56 

Falkenstein – Franz Pratzner (Naturno – Bz) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Alto Adige d.o.c. Valle Venosta Riesling 
Riesling 

 2013 
2014 

€ 48 
€ 48 

Lageder Alois (Magrè – Bz) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                  Lieviti: indigeni 

Alto Adige d.o.c. Chardonnay “Lowengang” 

Chardonnay 

2007 
2011 

€ 98 
€ 93 

Alto Adige d.o.c. Chardonnay “Lowengang” 
Chardonnay 

2013 € 68 

San Michele Appiano (Appiano – Bz) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Alto Adige d.o.c. Sauvignon “Sanct Valentin” 

Sauvignon 

2015 
2016 
2017 

€ 69 
€ 75 
€ 80 

Strasserhof – Hannes Baumgartner (Varna – Bz) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Alto Adige d.o.c. Valle Isarco Grüner Veltliner 
Grüner Veltliner 

2017 € 37 
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Segue: Alto Adige 
 

Vini rossi 
Abbazia di Novacella (Varna – Bz) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Alto Adige d.o.c. Valle Isarco Pinot Nero Riserva “Praepositus” 

Pinot noir 

2015 € 52 

Convento Muri-Gries (Bolzano) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Alto Adige d.o.c. Lagrein Riserva “Abtei Muri” 
Lagrein 

 2014 € 51 

Haas Franz (Montagna – Bz) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Alto Adige d.o.c. Pinot Nero “Schweizer” 
Pinot noir 

 2013 € 58 

Hofstätter Joseph (Termeno sulla Strada del Vino – Bz) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Alto Adige d.o.c. Pinot Nero 

“Barthenau Vigna Sant’Urbano” 
                             Pinot noir 

2009 
2010 

€ 107 
€ 120 

Alto Adige d.o.c. Pinot Nero “Barthenau Vigna Sant'Urbano” 
Pinot noir 

2012 € 83 

Per Hofstatter esiste solo un modo di far 
vino: trasmettendo nella bottiglia il terroir. 
Non per niente, da oltre 30 anni e per primo 
in Alto Adige, ha messo in etichetta il nome 
della vigna da cui era ottenuto il vino. Per 
dare un senso a questo ideale l’unica via è 
rispettare ogni componente. Le viti vanno 
incentivate ad assorbire ogni nutriente ed 
elemento contenuto nel terreno potendolo 
trasmettere all’uva. In cantina basta evitare 
di rovinare ciò che si è colto in vigna. 
Pigiatura, fermentazione e affinamento 
devono servire solo a trasformare dalla forma 
solida a quella liquida le qualità 
organolettiche senza modificarle. 

 

Lageder Alois (Magrè – Bz) 

Coltivazione: biodinamica /convenzionale                                                                                         Lieviti: indigeni 

Alto Adige d.o.c. Cabernet Sauvignon “Cor Römigberg” 
Cabernet Sauvignon, Petit Verdot (vigna in biodinamica) 

 2015 € 80 

Alto Adige d.o.c. Lagrein “Lindenburg” 
Lagrein 

 2011 € 63 

Alto Adige d.o.c. Pinot Nero “Krafuss” 
Pinot noir 

 2015 € 63 



92 

Segue: Alto Adige; Vini rossi 

Produttori Colterenzio (Appiano sulla Strada del Vino – Bz) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Alto Adige d.o.c. Cabernet Sauvignon “Lafoa” 
Cabernet Sauvignon 

 2007 € 64 

 

San Michele Appiano (Appiano – Bz) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Alto Adige d.o.c. Pinot Nero “Sanct Valentin” 
Pinot noir 

2015 € 53 

Strasserhof – Hannes Baumgartner (Varna – Bz) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Dolomiti i.g.t. Rosso Zweigelt 

Zweigelt, Pinot noir 

2014 € 36 

Tramin (Termeno – Bz) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Alto Adige d.o.c. Cabernet-Merlot Riserva “Loam” 

Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot 

2014 € 52 

 
 

Vini dolci o da conversazione 
 

Abbazia di Novacella (Varna – Bz) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Alto Adige d.o.c. Valle Isarco Kerner Passito “Praepositus” 

Kerner 

ml.375 2016 € 47 

Hofstätter Joseph (Termeno sulla Strada del Vino – Bz) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Alto Adige d.o.c. Gewurztraminer Spatlese “Joseph” 
Gewurztraminer 

ml.375 2010 € 44 

St. Pauls Kellerei (Appiano sulla Strada del Vino – Bz) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Alto Adige d.o.c. Bianco Passito 
Gewurztraminer 

ml.375 2009 € 48 

Walch Elena (Termeno – Bz) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Alto Adige d.o.c. Bianco Passito “Cashmere” 
Gewurztraminer 

ml.375 2006 € 60 

Alto Adige d.o.c. Moscato Rosa Passito “Cashmere” 
Moscato rosa 

ml.375 2007 € 56 
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Veneto 

 

Vini bianchi 
 

Castello di Lispida (Monselice – Pd) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Amphora Bianco 

uvaggio (ottenuto con macerazione delle bucce) 

2006 € 54 

Terralba 

Friulano, altri vitigni (ottenuto con macerazione delle bucce) 

2006 € 40 
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Segue: Veneto; Vini bianchi 
 

Gini (Monteforte d'Alpone – Vr) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Soave d.o.c. Classico 
Garganega 

 2013 € 27 

Saove d.o.c. Classico “Contrada Salvarenza” 
Garganega 

 2011 € 38 

Inama (San Bonifacio – Vr) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Soave d.o.c. Classico “Vigneto Foscarino” 
Garganega 

 2016 € 37 

Veneto i.g.t. Sauvignon “Vulcaia Fumé” 

Sauvignon blanc 

 2013 € 74 

La Biancara – Angiolino Maule (Gambellara – Vi) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Garganega del Veneto i.g.t. “Pico” 

 Garganega 

 2007 
2009 

€ 49 
€ 45 

 

Pieropan (Soave – Vr) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Soave d.o.c. Classico “Calvarino” 
Garganega, Trebbiano di Soave 

2013 € 41 

 

Zymé (San Pietro in Cariano – Vr) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Veneto i.g.t. Bianco “From Black to White” 

Rondinella bianca, Goldtraminer, Kerner, Incrocio Manzoni 

2017 
 

€ 33 

 
 

 
 
La Rondinella bianca è un vitigno scoperto 
casualmente da Celestino Gaspari di Zymé. 
Camminando nel vigneto ha scorto questa 
pianta di Rondinella che produceva uva bianca. 
Analizzandola è risultata una mutazione 
genetica spontanea e ha deciso quindi di 
riprodurla. Al momento, quindi, Celestino è 
l’unico a poter utilizzare questo vitigno e nella 
produzione dell’unico bianco aziendale lo taglia 
con percentuali variabili di vitigni semi-
aromatici. Ne risulta un vino molto profumato 
e con una capacità evolutiva notevole. 

 

 

 



95 

Segue: Veneto 

Vini rossi 
Amarone della Valpolicella 

L’Amarone della Valpolicella è unanimemente ritenuto il vino veronese più prestigioso che venga prodotto. La sua 
nascita è dovuta ad una casualità; anticamente veniva prodotto solo una versione dolce da uve appassite chiamato 
Acinatico (si hanno testimonianze scritte risalenti al IV° sec. d.C.) che sarebbe paragonabile all’odierno Recioto. A 
causa di rifermentazione “indesiderata” si ebbe la prima versione secca con una particolare vena amarognola da cui 
venne tratto il nome Amarone. Grazie alla sua maggior bevibilità questo vino prese piede rapidamente, ma fino ai 
primi anni del Novecento veniva consumato solo in ambito famigliare. Bisogna inoltre attendere il 1968, anno in cui 
ottiene la D.O.C., per averne una vera e propria commercializzazione. Ancora oggi resta un prodotto piuttosto raro 
se rapportato ai volumi di vino ottenuti nella Valpolicella a causa dell’assoluta qualità che devono avere le uve e la 
cura estrema con cui esse vengono trattate, il che richiede quindi un approccio quasi artigianale. 

 

 

 Allegrini (Fumane – Vr) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Amarone della Valpolicella d.o.c. Classico 
Corvina, Rondinella, Oseleta 

2014 € 90 

Amarone della Valpolicella d.o.c.g. Classico Riserva “Fieramonte” 

Corvina, Rondinella, Molinara, Oseleta 

2011  € 297 

 

 

Bertani Cav. G. B. (Grezzana – Vr) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Amarone della Valpolicella d.o.c. Classico 

 Corvina veronese, Rondinella 

1997 
1999 

€ 330 
€ 330 
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Segue: Veneto; Vini rossi; Amarone della Valpolicella 
 

Ca’ dei Frati (Sirmione – Bs) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Amarone della Valpolicella d.o.c. “Pietro dal Cero” 
Corvina, Corvinone, Rondinella, Croatina 

2011 € 87 

 

Dal Forno Romano (Cellore d'Illasi – Vr) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Amarone della Valpolicella d.o.c. 
“Vigneto di Monte Lodoletta” 

                               Corvina, Rondinella, Oseleta, Croatina 

2002 € 593 

Amarone della Valpolicella d.o.c. “Vigneto di Monte Lodoletta” 
Corvina, Rondinella, Oseleta, Croatina 

2010 
2011 
2013 

€ 363 
€ 374 
€ 418 

 

Quintarelli Giuseppe (Negrar – Vr) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                               Lieviti: indigeni 

Amarone della Valpolicella d.o.c. Classico 

Corvina, Corvinone, Rondinella, Cabernet, Nebbiolo, Croatina, Sangiovese, 
Molinara 

2004 € 379 

Amarone della Valpolicella d.o.c. Classico 
Corvina, Corvinone, Rondinella, Cabernet, Nebbiolo, Croatina, Sangiovese, Molinara 

2009 € 293 

 

Serafini & Vidotto (Nervesa della Battaglia – Tv) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Amarone della Valpolicella d.o.c.g. Classico 
Corvina, Corvinone, Rondinella 

2013 € 66 

 

Speri (San Pietro in Cariano – Vr) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Amarone della Valpolicella d.o.c.g. Classico 
“Vigneto Monte Sant'Urbano” 
Corvina veronese, Corvinone, Rondinella, Molinara 

2012 
2013 

€ 69 
€ 71 

 

Tenuta Sant'Antonio (Cologna ai Colli – Vr) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Amarone della Valpolicella d.o.c.g. “Campo dei Gigli” 
Corvina veronese, Rondinella, Croatina, Oseleta 

2011 € 85 

 

Zymé (San Pietro in Cariano – Vr) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Amarone della Valpolicella d.o.p. Classico Riserva “La Mattonara” 

Corvina, Corvinone, Rondinella, Oseleta, Croatina 

2006 € 308 
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Segue: Veneto; vini rossi 
 

Altri vini rossi del Veneto 

Castello di Lispida (Monselice – Pd) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

 Terraforte 

 Merlot e altri vitigni 

 2011 € 36 

Le prime citazioni riguardanti un convento dedicato a Santa Maria di Ispida sono state scritte da Papa Eugenio 
III e risalgono al 1150. Altra documentazione storica si ha nel 1485 quando il doge di Venezia confisca ai monaci 
la proprietà affinché le vigne, gli uliveti e i campi venissero coltivati con regolarità. Alla fine del 1700 il complesso 
diviene privato e sui resti del monastero viene costruito il castello così come lo si vede ora e vengono costruite delle 
ampie cantine. Inizia la produzione di vini che rapidamente si creano un nome e un mercato in tutta Europa. Dopo 
una pausa dovuta alle guerre, dagli anni ’50 vengono reimpiantati i vigneti e riparte la vinificazione. L’approccio 
odierno è di totale naturalità, in vigna l’erba viene semplicemente falciata e lasciata tra i filari. In cantina nessun 
intervento va a modificare il libero processo durante tutte le fasi produttivo. 

 

Dal Forno Romano (Cellore d'Illasi – Vr) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Valpolicella d.o.c. Superiore  
“Vigneto di Monte Lodoletta” 
Corvina, Rondinella, Oseleta, Croatina 

2011 € 135 

Valpolicella d.o.c. Superiore “Vigneto di Monte Lodoletta” 
Corvina, Rondinella, Oseleta, Croatina 

2013 € 115 

 

Inama (San Bonifacio – Vr) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Veneto i.g.t. Rosso “Bradisismo” 
Cabernet Sauvignon, Carménère 

 2012  € 63 

 

La Montecchia – Conte Emo Capodilista (Selvazzano Dentro – Pd) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Colli Euganei d.o.c. Rosso “Villa Capodilista” 

Merlot, Carménère, Cabernet Sauvignon, Raboso 

2009 € 47 

 

Quintarelli Giuseppe (Negrar – Vr) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                               Lieviti: indigeni 

Veneto i.g.t. Cabernet “Alzero” 

Cabernet Franc 

 2008 € 374 
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Segue: Veneto; vini rossi 
 

 Secondo Marco (Fumane – Vr) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Valpolicella Ripasso d.o.c. Classico Superiore 

Corvina, Corvinone, Rondinella, Croatina, Oseleta, Pipiona 

 2014 € 49 

 

Serafini & Vidotto (Nervesa della Battaglia – Tv) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Colli Trevigiani i.g.t. Pinot Nero 
Pinot noir 

 2006 € 61 

Montello e Colli Asolani d.o.c. “Phigaia After the Red” 
Cabernet Franc, Merlot, Cabernet Sauvignon 

 2015 € 44 

Montello e Colli Asolani d.o.c. “Il Rosso dell'Abazia” 
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot 

 2013 € 58 

 

Tessère (Noventa di Piave – Ve) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Malanotte Raboso d.o.c.g. 
Raboso    

2009 € 46 

Tessère è un piccolo agriturismo – cantina 
biologico a poca distanza dal fiume Piave. Viene 
aperto nel 1979 da Ilario Bincoletto e oggi è 
Emanuela alle redini di comando dell’azienda. 
In quest’area regna indiscusso il Raboso, vitigno 
davvero poco conosciuto ma che, grazie alle sue 
peculiarità, è stato valorizzato creando nel 2010 
una D.O.C.G. ad esso dedicato. Il nome 
sembrerebbe derivare dalla parola “rabbioso” per 
la fermentazione molto vivace che normalmente 
effettua. La caratteristica più marcata è una 
notevole acidità e proprio a causa di questo 
veniva reputato un vitigno minore e rustico. La 
sua resistenza (anche alla fillossera) e la sua 
vigorosa produttività ne ha favorito la 
diffusione. 

 

Zymé (San Pietro in Cariano – Vr 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Provincia di Verona i.g.p. Oseleta 

Oseleta 

2010 € 58 

Veneto i.g.p. Rosso “Harlequin” 

Garganega, Trebbiano toscano, Sauvignon blanc, Chardonnay, Corvina, Corvinone, 
Rondinella, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, Syrah, Teroldego, Croatina, 
Oseleta, Sangiovese, Marzemino 

2009 € 308 
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Segue: Veneto 
 

Vini dolci e da conversazione 
 

Anselmi Roberto (Monteforte d'Alpone – Vr) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Veneto i.g.t. Bianco Passito “I Capitelli” 
Garganega 

 2002 € 50 

 
Dal Forno Romano (Cellore d'Illasi – Vr) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Veneto i.g.t. Rosso Passito “Vigna Serè” 
Corvina, Rondinella, Croatina, Oseleta 

ml.375 2003 € 180 

 
Inama (San Bonifacio – Vr) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Veneto i.g.t. Bianco “Vulcaia Aprés” 
Sauvignon 

ml.375 2004 € 30 

 

 La Biancara – Angiolino Maule (Gambellara – Vi) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indii 

Recioto di Gambellara d.o.c.g. Classico 
Garganega 

ml.500 2008 € 57 

 
Maculan (Breganze – Vi) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Veneto i.g.t. Bianco Passito “Acininobili” 
Vespaiola 

ml.375 
ml.375 

2004 
2011 

€ 57 
€ 67 

Breganze d.o.c. Torcolato 
Vespaiola 

 1999 
2007 
2012 

€ 80 
€ 55 
€ 58 

Veneto i.g.t. Moscato “Dindarello” 
Moscato 

 2010 
2016 

€ 39 
 € 43 
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Friuli Venezia Giulia 

 

 
Vini bianchi 

 

Bastianich (Cividale del Friuli – Ud) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Colli Orientali del Friuli d.o.c. Tocai Friulano “Plus” 
Friulano 

 2006 € 42 

Venezia Giulia i.g.t. “Plus” 
Friulano 

 2012 € 55 

 

Felluga Livio (Cormons – Go) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Rosazzo d.o.c.g. “Abbazia di Rosazzo” 
Friulano, Pinot bianco, Sauvignon, Malvasia, Ribolla gialla 

 2014 € 59 

Colli Orientali del Friuli d.o.c. Rosazzo “Terre Alte” 

Friulano, Pinot bianco, Sauvignon 

2008 
2009 
2010 

€ 105 
€ 99 
€ 91 

Rosazzo d.o.c.g. “Terre Alte” 
Friulano, Pinot bianco, Sauvignon 

 2014 € 66 
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Segue: Friuli Venezia Giulia; Vini bianchi 
 

Gravner Josko (Gorizia) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni                                                                                                                                                                                   

Collio d.o.c. Bianco “Breg” 
Sauvignon, Chardonnay, Pinot grigio, Riesling italico (ottenuto da macerazione delle bucce) 

1998 € 115 

Venezia Giulia i.g.t. “Breg Anfora” 

Sauvignon, Chardonnay; Pinot grigio, Riesling italico 
 (ottenuto da macerazione delle bucce)                                     

2003 
2004 

€ 108 
€ 98 

 Venezia Giulia i.g.t. “Breg Anfora” 

 Sauvignon, Chardonnay, Pinot grigio, Riesling italico 
(ottenuto da macerazione delle bucce) 

2006 € 111 

Venezia Giulia i.g.t. Ribolla “Anfora” 

 Ribolla gialla (ottenuto da macerazione delle bucce) 

2003 
2004 
2005 

€ 105 
€ 97 
€ 89 

 Venezia Giulia i.g.t. Ribolla “Anfora” 

 Ribolla gialla (ottenuto da macerazione delle bucce) 

2006 € 88 

 

Jermann (Dolegna del Collio – Go) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Venezia Giulia i.g.t. “Capo Martino” 

 Friulano, Ribolla gialla, Malvasia istriana, Picolit 

 2006 
2007 
2008 
2009 

€ 130 
€ 122 
€ 115 
€ 108   

Venezia Giulia i.g.t. “Vintage Tunina” 

 Sauvignon, Chardonnay, Ribolla gialla, Malvasia istriana, Picolit 

2006 
2007 
2008 
2009 

€ 113 
€ 107 
€ 101 

€ 95 

Venezia Giulia i.g.t. “Vintage Tunina” 
Sauvignon, Chardonnay, Ribolla gialla, Malvasia istriana, Picolit 

 2015 
2016 

€ 66 
€ 67 

 

Kante (Duino Aurisina – Ts) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Carso d.o.c. Vitovska 
Vitovska 

 
lt.1 

2009 
2005 

€ 31 
€ 35 

 

Le Due Terre (Prepotto – Ud) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Friuli Colli Orientali d.o.c. Bianco “Sacrisassi” 
Friulano, Ribolla gialla 

 2016 € 57 
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Segue: Friuli Venezia Giulia; Vini bianchi 
 

Lis Neris (San Lorenzo Isontino – Go) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Venezia Giulia i.g.t. Bianco “Lis” 

Pinot grigio, Chardonnay, Sauvignon 

 2005 
2006 

€ 105 
€ 100 

Venezia Giulia i.g.t. Bianco “Lis” 
Pinot grigio, Chardonnay, Sauvignon 

 2012 € 65 

 

Paraschos Evangelos (San Floriano del Collio – Go) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Venezia Giulia i.g.t. Bianco “Ponka” 
Ribolla gialla, Friulano, Chardonnay, Sauvignon (ottenuto con macerazione delle bucce) 

2010 € 50 

Venezia Giulia i.g.t. Pinot Grigio “Not” 
Pinot grigio (ottenuto con macerazione delle bucce) 

2006 € 50 

Venezia Giulia i.g.t. Pinot Grigio “Not Special Vintage” 
Pinot grigio (ottenuto con macerazione delle bucce) 

2012 € 68 

 

Podversic Damijan (Gorizia) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Venezia Giulia i.g.t. Bianco “Kaplja”  

 Chardonnay, Friulano, Malvasia istriana 
 (ottenuto con macerazione delle bucce) 

2006 
2007 
2008 

€ 78 
€ 73 
€ 67 

Venezia Giulia i.g.t. Bianco “Kaplja” 
Chardonnay, Friulano, Malvasia istriana (ottenuto con macerazione delle bucce) 

 2011 
2012 

€ 59 
€ 59 

Venezia Giulia i.g.t. Ribolla Gialla 

Ribolla gialla (ottenuto con macerazione delle bucce) 

 2006 
2007 

€ 94 
€ 89 

Venezia Giulia i.g.t. Ribolla Gialla 
Ribolla gialla (ottenuto con macerazione delle bucce) 

 2012 € 59 

 
Podversic è divenuto nell’arco di circa 
20 anni un guru dell’enologia. Secondo 
la sua filosofia il merito non sarebbe 
neanche suo ma del terroir. Le sue 
vigne si trovano in buona parte sul 
Monte Calvario, ricco di marna e 
arenaria e con delle esposizioni ideali. 
La Ribolla sembra aver trovato il 
luogo perfetto ove crescere e maturare. 
Nel vino ottenuto riesce a trasmettere 
una profondità minerale e una 
complessità da top wine. 
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Segue: Friuli Venezia Giulia; Vini bianchi 
 

Princic Dario (Gorizia) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Venezia Giulia i.g.t. Pinot Grigio 

 Pinot grigio (ottenuto con macerazione delle bucce) 

 2007 € 58 

 

Radikon (Gorizia) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Venezia Giulia i.g.t. Bianco “Oslavje Fuori dal Tempo” 

Chardonnay, Sauvignon (ottenuto con macerazione delle bucce) 

2001 € 129 

 

Roncùs (Capriva del Friuli – Go) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Collio d.o.c. Bianco “Vecchie Vigne” 
Malvasia istriana, Friulano, Ribolla gialla 

 2010 
2013 

€ 56 
€ 59 

Collio d.o.c. Friulano 
Friulano 

 2012 € 37 

 
 

La piccola azienda di Marco Perco è stata fondata nel 
1985 ma le sue origini sono decisamente più antiche. Già 
il nonno, infatti, nel dopoguerra coltivava la stessa vigna 
da mezzadro e pagava alla curia un affitto. Marco è 
cresciuto camminando su questa terra e tra questi filari e 
conosce ogni minimo segreto. L’approccio alla vigna è il 
meno invasivo possibile per poter salvaguardare ciò che 
ha ricevuto dai suoi predecessori. 
 
 

Schiopetto Mario (Capriva del Friuli – Go) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Collio d.o.c. Friulano 
Friulano 

 2015 € 42 

Venezia Giulia i.g.t. “Blanc de Rosis” 
Friulano, Sauvignon, Pinot bianco, Pinot grigio 

 2015 € 36 

 

Skerk (Duino Aurisina – Ts) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Carso d.o.c. Sauvignon 
Sauvignon 

 2007 
2009 

€ 45 
€ 57 

Ograde 
Vitovska, Malvasia, Sauvignon, Pinot grigio (ottenuto con macerazione delle bucce) 

2009 € 57 
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Segue: Friuli Venezia Giulia; Vini bianchi 

Tiare (Dolegna del Collio – Go) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Collio d.o.c. Sauvignon 

Sauvignon 

2015 € 73 

Venezia Giulia i.g.t. Sauvignon “Il Tiare” 
Sauvignon 

2019 € 45 

Collio d.o.c. Sauvignon “Empîre” 

Sauvignon 

2017 € 62 

Vie di Romans (Mariano del Friuli – Go) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Friuli Isonzo d.o.c. Bianco “Flors de Uis” 
Malvasia istriana, Friulano, Riesling renano 

 2016 € 48 

Friuli Isonzo d.o.c. Malvasia Istriana “Dis Cumieris” 
Malvasia istriana 

2014 € 52 

Friuli Isonzo d.o.c. Rive Alte Pinot Grigio “Dessimis” 
Pinot grigio 

 2016 € 52 

Friuli Isonzo d.o.c. Rive Alte Sauvignon “Piere” 
Sauvignon 

 2016 € 50 

Vodopivec (Sgonigo – Ts) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

 Venezia Giulia i.g.t. Vitovska “Anfora” 

 Vitovska (ottenuto da macerazione delle bucce) 

 
 

2010 
2011 

€ 59 
€ 63 

Venezia Giulia i.g.t. Vitovska “Origine” 
Vitovska (ottenuto da macerazione delle bucce) 

 2006 
2009 

€ 65 
€ 68 

 Venezia Giulia i.g.t. Vitovska “Solo MM” 

 Vitovska 

 2011 € 84 

Zidarich (Duino Aurisina – Ts) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Carso d.o.c. Malvasia 
Malvasia istriana (ottenuto da macerazione delle bucce) 

 2007 € 48 

Venezia Giulia i.g.t. “Prulke” 
Vitovska, Malvasia istriana, Sauvignon (ottenuto da macerazione delle bucce) 

 2010 € 54 

 
 

Vini rosati 

Bressan Mastri Vinai (Farra d'Isonzo – Go) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Venezia Giulia i.g.t. “Rosantico” 
Moscato rosa 

2012 € 66 
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Segue: Friuli Venezia Giulia 
 

Vini rossi 

Bressan Mastri Vinai (Farra d'Isonzo – Go) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Venezia Giulia i.g.t. Schioppettino 
Schioppettino 

2012 € 61 

Gravner Josko (Gorizia) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Rosso Breg 
Pignolo 

 2003 
2004 

€ 194 
€ 133 

Jermann (Dolegna del Collio – Go) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Venezia Giulia i.g.t. Pinot Nero “Lonzblau” 
Pinot noir 

 2012 € 68 

Venezia Giulia i.g.t. Pignolo “Vigna Truss” 

Pignolo 

2006 € 72 

Le Due Terre (Prepotto – Ud) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Friuli Colli Orientali d.o.c. Pinot Nero 
Pinot noir 

 2013 € 58 

Moschioni Michele (Cividale del Friuli – Ud) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Colli Orientali del Friuli d.o.c. Refosco dal Peduncolo Rosso 

Refosco dal Peduncolo rosso 

2011 € 46 

Colli Orientali del Friuli d.o.c. Rosso “Reâl” 

Tazzelenghe, Merlot, Cabernet Sauvignon 

2009 € 53 

Friuli Colli Orientali d.o.p. Pignolo Riserva 
Pignolo 

2011 € 72 

Roncùs (Capriva del Friuli – Go) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Venezia Giulia i.g.t. Pinot Nero “Solisterrae” 

Pinot noir 

2014 € 59 

Russiz Superiore (Capriva del Friuli – Go) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Collio d.o.c. Cabernet Franc 
Cabernet Franc 

2014 € 42 

Collio d.o.c. Rosso “Riserva degli Orzoni” 
Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc 

2010 € 52 
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Segue: Friuli Venezia Giulia  
 

Zidarich (Duino Aurisina – Ts) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Carso d.o.c. Terran 
Terrano 

 2010 € 52 

 

 

 
Vini dolci o da conversazione 

 

 

Dorigo (Povoletto – Ud) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Colli Orientali del Friuli Picolit d.o.c.g. 
Picolit 

ml.375 2007 € 52 

 
 
Il vitgno Picolit è un vero tesoro dell’enologia italiana. Le sue origini sono 
ancora sconosciute ma di certo si sa che era già diffuso in epoca romana 
tanto da essere presente sulle tavole imperiali. Successivamente viene 
descritta e osannata più volte da vari personaggi di spicco, tra cui Carlo 
Goldoni, che la decanta come una preziosa perla. Nella seconda metà del 
Settecento, grazie ai floridi mercati veneziani, si diffonde in tutta Europa 
che ne scopre le qualità e lo eleva allo stesso piano del Tokaji ungherese. 
Il suo nome deriva chiaramente dalla piccola dimensione degli acini e dalla 
poca produttività del grappolo. Tale prerogativa è data da un fenomeno 
detto acinellatura o aborto floreale, in cui i fiori a causa di un aborto non 
producono il frutto. Questa bassa resa non è solo un fattore negativo in 
quanto aiuta la concentrazione degli zuccheri negli acini prodotti. La zona 
di maggior diffusione è la provincia di Udine, al confine con la Slovenia e 
l’area che vede la miglior qualità è compresa nelle vigne che circondano il 
paese di Rosazzo. 
 
 

Lis Neris (San Lorenzo Isontino – Go) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Tal Luc 
Verduzzo friulano, Riesling 

ml.375 2004 € 74 
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Liguria 

 

Vini bianchi 
 

Bio Vio (Albenga – Sv) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Riviera Ligure di Ponente d.o.c. Pigato “Bon in da Bon” 

Pigato 

2017 € 42 

 

Bruna (Ranzo – Im) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Riviera Ligure di Ponente d.o.c. Pigato “Majè” 

Pigato 

2017 € 33 

Riviera Ligure di Ponente d.o.c. Pigato “u Baccan” 

Pigato 

2016 € 56 

Riviera Ligure di Ponente d.o.c. Vermentino 

Vermentino 

2017 € 37 

 

Campogrande di Elio Altare (Riomaggiore – Sp) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Cinqueterre d.o.c. 
Bosco, Vermentino, Albarola 

2015 € 61 

Liguria di Levante i.g.t. Bianco “Telemaco” 

Bosco, Albarola, Vermentino 

2015 € 70 

  

Enoteca Bisson (Chiavari – Ge) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Portofino d.o.c. Cimixa “L'Antico” 
Cimixa 

 2013 € 30 
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Segue: Liguria; Vini bianchi 

Fellegara Bonanni (Riomaggiore – Sp) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Cinque Terre d.o.c. Bianco 
Bosco, Vermentino, Albarola (ottenuto con macerazione delle bucce) 

 2006 € 46 

La Bettigna (Sarzana – Sp) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Colli di Luni d.o.c. Vermentino 
Vermentino 

 2017 € 39 

Legnani Stefano (Sarzana – Sp) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Ponte di Toi 
Vermentino (ottenuto con macerazione delle bucce) 

2014 € 35 

Poggio dei Gorleri (Diano Marina – Im) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Riviera Ligure di Ponente d.o.c. Pigato “Cycnus” 

Pigato 

2015 € 42 

Prima Terra (Manarola – Sp) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Carlaz 

Vermentino 

2017 € 53 

Harmoge 

Bosco, Vermentino, Albarola 

2015 € 58 

 

Santa Caterina (Sarzana – Sp) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Colli di Luni d.o.c. Vermentino “Poggi Alti” 
Vermentino 

 2014 € 41 

 
 
 
Andrea Kihlgren conduce la cantina Santa 
Caterina dalla fine degli anni ’80, Riceve i 
terreni di famiglia da sua madre ma l’unico 
contatto col mondo agricolo è solo la memoria. 
Non avendo fatto studi agronomici cerca di 
ricordare ciò che aveva visto fare da bambino 
e si rimbocca le maniche. Passo dopo passo 
impara a governare la vigna e sistema i vigneti 
conservando i vitigni tipici della Lunigiana. 
Anche i locali per la vinificazione non sono 
adeguati quindi si trasferisce la sede in una 
cantina che subirà anche degli ampliamenti. 
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Segue: Liguria; Vini bianchi 

Selvadolce (Bordighera – Im) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                  Lieviti: indigeni 

Riviera Ligure di Ponente d.o.c. Pigato “Rucantù” 
Pigato 

 2009 
2010 

 € 42 
€ 50 

Riviera Ligure di Ponente d.o.c. Vermentino “VB1” 
Vermentino 

 2009 
2011 

€ 42 
€ 50 

 

Vini rossi 
Bio Vio (Albenga – Sv) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Colline Savonesi i.g.t. Rosso Granaccia “Gigò” 

Granaccia 

2016 € 30 

Riviera Ligure di Ponente d.o.c. Rossese “U Bastiò” 

Rossese 

2017 € 30 

Bruna (Ranzo – Im) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Colline Savonesi i.g.t. Rosso “Pulin” 

Granaccia, Syrah, Barbera 

2015 € 52 

Riviera Ligure di Ponente d.o.c. Rossese 

Rossese 

2017 € 31 

Campogrande di Elio Altare (Riomaggiore – Sp) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Campogrande Rosso 

Bonamico, Canaiolo, Ciliegiolo 

s.a. € 40 

Prima Terra (Manarola – Sp) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Tonos 

Sangiovese, Merlot, Vermentino nero 

2015 € 59 

 
 

Vini dolci o da conversazione 

La Bettigna (Sarzana – Sp) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Doze 

Vermentino  

ml.375 s.a. € 55 
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Emilia Romagna 

 
 

Vini bianchi 

La Stoppa (Rivergaro – Pc) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Emilia i.g.t. “Ageno” 
Malvasia di Candia aromatica, Ortrugo, Trebbiano (ottenuto con macerazione delle bucce) 

2010 € 47 

San Patrignano (Coriano – Rn) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Rubicone i.g.t. Bianco “Aulente” 

Chardonnay, Sauvignon 

2017 € 25 

Tedeschi Alberto (Zola Pedrosa – Bo) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Emilia i.g.t. Pignoletto 
Pignoletto (ottenuto con macerazione delle bucce) 

 2006 € 36 

 
 
 

Vini rossi 
Drei Donà – Tenuta La Palazza (Forlì) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                               Lieviti: indigeni 

Forlì i.g.t. Rosso “Graf Noir” 
Sangiovese, Negretto Longanesi, Cabernet Franc 

 1999 € 65 
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Segue: Emilia Romagna; Vini rossi 

Fattoria Zerbina (Faenza – Ra) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Ravenna i.g.t. Rosso “Marzieno” 

Sangiovese, Merlot, Cabernet Sauvignon, Syrah 

2011 € 50 

 

La Stoppa (Rivergaro – Pc) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Emilia i.g.t. “Macchiona” 

Barbera, Bonarda 

 2007 € 41 

Emilia i.g.t. “Macchiona Dieciannidopo” 

Bonarda, Barbera 

 2002 € 52 

 
A Rivergaro la tenuta La Stoppa 
produce vino dalla metà del 1900. Con 
l’acquisto dell’azienda da parte della 
famiglia Pantaleoni la gestione diventa 
più oculata e i vini diventano più precisi. 
Le fermentazioni spontanee avvengono 
in acciaio e in cemento e in seguito i vini 
di maggior struttura affinano in tini e 
in botti di legno. Per l’imbottigliamento 
non viene aggiunta solforosa. L’ultimo 
elemento sfruttato in cantina è la 
pazienza; una volta messi in vetro i vini 
maturano lungamente prima di uscire 
sul mercato. 
 

San Patrignano (Coriano – Rn) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Colli di Rimini d.o.c. Cabernet “Montepirolo” 

Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc 

2015 € 40 

Romagna d.o.c. Sangiovese Superiore Riserva “Avi” 

Sangiovese 

2015 € 40 

 
 

Vini dolci e da conversazione 
 

Fattoria Zerbina (Faenza – Ra) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Albana di Romagna d.o.c.g. Passito “Scaccomatto” 
Albana 

ml.375 2003 € 47 

Romagna Albana d.o.c.g. Passito “Arrocco” 

Albana 

ml.500 2016 € 48 
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Toscana: “il cuore antico” 

 
 

Vini bianchi 

 Montenidoli (San Gimignano – Si) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Vernaccia di San Gimignano d.o.c.g. “Montenidoli Fiore” 
Vernaccia 

 2011 € 41 

Vernaccia di San Gimignano d.o.c.g. “Tradizionale” 
Vernaccia 

 2011 € 35 

Querciabella (Greve in Chianti – Fi) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Toscana i.g.t. “Batar” 

 Chardonnay, Pinot bianco 

2009 € 124 

Tanganelli Carlo (Castiglion Fiorentino – Fi) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Bianco di Toscana i.g.t. “Anatraso” 
Trebbiano, Malvasia 

 2007 € 40 
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Segue: Toscana; “il cuore antico” 

Vini rosati 
Castello di Ama (Gaiole in Chianti – Si) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Toscana i.g.t. “Purple Rose” 

Sangiovese, Merlot 

2017 € 42 

 

 

 

Vini rossi 
Brunello di Montalcino 

 
Il Brunello può essere prodotto esclusivamente all'interno dei 24000 ettari del territorio comunale di Montalcino, 
ma solo poco più di 3600 sono coltivati a tale scopo. La collina di Montalcino è composta da vari tipi di terreno 
essendosi formata in epoche geologiche diverse. La parte più bassa è costituita da terreni sciolti composto da detriti 
trasportati nei secoli e strato attivo profondo. Salendo questo strato attivo si assottiglia lasciando spazio a quantità 
di rocce di galestro e alberese. Come si può notare anche in cartina, si hanno vigne con orientamenti e altitudini 
diverse; da qui uno dei fattori che condiziona i differenti stili dei vini che possiamo trovare sul mercato. Per la 
produzione di questo nobile vino è ammesso l'utilizzo del sono vitigno Sangiovese Grosso (in zona chiamato anche 
Brunello). 
 

Biondi Santi (Montalcino – Si) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                               Lieviti: indigeni 

Brunello di Montalcino d.o.c.g. “Annata” 
Sangiovese grosso  

 2005 € 180 

Brunello di Montalcino d.o.c.g. “Annata” 
Sangiovese grosso 

 2009 € 145 

Brunello di Montalcino d.o.c.g. Riserva 
Sangiovese grosso 

 2004 € 580 
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Segue: Toscana; “il cuore antico”; Vini rossi; Brunello di Montalcino 
 

Caparzo (Montalcino – Si) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Brunello di Montalcino d.o.c.g. 
Sangiovese grosso 

2013 € 62 

Si possono mediare tradizione e 
modernità, artigianalità e tecnologia? 
Caparzo sembra un’azienda che ha 
raggiunto il giusto equilibrio. Da 40 
anni continua la sperimentazione in 
vigna per trovare il metodo di 
allevamento della vigna prefetto. In 
cantina apparecchi moderni si 
affiancano a contenitori in legni 
tipici di questa zona. Così facendo i 
vini sono una sintesi di eleganza e 
territorialità. 

 

Casanova di Neri (Montalcino – Si) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Brunello di Montalcino d.o.c.g. “Tenuta Nuova” 
Sangiovese grosso 

2012 € 122 

 

Cerbaiona (Montalcino – Si) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                               Lieviti: indigeni 

Brunello di Montalcino d.o.c.g. 
Sangiovese grosso 

2009 € 163 

 

Cinelli Colombini Donatella (Montalcino – Si) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Brunello di Montalcino d.o.c.g. 
Sangiovese grosso 

2010 € 95 

 Le Chiuse di Sotto di Gianni Brunelli (Montalcino – Si) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Brunello di Montalcino d.o.c.g. 
Sangiovese grosso 

2012 
2013 
2014 

€ 61 
€ 66 
€ 70 

Brunello di Montalcino d.o.c.g. Riserva 

Sangiovese grosso 

2012 
2013 

€ 106 
€ 112 

Le Potazzine (Montalcino –Si) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Brunello di Montalcino d.o.c.g. 
Sangiovese grosso 

2013 € 99 

Brunello di Montalcino d.o.c.g. Riserva 

Sangiovese grosso 

2011 € 209 
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Segue: Toscana; “il cuore antico”; Vini rossi; Brunello di Montalcino 
 

Lisini (Montalcino – Si) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                               Lieviti: indigeni 

Brunello di Montalcino d.o.c.g. Riserva 
Sangiovese grosso 

 2010 € 73 

Brunello di Montalcino d.o.c.g. “Ugolaia” 
Sangiovese grosso 

 2009 € 87 

Pacenti Siro (Montalcino – Si) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Brunello di Montalcino d.o.c.g. Riserva 

Sangiovese grosso 

 2012 € 194 

Brunello di Montalcino d.o.c.g. “Vecchie Vigne” 

Sangiovese Grosso 

 2013 € 110 

 

Pieve Santa Restituta di Gaja (Montalcino – Si) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Brunello di Montalcino d.o.c.g. “Rennina” 
Sangiovese grosso 

 2013 € 152 

Brunello di Montalcino d.o.c.g. “Sugarille” 

 Sangiovese grosso 

 2004 
2006 

€ 194 
€ 205 

Brunello di Montalcino d.o.c.g. “Sugarille” 
Sangiovese grosso 

 
 

2013 € 174 

Podere Sante Marie – Marino Colleoni (Montalcino – Si) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Brunello di Montalcino d.o.c.g. 
Sangiovese grosso 

2013 € 77 

Poggio di Sotto (Montalcino – Si) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Brunello di Montalcino d.o.c.g. 
Sangiovese grosso 

2012 € 196 

 

San Polo – Allegrini (Montalcino – Si) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Brunello di Montalcino d.o.c.g. “Vignavecchia” 

Sangiovese grosso 

2013 € 262 

Soldera Gianfranco – Case Basse (Montalcino – Si) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Brunello di Montalcino d.o.c.g. 
Sangiovese grosso 

2004 € 970 
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Segue: Toscana; “il cuore antico”; Vini rossi 

Chianti 

 
Tra tutti i vini italiani il Chianti è verosimilmente il più popolare e noto, soprattutto 
all’estero. La zona di produzione è assai ampia e tocca interamente o solo parzialmente 
le province di Firenze, Siena, Arezzo, Pisa, Pistoia e Prato. Queste zone sono attive 
dal punto di vista enologico fin dai tempi degli etruschi e dei romani, ma il nome Chianti 
per citare sia la zona che il vino ivi prodotto compare nel XIII secolo. Tutta questa 
parte di territorio, dal punto di vista geologico, è piuttosto uniforme ma, se si va a fare 
un focus più dettagliato, si possono distinguere 4 fasce in ordine di età di formazione 
decrescente: dorsali preappenniniche mio-eoceniche, le colline plioceniche, la conca 
intermontana del Valdarno Superiore con i depositi pleistocenici, ed i depositi 
alluvionali. Oltre a questo, come variabile si hanno vigne con altezza media tra i 200 e 
i 400 metri (il disciplinare prevede da quota mare fino ai 700 metri) e con una miriade 
di esposizioni differenti. Il vitigno principale è il Sangiovese, che non deve mai essere 
inferiore all’80% a cui si possono aggiungere vitigni idonei alla coltivazione nella 
regione Toscana, vitigni a bacca bianca (massimo 10%) o Cabernet Sauvignon o 
Cabernet Franc (massimo 15%). Con la celebrità acquisita verso gli inizi del ‘900, la 
domanda di Chianti crebbe a dismisura tanto che si iniziò a produrlo oltre le zone 
storiche. Venne istituito un organismo nel 1924 a tutela del prodotto originale e sotto 
il loro impulso, nel 1932, venne emanato un decreto interministeriale che fece comparire 
la menzione “Classico”. Inoltre sono state icreate 7 sottozone per dare maggior 
chiarezze e regolamentare anche la produzione fuori da quella del “Classico”. 
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Segue: Toscana; “il cuore antico”; Chianti 
 

Barone Ricasoli (Gaiole in Chianti – Si) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Chianti Classico d.o.c.g. Gran Selezione “Castello di Brolio” 
Sangiovese, Merlot, Cabernet Sauvignon 

 2011 € 58 

Chianti Classico d.o.c.g. Gran Selezione “Colle di Là” 
Sangiovese 

 2011 € 52 

 

Castell'In Villa (Castelnuovo Berardenga – Si) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Chianti Classico d.o.c. Riserva “Della Cantina Storica” 
Sangiovese 

 1986 € 197 

Chianti Classico d.o.c.g. Riserva “Poggio delle Rose” 
Sangiovese 

 2009 € 96 

 

Castello di Ama (Gaiole in Chianti – Si) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Chianti Classico d.o.c.g. “Ama” 

Sangiovese, Merlot 

2016 € 48 

Chianti Classico d.o.c.g. Gran Selezione “Vigneto Bellavista” 

Sangiovese, Malvasia nera 

2015 € 253 

Chianti Classico d.o.c.g. Gran Selezione “Vigneto La Casuccia” 

Sangiovese, Merlot 

2015 € 262 

 

Dievole (Castelnuovo Berardenga – Si) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                               Lieviti: indigeni 

Chianti Classico d.o.c.g. Riserva “Novecento” 
Sangiovese 

2013 € 56 

 

 Fattoria di Fèlsina (Castelnuovo Berardenga – Si) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Chianti Classico d.o.c.g. Gran Selezione “Colonia” 

Sangiovese 

 2011 € 110  

Chianti Classico d.o.c.g. Riserva “Berardenga” 

Sangiovese 

 2012 € 52  

Chianti Classico d.o.c.g. Riserva “Rancia” 
Sangiovese 

 2015 € 58  

 

Fattoria Isole e Olena (Barberino Val d'Elsa – Fi) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Chianti Classico d.o.c.g. 
Sangiovese, Canaiolo, Syrah 

 2013 € 48 
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Segue: Toscana; “il cuore antico”; Vini rossi; Chianti 
 

Fontodi (Panzano in Chianti – Fi) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Chianti Classico d.o.c.g. 
Sangiovese 

2013 € 46 

 

Marchesi Mazzei (Castellina in Chianti – Si) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Chianti Classico d.o.c.g. Gran Selezione “Castello di Fonterutoli” 

Sangiovese, Merlot, Malvasia nera, Colorino 

2015 € 66 

Podere Le Boncie (Castelnuovo Berardenga – Si) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Chianti Classico d.o.c.g. “Le Trame” 
Sangiovese, Colorino, Foglia tonda, Mammolo, Canaiolo 

 2008 € 45 

 

Ruffino (Pontassieve – Fi) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Chianti Classico d.o.c.g. Riserva “Ducale Oro” 
Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot 

 2011 € 53 

 

 
 

Altri vini rossi della Toscana 
 

Barone Ricasoli (Gaiole in Chianti – Si) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Toscana i.g.t. “Casalferro 20° Anniversario” 
Merlot 

 2013 € 57 

Bellini Roberto – Podere Brizio (Montalcino – Si) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Colli Toscana Centrale i.g.t. “Pupa Pepu” 
Merlot, Cabernet Sauvignon 

 2008 € 61 

 Boscarelli (Montepulciano – Si) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Vino Nobile di Montepulciano d.o.c.g. “Il Nocio dei Boscarelli” 
Prugnolo Gentile 

2010 € 90 

Capannelle (Gaiole in Chianti - Si) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Toscana i.g.t. “50 & 50” 

Sangiovese, Merlot (in collaborazione con Avignonesi) 

2011 
2012 

€ 152 
€ 139 

Toscana i.g.t. “Solare” 
Sangiovese, Malvasia nera 

2009 
2010 

€ 91 
€ 81 
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Castello dei Rampolla (Panzano in Chianti – Fi) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Toscana i.g.t. “d'Alceo” 
Cabernet Sauvignon, Petit Verdot 

 
 

2011 € 150 

 
A breve saranno 300 anni che la famiglia Rampolla si 
prende cura della tenuta. Verso gli anni ’70 nasce l’idea 
di dar vita a un grande vino che non fosse il classico 
Chianti finora prodotto. Dopo l’incontro con il mitico 
Giacomo Tachis si decide di piantare (per primi nell’area) 
il Cabernet e di sposarlo con il Sangiovese. Questo blend 
dà vita al primo “Supertuscan” del Chianti. Negli anni 
il Sangiovese viene sostituito dal Petit Verdot ma il 
risultato finale resta una vero tesoro enologico. 
 

Ciacci Piccolomini d’Aragona (Montalcino – Si) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Rosso di Montalcino d.o.c. 
Sangiovese grosso 

2014 € 38 

 Fattoria di Fèlsina (Castelnuovo Berardenga – Si) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Toscana i.g.t. “Fontalloro” 
Sangiovese 

 2011 € 61  

Fattoria di Montevertine (Radda in Chianti – Si) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Toscana i.g.t. “Le Pergole Torte” 

 Sangioveto 

 2008 
2010 

€ 249 
€ 310 

Toscana i.g.t. “Le Pergole Torte” 
Sangioveto 

 2012 
2013 

€ 220 
€ 208 

Toscana i.g.t. “Montevertine” 
Sangioveto, Canaiolo 

 2013 € 58 

Fattoria Isole e Olena (Barberino Val d'Elsa – Fi) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Toscana i.g.t. “Cepparello” 

 Sangiovese 

 2007 
2008 
2009 

€ 116 
€ 135 
€ 116 

Toscana i.g.t. “Cepparello” 
Sangiovese 

 2011 
2012 
2013 

€ 83 
€ 83 
€ 88 

Toscana i.g.t. Syrah “Collezione Privata” 
Syrah 

 2008 € 69 
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Segue: Toscana; “il cuore antico”; Vini rossi; Altri vini rossi della Toscana 

Fontodi (Panzano in Chianti – Fi) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Colli Toscana Centrale i.g.t. “Flacianello della Pieve” 

Sangiovese 

2012 € 88 

Colli Toscana Centrale i.g.t. Syrah “Case Via” 

Syrah 

2011 € 52 

 

Frescobaldi – Tenuta Luce (Montalcino – Si) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                               Lieviti: indigeni 

Toscana i.g.t. “La Vite Lucente” 

Sangiovese, Merlot 

2017 € 59 

Toscana i.g.t. “Luce della Vite” 

Sangiovese, Merlot 

2017 € 139 

Toscana i.g.t. “Lux Vitis” 

Cabernet Sauvignon, Sangiovese 

2017 € 198 

 

Gualandi Guido (Montespertoli – Fi) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Rosso Toscano i.g.t. Foglia Tonda 

Foglia tonda 

2013 € 75 

 

 Le Chiuse di Sotto di Gianni Brunelli (Montalcino – Si) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Toscana i.g.t. “Amor Costante” 
Sangiovese, Merlot 

2012 
2013 

€ 54 
€ 59 

 

 

Lisini (Montalcino – Si) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                               Lieviti: indigeni 

Rosso di Montalcino d.o.c. 
Sangiovese grosso 

 2013 € 39 

 

Marchesi Antinori (Firenze) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Toscana i.g.t. “Solaia” 
Cabernet Sauvignon, Sangiovese, Cabernet Franc 

 2012 
2014 

€ 315 
€ 315 

 

Marchesi Mazzei (Castellina in Chianti – Si) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Toscana i.g.t. “Concerto di Fonterutoli” 

Sangiovese, Cabernet Sauvignon 

2015 € 90 

Toscana i.g.t. “Siepi” 

Sangiovese, Merlot 

2016 € 143 
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Segue: Toscana; “il cuore antico”; Vini rossi; Altri vini rossi della Toscana 
 

Poliziano (Montepulciano – Si) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Toscana i.g.t. “Le Stanze del Poliziano” 
Cabernet Sauvignon, Merlot 

 2011 € 61 

Vino Nobile di Montepulciano d.o.c.g. “Asinone” 
Prugnolo Gentile 

 2009 
2011 

€ 82 
€ 68 

Querciabella (Greve in Chianti – Fi) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Toscana i.g.t. “Camartina” 

 Cabernet Sauvignon, Sangiovese 

 2006 
2007 

€ 145 
€ 158 

Toscana i.g.t. “Camartina” 
Cabernet Sauvignon, Sangiovese 

 2012 € 132 

Ruffino (Pontassieve – Fi) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Toscana i.g.t. “Romitorio di Santedame” 
Colorino, Merlot 

 2007 € 70 

Soldera Gianfranco – Case Basse (Montalcino – Si) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Toscana i.g.t. “Case Basse” 

Sangiovese grosso 

2013 € 594 

 
Dal 2019 Montalcino è rimasta orfana di uno dei 
personaggi più carismatici dell’enologia ilcinese. Il suo 
pensiero era un urlo che sfidava chi voleva snaturare il 
Brunello di Montalcino. Ha difeso con tenacia e 
convinzione il disciplinare da chi cercava scorciatoie 
per la sua produzione. Questo comportamento lo ha 
reso scomodo per qualcuno, ma non per chi conosce i 
suoi vini. Nettari irriproducibili da altre aziende, veri 
pezzi da collezione che ora la famiglia sta continuando 
a replicare grazie a ciò che Gianfranco Soldera gli ha 
tramandato. 
 

Tenuta Le Farnete – Pierazzuoli (Carmignano – Pt) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Carmignano d.o.c.g. Riserva 

Sangiovese, Cabernet Sauvignon 

2013 € 40 

 

Uccelliera (Montalcino – Si) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                               Lieviti: indigeni 

Rosso di Montalcino d.o.c. 
Sangiovese grosso 

2016 € 49 
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Segue: Toscana; “il cuore antico” 
 

Vini dolci o da conversazione 
 

Bindella (Montepulciano – Si) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Vin Santo di Montepulciano d.o.c. Occhio di Pernice 
“Dolce Sinfonia” 

Trebbiano, Malvasia bianca lunga 

ml.375 2012 € 47 

Castello di Ama (Gaiole in Chianti – Si) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Vinsanto del Chianti Classico d.o.p. 
Malvasia bianca, Trebbiano toscano 

ml.375 2013 € 58 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Raramente i produttori di vino si prendono i meriti per la qualità delle loro bottiglie. Il fattore dell’intervento umano 
è però innegabile nella produzione del Vinsanto. Indubbiamente le uve che la natura fornisce sono di fondamentale 
importanza ma la maestria nell’appassimento e ancor più la comprensione dell’importanza di quella che è chiamata 
“madre del Vinsanto” sono merito dell’uomo. Proprio l’applicazione di queste tecniche rende così inconfondibile 
questo nettare conosciuto in tutto il mondo. L’utilizzo dei caratelli, tipica botticella con capienza che va da 15 a 50 
litri, con l’aggiunta della feccia del Vinsanto dell’annata precende (madre) appena svinato dona le note tipiche 
inconfondibili. La tradizione poi prevede che i caratelli fossero sigillati e mai aperti e conservati in luoghi che 
presentava durante le stagioni notevoli sbalzi termici. Oggi non tutti i produttori ricercano i chiari sentori ossidativi 
che acquisisce il vino maturando con questa metodologia e propongono Vinsanto più dolci e immmediati, però non 
privi di fascino e carattere. 
 

Cinelli Colombini Donatella (Montalcino – Si) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Vin Santo del Chianti d.o.c. 
Trebbiano, Malvasia 

2005 € 54 

Fattoria Isole e Olena (Barberino Val d'Elsa – Fi) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Vin Santo del Chianti Classico d.o.c. 
Malvasia, Trebbiano 

ml.375 2003 € 63 
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Toscana: “la Toscana moderna” 

 

Vini bianchi 

Altura (Isola del Giglio – Gr) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Maremma Toscana i.g.t. Ansonaco dell’Isola del Giglio 

Ansonaco 

2014 € 60 

Castello del Terriccio (Castellina Marittima – Pi) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Toscana i.g.t. “Con Vento” 

Sauvignon blanc, Viognier 

2017 € 53 

Massa Vecchia (Massa Marittima – Gr) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Bianco di Maremma Toscana i.g.t. “Bianco” 
Vermentino, Trebbiano, Malvasia bianca di Candia (ottenuto con macerazione delle bucce) 

2009 € 48 

Vermentino di Maremma Toscana i.g.t. “Ariento” 
Vermentino (ottenuto con macerazione delle bucce) 

 2007 € 59 
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Segue: Toscana; “la Toscana moderna”; Vini bianchi 
 

Tenuta dell’Ornellaia (Bolgheri – Li) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Toscana i.g.t. Bianco “Poggio alle Gazze dell’Ornellaia” 

Sauvignon blanc, Vermentino, Verdicchio, Viognier 

2014 € 61 

 

Vini rossi 

Amerighi Stefano (Cortona – Ar) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Cortona d.o.c. Syrah 

Syrah 

2015 € 51 

Ampeleia (Roccastrada – Gr) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Costa Toscana i.g.t. Alicante 
Alicante nero 

2016 € 48 

Costa Toscana i.g.t. “Ampeleia” 
Cabernet Franc, Sangiovese, Grenache, Mourvedre, Carignano, Alicante Bouschet 

2012 € 60 

Costa Toscana i.g.t. Cabernet Franc 
Cabernet Franc 

2017 € 44 

Baracchi (Cortona – Ar) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Cortona d.o.c. Merlot “Smeriglio” 
Merlot 

2013 € 39 

Cortona d.o.c. Syrah “Riserva” 
Syrah 

2013 € 53 

Toscana i.g.t. Rosso “Ardito” 
Syrah, Cabernet Sauvignon 

2011 € 59 

Ca' Marcanda di Gaja (Castagneto Carducci – Li) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Bolgheri d.o.c. “Ca' Marcanda” 
Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc 

 2010 € 134 

Campo alle Comete (Castagneto Carducci – Li) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Bolgheri d.o.c. Superiore “Campo alle Comete” 

Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot 

2015 € 75 

Castello del Terriccio (Castellina Marittima – Pi) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Toscana i.g.t. “Lupicaia” 

Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot 

2011 
2013 

€ 165 
€ 162 
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Segue: Toscana; “la Toscana moderna”; Vini rossi 

Duemani (Riparbella – Pi) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Costa Toscana i.g.p. Cabernet Franc “Duemani” 

Cabernet Franc 

2016 € 160 

Costa Toscana i.g.p. Syrah “Suisassi” 
Syrah 

2016 € 160 

 
 
Luca D’Attoma, enologo di fama internazionale, 
consulente presso molte aziende vinicole, ha la sua 
cantina. Duemani, nel 2000, è entrata in attività e in 
questo lasso di tempo ha dato una scossa a un territorio 
che non vede molte altre aziende. Lo ha fatto seguendo 
la filosofia biodinamica di cui D’Attoma è uno dei 
massimi esperti italiani. I suoi vini sono al contempo 
pieni ma godibili, vere espressioni della terra di 
provenienza. 
 
 

Frescobaldi – Gorgona (Isola di Gorgona – Li) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Costa Toscana i.g.t. “Gorgona Rosso” 

Sangiovese, Vermentino nero 

2019 € 220 

 Il Borro (San Giustino Valdarno – Ar) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Toscana i.g.t. Rosso “Polissena” 
Sangiovese 

2012 € 51 

I Luoghi (Castagneto Carducci – Li) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Bolgheri d.o.c. Superiore “Campo al Fico” 
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc 

2012 € 68 

Massa Vecchia (Massa Marittima – Gr) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Maremma Toscana i.g.t. Rosso “La Querciola” 

Sangiovese, Alicante 

 2006 € 66 

Maremma Toscana i.g.t. Rosso “La Querciola” 
Sangiovese, Alicante 

 2007 € 60 

Masseto (Bolgheri – Li) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Toscana i.g.t. “Massetino” 

Merlot, Cabernet Franc 

2018 € 382 

Toscana i.g.t. “Masseto” 

Merlot 

2016 € 970 
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Segue: Toscana; “la Toscana moderna”; Vini rossi 
 

Meletti Cavallari Giorgio (Castagneto Carducci – Li) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Bolgheri d.o.c. Superiore “Impronte” 

Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc 

2013
2015 

€ 58 
€ 61 

 

Petra (Suvereto – Li) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Toscana i.g.t. Rosso “Potenti” 

Cabernet Sauvignon 

2015 
 

€ 59 

Toscana i.g.t. Rosso “Quercegobbe” 
Merlot 

2013 € 59 

Podere Concori (Gallicano – Lu) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Toscana i.g.t. “Melograno Rosso” 

Syrah, Ciliegiolo, Carrarese, Maraccina, Merlot 

2014 € 42 

Toscana i.g.t. Pinot Nero 
Pinot noir 

2016 € 49 

Toscana i.g.t. “Vigna Piezza” 
Syrah 

2015 € 56 

Podere Forte (Castiglione d'Orcia – Si) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Orcia d.o.c. Rosso “Petrucci” 
Sangiovese 

 2010 € 134 

 

Podere Grattamacco (Bolgheri – Li) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Bolgheri d.o.c. Rosso Superiore “Grattamacco” 
Cabernet Sauvignon, Merlot, Sangiovese 

2015 € 102 

 

Poggio Argentiera (Grosseto) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Morellino di Scansano d.o.c.g. “Capatosta” 
Sangiovese, Ciliegiolo, Alicante 

 2011 € 50 

Taverna Pane e Vino (Cortona – Ar) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni                    

Toscana i.g.t. “Dodo” 
Sangiovese 

 2013 € 50 

Toscana i.g.t. Sangiovese “Sella dell'Acuto” 
 Sangiovese 

 2013 € 42 
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Segue: Toscana; “la Toscana moderna”; Vini rossi 
 

Tenimenti D’Alessandro (Cortona – Ar) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Cortona d.o.c. Syrah “Il Bosco” 

Syrah 

2013 € 61 

 

Tenuta dell'Ornellaia (Bolgheri – Li) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Bolgheri d.o.c. “Le Serre Nuove” 
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, Petit Verdot 

 2014 € 58 

Bolgheri d.o.c. Superiore “Ornellaia” 
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, Petit Verdot 

 
 

2012 
2013 
2017 

€ 207 
€ 218 
€ 242 

Tenuta di Valgiano (Capannori – Lu) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Colline Lucchesi d.o.c. Rosso “Palistorti” 
Sangiovese, Merlot, Syrah 

 2011
2012 

€ 46 
€ 46 

 

Tenuta Guado al Tasso dei Marchesi Antinori (Castagneto Carducci – Li) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Bolgheri d.o.c. Superiore “Guado al Tasso” 
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot 

 2013 € 119 

 

Tenuta San Guido (Bolgheri – Li) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                               Lieviti: indigeni 

Bolgheri Sassicaia d.o.c. “Sassicaia” 
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc 

 
 

2015 € 396 

Toscana i.g.t. “Guidalberto” 
Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot 

 2014 € 55 

Toscana i.g.t. “Le Difese” 
Cabernet Sauvignon, Sangiovese 

 2013 
2014 

€ 42 
€ 42 

Tua Rita (Suvereto – Li) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Toscana i.g.t. “Giusto di Notri” 

Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc 

2016 € 99 

Toscana i.g.t. “Keir” 

Syrah 

2016 € 132 

Toscana i.g.t. “Redigaffi” 

Merlot 

2016 € 319 
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Marche 

 
 

Vini bianchi 
 

Allevi Maria Letizia (Castorano – Ap) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: selezionati 

Offida d.o.c.g. Pecorino “Mida” 

Pecorino 

2017 € 31 

Bucci (Ostra Vetere – An) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico d.o.c.g. Riserva 
“Villa Bucci” 

                           Verdicchio 

2012 € 120 

Fattoria La Monacesca (Matelica – Mc) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Verdicchio di Matelica Riserva d.o.c.g. “Mirum” 
Verdicchio 

 2013 € 45 

Umani Ronchi (Osimo – An) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Marche i.g.t. “Passerina Vigor” 
Passerina 

2015 € 24 

Verdicchio dei Castelli di Jesi Superiore d.o.c. Classico 
“Casal di Serra Vecchie Vigne” 
Verdicchio 

2013 € 42 
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Segue: Marche 

Vini rosati 
 

Allevi Maria Letizia (Castorano – Ap) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: selezionati 

Marche i.g.p. Rosato “Mida” 

Montepulciano 

2017 € 27 

 

Vini rossi 
 

Allevi Maria Letizia (Castorano – Ap) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: selezionati 

Offida d.o.c.g. Rosso “Mida” 

Montepulciano 

2015 € 39 

 

Fattoria La Monacesca (Matelica – Mc) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Marche i.g.t. Rosso “Camerte” 
Sangiovese grosso, Merlot 

2010 € 40 

 
 

Le dolci colline marchigiane fanno 
da cornice alla tenuta La 
Monacesca. Da oltre 50 anni 
raccoglie i frutti di questa fertile 
terra con alle spalle una storia 
legata al vino millenaria. La fama di 
La Monacesca è legata al 
Verdicchio ma la comprensione dei 
fattori pedoclimatici e geologici 
permette la realizzazione anche di 
grandi vini rossi. Bisogna 
sottolineare che tutti i vini 
maturano esclusivamente in acciaio. 
 

 
Fattoria Le Terrazze (Numana – An) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                               Lieviti: indigeni 

Conero d.o.c.g. Riserva “Sassi Neri” 
Montepulciano 

 2014 € 46 

 

Fattoria San Lorenzo (Montecarotto – An) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Marche i.g.t. Rosso “Vigna Paradiso” 
Lacrima di Morro d'Alba 

2010 € 47 
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Segue: Marche; Vini rossi 

Oasi degli Angeli (Cupra Marittima – Ap) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Marche i.g.t. Rosso “Kupra” 
Grenache 

 2009 € 317 

Marche i.g.t. “Kurni” 

 Montepulciano 

 2010 
2012 
2013 

€ 172 
€ 198 
€ 220 

 

 
 
 
 
 
 
 

Eleonora e Marco hanno fatto un vero miracolo. Partiti da una vigna da cui ottenevano un solo vino hanno fatto 
breccia nel competitivo mondo del vino. Dal 1997 applicano uno stile agronomico rigoroso, con una densità 
d’impianto elevatissima (40˙000 viti per ettaro!!!) ma con rese per ceppo molto bassa e seguendo le regole 
biodinamiche. Anche in cantina non cambia lo spirito, nessuna aggiunta di lieviti, solforosa e si evitano sia le 
chiarifiche che i filtraggi. Un altro capolavoro è stato creato più recentemente ottenuto dal raro vitigno Bordò (un 
clone di Grenache). 
 
 
 
 

Vini dolci o da conversazione 

 

La Distesa (Cupramontana – An) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Vino Bianco 99 
Trebbiano, Verdicchio 

ml.375 1999 € 50 

Umani Ronchi (Osimo – An) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Marche i.g.t. Bianco “Maximo” 
Sauvignon 

ml.375 2004 € 36 
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Umbria 

 

 
Vini bianchi 

 

Bea Paolo (Montefalco – Pg) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Umbria i.g.t. Bianco “Arboreus” 
Trebbiano spoletino (ottenuto con macerazione delle bucce) 

 2010 € 53 

 
Castello della Sala di Antinori (Ficulle – Tr) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Umbria i.g.t. “Cervaro della Sala” 

 Chardonnay, Grechetto 

 
 

2007 
2008 
2009 
2010 
2011 

€ 103 
€ 97 
€ 90 
€ 93 

€ 121 

Umbria i.g.t. “Cervaro della Sala” 
Chardonnay, Grechetto 

 2015 € 60 
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Segue: Umbria; Vini bianchi 

Lungarotti (Torgiano – Pg) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Bianco di Torgiano d.o.c. “Torre di Giano Vigna il Pino” 
Trebbiano, Vermentino, Grechetto 

2011 € 47 

 

Vini rossi 

Bea Paolo (Montefalco – Pg) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Montefalco Sagrantino d.o.c.g. Secco “Vigneto Pagliaro” 

 Sagrantino 

2005 
2006 

€ 109 
€ 100 

Caprai Arnaldo (Montefalco – Pg) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Sagrantino di Montefalco d.o.c.g. “25 Anni” 
Sagrantino 

 2011 € 88 

Lungarotti (Torgiano – Pg) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Torgiano Rosso Riserva d.o.c.g. “Rubesco Vigna Monticchio” 
Sangiovese, Canaiolo 

 2008 € 66 

Sportoletti (Spello – Pg) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Umbria i.g.t. Rosso “Villa Fidelia Rosso” 
Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc 

 2003 € 43 

 

 
 

Vini dolci o da conversazione 
 

Bea Paolo (Montefalco – Pg) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Sagrantino di Montefalco d.o.c.g. Passito 
Sagrantino 

ml.375 2003 € 135 

Castello della Sala di Antinori (Ficulle – Tr) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Umbria i.g.t. “Muffato della Sala” 
Sauvignon blanc, Grechetto, Traminer, Riesling 

ml.500 
ml.500 
ml.500 

1997 
2008 
2011 

€ 150 
€ 70 
€ 72 

 



133 

Lazio 

 

Vini bianchi 

 De Sanctis (Frascati – Rm) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

 Frascati Superiore d.o.c.g. Riserva “Amacos” 

 Malvasia di Candia, Trebbiano 

2014 € 40 

Falesco (Montefiascone – Vt) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Lazio i.g.p. Bianco “Ferentano” 
Roscetto 

2012 € 41 

La Visciola (Piglio – Fr) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Passerina del Frusiante i.g.t. “Donna Rosa” 
Passerina (ottenuto con macerazione delle bucce) 

 2011 € 39 

Le Coste (Gradoli – Vt) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Bianco 
Procanico, Malvasia, Roscetto, Verdello, Romanesco, Petino 

 2012 € 48 

Le Coste Bianco 
Procanico, Malvasia, altri vitigni locali 

 2010 € 63 
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Segue: Lazio 
 

Vini rossi 
Casale del Giglio (Le Ferriere – Lt) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                               Lieviti: indigeni 

Lazio i.g.p. Rosso “Madreselva” 
Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot 

 2010 € 46 

Lazio i.g.p. Rosso “Mater Matuta” 
Syrah, Petit Verdot 

 2010 € 66 

 
 

 

 

 

 

 

Casale del Giglio è una tenuta di ben 164 ettari vitati. Il pensiero che ha dato l’input alla sua creazione si può 
riassumere in una frase del suo patron Antonio Santarelli: “Lo sviluppo futuro della vitivinicoltura italiana non 
risiede solamente nel consolidamento dell’immagine di zone dalla grande tradizione, ma anche nel raggiungimento, 
attraverso opportune scelte viticole ed enologiche, di produzioni di alto livello, caratterizzate dal giusto rapporto 
qualità-prezzo, in territori ancora poco conosciuti dal punto di vista del loro potenziale qualitativo viticolo ed eno-
logico. 

Falesco (Montefiascone – Vt) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Lazio i.g.p. Rosso “Montiano” 
Merlot 

2013 € 56 

La Visciola (Piglio – Fr) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Cesanese del Piglio d.o.c.g. “Priore Mozzatta” 
Cesanese 

 2011 € 50 

 
 

Vini dolci o da conversazione 

Le Coste (Gradoli – Vt) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Una Tantum 
Aleatico 

ml.375 2009 € 59 
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Abruzzo 

 

Vini bianchi 

 

Agriverde (Ortona – Ch) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Terre di Chieti i.g.t. Pecorino “Eikos” (vegan) 
Pecorino 

2015 € 26 

Masciarelli (San Martino sulla Marrucina – Ch) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Trebbiano d'Abruzzo d.o.c. Riserva “Marina Cvetic” 

 Trebbiano 

2006 
2007 
2008 

€ 84 
€ 78 
€ 74 

Trebbiano d'Abruzzo d.o.c. Riserva “Marina Cvetic” 
Trebbiano 

 2014 € 58 

Pepe Emidio (Torano Nuovo – Te) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Trebbiano d'Abruzzo d.o.c. 
 Trebbiano 

 2008 
2009 

€ 99 
€ 88 

Trebbiano d'Abruzzo d.o.c. 
 Trebbiano 

 2014 € 63 
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Segue: Abruzzo; Vini bianchi 

Valentini Edoardo (Loreto Aprutino – Pe) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Trebbiano d'Abruzzo d.o.c. 
Trebbiano 

 2007 
2008 
2009 

€ 218 
€ 245 
€ 172 

Trebbiano d'Abruzzo d.o.c. 
Trebbiano 

 2013
2014 
2015 

€ 105 
€ 103 
€ 100   

Valle Reale (Popoli – Pe) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Trebbiano d’Abruzzo d.o.c. “Vigna di Capestrano” 

Trebbiano 

2013 € 59 

Trebbiano d’Abruzzo d.o.c. “Vigneto di Popoli” 

Trebbiano 

2014 € 46 

 
 
Una vera viticoltura di montagna ai piedi di cime 
incontaminate, tra boschi selvaggi e corsi d’acqua 
cristallina. Proprio qui si incontrano i confini di 3 
Parchi Nazionali e in questo scenario Valle Reale 
ha preso una decisione di coscienza. La coltivazione 
avviene nel rispetto dell’ambiente. Per continuare il 
discorso anche in cantina le fermentazioni partono 
(dopo anni di tentavi e studi) grazie alla tecnica del 
pied de cuve. Per non alterare le sensazioni 
estrapolate dai frutti sia i vini bianchi che i rossi 
affinano solo in acciaio.  
 
 

 

Vini rosati 
Masciarelli (San Martino sulla Marrucina – Ch) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Cerasuolo d'Abruzzo d.o.c. “Villa Gemma” 
Montepulciano 

2017 € 38 

Valentini Edoardo (Loreto Aprutino – Pe) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Montepulciano d'Abruzzo Cerasuolo d.o.c. 
Montepulciano 

 2009 € 82 

Montepulciano d'Abruzzo Cerasuolo d.o.c. 
Montepulciano 

 2017 
2018 

€ 75 
€ 79   
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Segue: Abruzzo; Vini rosati 

 

Vini rossi 
 

Agriverde (Caldari di Ortona – Ch) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Montepulciano d'Abruzzo d.o.c. “Eikos” (vegan) 
Montepulciano 

2013 € 26 

 
Farnese (Ortona – Ch) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Edizione 5 Autoctoni 
Montepulciano, Primitivo, Negramaro, Malvasia, Sangiovese 

 2005 
 

€ 68 

 
Masciarelli (San Martino sulla Marrucina – Ch) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Colline Teatine i.g.t. Cabernet Sauvignon “Marina Cvetic” 
Cabernet Sauvignon 

2006 € 69 

Montepulciano d'Abruzzo d.o.c. “Villa Gemma” 
Montepulciano 

 2014 € 71 

 

Pepe Emidio (Torano Nuovo – Te) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Montepulciano d’Abruzzo d.o.c. 
Montepulciano 

 2005 
2007 
2008 

€ 135 
€ 160 
€ 190 

Montepulciano d'Abruzzo d.o.c. 
Montepulciano 

 2013 
2016 

€ 110 
€ 118 

 

Valentini Edoardo (Loreto Aprutino – Pe) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Montepulciano d'Abruzzo d.o.c. 
Montepulciano 

 2012 € 395 
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Molise 
 

 
 
 
 
 
 

 

Vini bianchi 
Di Majo Norante (Campomarino – Cb) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Molise d.o.c. Falanghina “Ramì” 
Falanghina 

2014 € 29 

Molise d.o.c.  Greco 
Greco 

2014 € 30 

 

Vini rossi 
Cianfagna (Acquaviva Collecroce – Cb) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Aglianico del Molise d.o.c. “Militum Christi” 

Aglianico 

2007 € 46 

Tintillia del Molise d.o.c. “Pietrafitta” 

Tintilia 

2012 € 46 

Tintillia del Molise d.o.c. “Sator” 

Tintilia 

2012 € 50 

Di Majo Norante (Campomarino – Cb) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Molise d.o.c. Aglianico Riserva “Contado” 
Aglianico 

2011 € 37 

 

Vini dolci o da conversazione 
Di Majo Norante (Campomarino – Cb) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Molise d.o.c. Moscato “Apianae” 
Moscato reale 

 2005 € 42 
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Campania 

Vini bianchi 

 

Cuomo Marisa (Furore – Sa) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Costa d'Amalfi d.o.c. Furore Bianco “Fiorduva” 

Ripoli, Fenile, Ginestra 

2008 
2009 
2010 
2011 

€ 107 
€ 100 

€ 92 
€ 118 

Costa d'Amalfi d.o.c. Furore Bianco “Fiorduva” 

Ripoli, Fenile, Ginestra 

 2015 
2016 

€ 79 
€ 73 

 
Ferrara Benito (Tufo – Av) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Fiano d’Avellino d.o.c.g. “Sequenzha” 

Fiano 

 2015 € 38 
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Segue: Campania; Vini bianchi 

  

Il Tufiello (Calitri – Av) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Campania i.g.t. Fiano “Don Chisciotte” 

Fiano (ottenuto con macerazione delle bucce) 

 2007 
2008 

€ 58 
€ 53 

Campania i.g.t. Fiano “Don Chisciotte” 
Fiano (ottenuto con macerazione delle bucce) 

 2011 € 41 

Pietracupa (Montefredane – Av) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

 Fiano d'Avellino d.o.c.g. 
 Fiano 

 2012 € 37 

 Greco di Tufo d.o.c.g. 
 Greco 

 2012 € 37 

 
 
 
 
Il Fiano e il Graco sono 2 vitigni simbolo della Campania. In 
commercio si trovano quantità di questi vini di numerose aziende ma 
quando l’etichetta è di Pietracupa si ha la certezze di trovare nel calice 
un prodotto di qualità assoluta. Sabino Loffredo riesce a estrarre una 
profonda mineralità come pochi altri. Dal 1999, anno in cui ha 
sostituito il padre al comando, i vini testimoniano una curva di 
crescita costante. L’azienda produce circa 40˙000 bottiglie da circa 7 
ettari e nonostante le ridotte dimensioni si è fatta conoscere ben oltre 
il territorio nazionale. 

 
 

Scala Fenicia (Capri – Na) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Capri d.o.c. Bianco 

Greco, Biancolella, Falanghina 

2016 € 52 

Tenuta San Francesco (Tramonti – Sa) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Costa d’Amalfi d.o.c. Bianco “Per Eva” 

Falanghina, Ginestra, Pepella 

2015 € 49 

 

 

 

Vini rosati 
Cuomo Marisa (Furore – Sa) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Costa d'Amalfi d.o.c. Rosato 
Piedirosso (Per e Palummo), Aglianico 

 2017 € 35 
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Segue: Campania: Vini rossi 
 

Vini rossi 
 

Caggiano Antonio (Taurasi – Av) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Taurasi d.o.c.g. “Macchia dei Goti” 
Aglianico 

 2003 € 50 

 

Cantina Giardino (Ariano Irpino – Av) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Aglianico d'Irpinia i.g.t. “Nude” 
Aglianico 

 2005 € 49 

 

Cuomo Marisa (Furore – Sa) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Costa d’Amalfi d.o.c. Furore Rosso Riserva 

Piedirosso (Per e Palummo), Aglianico 

2012 € 51 

 

Feudi di San Gregorio (Sorbo Serpico -Av) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Irpinia d.o.c. Aglianico “Serpico” 

Aglianico 

2011 € 68 

Taurasi d.o.c.g. Riserva “Piano di Montevergine” 

Aglianico 

2010 € 58 

 

Galardi (Sessa Aurunca – Ce) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Roccamonfina i.g.t. “Terra di Lavoro” 

 Aglianico, Piedirosso (Per e Palummo) 

 2006 
2007 

€ 98 
€ 94 

Roccamonfina i.g.t. “Terra di Lavoro” 
Aglianico, Piedirosso (Per e Palummo) 

 2012 
2013 
2014 

€ 67 
€ 67 
€ 67 

 

Montevetrano (San Cipriano Picentino – Sa) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Colli di Salerno i.g.t. “Montevetrano” 

 Cabernet Sauvignon, Merlot, Aglianico 

 2006 
2007 

€ 98 
€ 93 

Colli di Salerno i.g.t. “Montevetrano” 
Cabernet Sauvignon, Merlot, Aglianico 

 2013 
2014 

€ 70 
€ 73 
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Segue: Campania; Vini rossi 
 

Mastroberardino (Atripalda – Av) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Pompeiano i.g.t. Rosso “Villa dei Misteri” 
Piedirosso (Per e Palummo), Sciascinoso 

 2006 € 132 

Taurasi d.o.c.g. Riserva “Radici” 
Aglianico 

 2007 € 88 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

 

 
Che luogo affascinante e ricco di cultura sono gli scavi di Pompei! Questa città romana ferma come in un’istantanea 
ci regala un sogno inaspettato. Dai calchi delle antiche viti coltivate all’interno delle mura perimetrali cittadine e 
dall’esame dei semi ritrovati nelle anfore è partito il progetto in cui rientra la cantina Mastroberardino. Con le stesse 
tecniche, negli stessi luoghi e con gli stessi vitigni, una parte dell’antica Pompei torna a vivere grazie alle vigne e al 
vino da esse prodotto. E quale nome assegnargli se non quello dell’edificio che maggiormente rappresenta il sito 
archeologico e che è espressione di evoluta arte romana? Villa dei Misteri non è solo un vino, ma una vera eredità 
culturale, un prezioso dono frutto di un avvenimento doloroso ma indispensabile per comprendere non solo l’enologia 
ai tempi dei romani ma anche molti aspetti della loro vita quotidiana. 

 

 Nanni Copé (Vitulazio – Ce) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Terre del Volturno i.g.t. “Sabbie di Sopra il Bosco” 
Aglianico, Palagrello nero, Casavecchia 

 2011 € 54 

Quintodecimo (Mirabella Eclano – Av) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Taurasi d.o.c.g. Riserva “Vigna Grande Cerzito” 

Aglianico 

2011 € 165 

Tecce Luigi (Paternopoli – Av) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Irpinia d.o.c. Campi Taurasini “Satyricon” 

Aglianico 

 2011 
2012 

€ 56 
€ 54 

Taurasi d.o.c.g. “Poliphemo” 

Aglianico 

 2010 € 75 
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Segue: Campania; Vini rossi 

Tenuta San Francesco (Tramonti – Sa) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Campania i.g.t. Tintore “Prephilloxera É Iss” 

 Tintore 

2013 € 60 

 

Villa Dora (Terzigno – Na) 

Coltivaione: biologica                                                                                                                     Lieviti: selezionati 

Lacryma Christi del Vesuvio d.o.c. Rosso “Forgiato” 

Piedirosso (Per e Palummo), Aglianico 

2007 € 46 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Nella foto si 
può chiaramente intravedere il sistema di coltivazione della vite detta pergola vesuviana adottata da Villa Dora. 
Tutte le viti sono a piede franco e la loro età media è circa di 70 anni. L’azienda invece è piuttosto giovane essendo 
stata fondata nel 1997 ma fin dalle prime vendemmie si è differenziata dalle altre già presenti sul territorio. Con 
l’ausilio del famoso enologo Roberto Cipresso viene intrapreso un percorso lungimirante che aveva come scopo la 
produzione di vini che potessero invecchiare ed evolvere per numerosi anni. La testimonianza di essere arrivati 
all’obiettivo sono le verticali sia di bianchi che di rossi ancora in perfetta forma costuditi nella bella cantina. 

 
Vini dolci o da conversazione 

 Tenuta Giardini Arimei (Forio – Na) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Giardini Arimei 
Biancolella, Forastera, Uva Rilla, San Lonardo, Coglionara 

ml.500 2005 € 45 
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Puglia 

 

Vini bianchi 
Tormaresca (Minervino Murge – Bt) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Castel del Monte d.o.c. Chardonnay “Pietrabianca” 
Chardonnay, Fiano 

2015 € 39 

 

Vini rosati 
Polvanera (Gioia del Colle – Ba) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Puglia i.g.t. Rosato    

Aleatico, Primitivo, Aglianico 

2017 € 25 

 

Vini rossi 
Conti Zecca (Leverano – Le) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                               Lieviti: indigeni 

Salento i.g.t. Rosso “Nero” 
Negroamaro, Cabernet Sauvignon 

 2010 
2012 

€ 53 
€ 58 
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Segue: Puglia; Vini rossi 

Fino Gianfranco (Sava – Ta) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Salento i.g.t. Negroamaro “Jo” 
Negroamaro 

 2013 € 71 

Guttarolo Cristiano (Gioia del Colle – Ba) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

 Puglia i.g.t. Negroamaro “Amphora” 

 Negroamaro 

 2010 € 45 

Polvanera (Gioia del Colle – Ba) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Gioia del Colle d.o.c. Primitivo “14 Vigneto Marchesana” 
Primitivo 

2015 € 31 

Taurino Cosimo (Guagnano – Le) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Salento i.g.p. Rosso “Notarpanaro” 
Negroamaro, Malvasia nera 

 2007 € 31 

Salento i.g.p. Rosso “Patriglione” 
Negroamaro, Malvasia nera 

 2007 € 68 

Tormaresca (Minervino Murge – Bt) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Salento i.g.t. Negroamaro “Masseria Maime” 

Negroamaro 

2012 € 48 

Vinicola Savese (Sava – Ta) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Primitivo di Manduria d.o.p. “Tradizione del Nonno” 
Primitivo 

 2010 € 36 

 

Vini dolci o da conversazione 
Barone Bardoscia di Antonio Ferrari (Torricella – Ta) 

Solaria Jonica 
Primitivo 

ml.500 1959 € 100 

Fino Gianfranco (Lama – Ta) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Primitivo di Manduria d.o.c. Dolce Naturale “Es Più Sole” 
Primitivo 

ml.375 2008 € 53 
 

Vinicola Savese (Sava – Ta) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Primitivo di Manduria d.o.p. Dolce Naturale “Il Sava” 
Primitivo 

 2007 € 48 
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Basilicata 
 

Vini rossi 
 

Azienda Agricola Donato D'Angelo (Rionero in Vulture – Pz) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Aglianico del Vulture d.o.c. “Donato D'Angelo” 
Aglianico 

 2011 € 34 

Basilicata i.g.t. Rosso “Balconara” 
Aglianico, Cabernet Sauvignon 

 2011 € 38 

Eubea (Ripacandida – Pz) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Aglianico del Vulture d.o.c. “Roinos” 

 Aglianico 

2005 € 93 

Fucci Elena (Barile – Pz) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Aglianico del Vulture d.o.c. “Titolo” 
Aglianico 

 2011 € 58 

Grifalco (Venosa – Pz) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Aglianico del Vulture d.o.c. “Daginestra” 

Aglianico 

2011 € 54 
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Calabria 

 

Vini bianchi 
Ceraudo (Strongoli – Kr) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Val di Neto i.g.t. Bianco “Grisara” 

Pecorello 

2016 € 38 

 Spiriti Ebbri (Celico – Cs) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Calabria i.g.p. Bianco “Neostòs Bianco” 

Pecorello, Greco bianco, Malvasia, Trebbiano, Sauvignon 

2017 € 52 

 

Vini rosati 

A' Vita (Cirò Marina – Kr) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Calabria i.g.p. Gaglioppo Rosato 
Gaglioppo 

2013 € 33 

Ceraudo (Strongoli – Kr) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Val di Neto i.g.t. Rosato “Grayasusi Argento” 

Gaglioppo 

2016 € 46 
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Segue: Calabria; Vini rosati 

IGreco (Cariati – Cs) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Calabria i.g.t. Rosato “Savù” 

Gaglioppo 

2017 € 25 

 Spiriti Ebbri (Celico – Cs) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Calabria i.g.p. Rosato “Appianum Rosato” 

Magliocco dolce, Magliocco canino, Gaglioppo, Greco nero, Greco bianco, Trebbiano, Zibibbo 

2017 € 52 

Calabria i.g.p. Rosato “Neostòs Rosato” 

Greco nero, Merlot, Guarnaccia nera, Pecorello, Greco bianco, Cabernet Sauvignon, 
Nero d’Avola 

2016 € 48 

 

Vini rossi 

A' Vita (Cirò Marina – Kr) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Cirò d.o.c. Rosso Classico Superiore Riserva 
Gaglioppo 

2010 € 51 

Arcuri Sergio (Cirò Marina – Kr) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Cirò d.o.c. Rosso Riserva Superiore “Più Vite” 

 Gaglioppo 

2011 € 56 

Enopolis Costa Viola (Scilla – Rc) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Costa Viola i.g.t. Rosso “Armacìa” 
Nerello, Gaglioppo, Malvasia nera, Prunesta, Patri niru 

 2007 € 34 

IGreco (Cariati – Cs) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Calabria i.g.t. Rosso “Catà” 

Gaglioppo 

2015 € 25 

Calabria i.g.t. Rosso “Masino” 

Nero di Calabria 

2015 € 50 

 
 

Una vera azienda mediterranea, una vera azienda 
calabrese. IGreco vanta un’offerta enologica di altissimo 
livello che si può serenamente equiparare a quella della 
produzione olearia. Ma non solo. IGreco collabora con altre 
24 cantina italiane allo scopo di trovare una via per una 
viticoltura più salubre. Ancor di maggior pregio è 
l’iniziativa sfociata nell’acquisizione di 3 strutture 
sanitarie per portare servizi e cure in luoghi dove il sistema 
sanitario nazionale ha forti carenze.  
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Segue: Calabria; Vini rossi 
 

 Spiriti Ebbri (Celico – Cs) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Calabria i.g.p. Rosso “Appianum Rosso” 

Magliocco dolce, Magliocco canino, Gaglioppo, Greco nero, Nerello Mascalese, Greco bianco, 
Trebbiano, Malvasia 

2016 € 58 

 
Dal 2008 si è affacciata una nuova realtà nel panorama vinicolo calabrese. A Spezzano Piccolo, nel comune di Celico, 
tre amici hanno iniziato a produrre vino. Le prime vendemmie sono state destinate alla produzione per il consumo 
personale o per pochi conoscenti. Proprio l’apprezzamento di chi ha potuto gustare i frutti dei primi esperimenti 
spinge a imbottigliare e commercializzare le successive annate. Il forte legame con la propria terra è evidenziato dai 
vitigni che vengono coltivati, tutti indigeni. Le vigne (3 ettari di proprietà più 10 in affitto con grande prevalenza 
di sabbia che ha salvato dalla filossera molti ceppi) vengono condotte manualmente e senza l’utilizzo di prodotti di 
sintesi. Anche in cantina si preserva la naturalità delle uve utilizzando lieviti indigeni, evitando l’uso di chimica e 
aggiungendo poca solforosa. Per l’affinamento dei vini vengono utilizzati sia fusti in acciaio che barrique. 
 
 
 

Vini dolci o vini da conversazione 

Viola Luigi (Saracena – Cs) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Calabria i.g.t. Passito 
Moscatello, Malvasia, Guarnaccia 

ml.500 2010 € 56 
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Sicilia 

 

 
Vini bianchi 

 

Azienda Agricola Milazzo (Campobello di Licata – Ag) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Sicilia i.g.p. Bianco “Grand Cuvée Selezione di Famiglia” 

Chardonnay 

2008 
2010 

€ 65 
€ 83 

Vignavella 

Catarratto (biotipo V10) 

2015 € 46 

 

 Benanti (Viagrande – Ct) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Etna Bianco d.o.c. Superiore “Pietramarina” 

 Carricante 

 2006 
2007 
2008 
2010 

€ 81 
€ 77 
€ 75 
€ 77 

Etna Bianco d.o.c. Superiore “Pietramarina” 
Carricante 

 
 

2013 
2015 

€ 63 
€ 73 
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Segue: Sicilia; Vini bianchi 

Bini Giotto (Pantelleria – Tp) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Sicilia i.g.t. Zibibbo “Serragghia Bianco” 

Moscato d'Alessandria 
                      (ottenuto da macerazione delle bucce) 

2014 € 68 

 
 
 
I vini di Giotto Bini sono piccoli gioielli nati in un territorio idilliaco. Su questa 
piccola isola di origine vulcanica poco più di 30 anni fa nasceva questa azienda 
agricola dove la produzione principale era concentrata sul cappero. Poi con 
pochi ettari di vigna coltivata con il tipico alberello pantesco parte un nuovo 
percorso. Immediatamente si intuisce che la via da percorrere è volta alla 
massima naturalità e si cercano dei contenitori che rispettino e valorizzino il 
vino durante la fermentazione e l’affinamento. Vengono scelte le anfore di 
terracotta, opzione che ad oggi non può che considerarsi azzeccata.  

 
 
 

COS (Vittoria – Rg) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

 Terre Siciliane i.g.p. Bianco “Pithos” 

 Grecanico 

 2014 € 46 

De Bartoli Marco (Marsala – Tp) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Sicilia i.g.t. Grecanico Dorato “Integer” 
Grecanico dorato (ottenuto con macerazione delle bucce) 

 2007 € 38 

Sicilia i.g.t. Grillo “Integer” 
Grillo (ottenuto con macerazione delle bucce) 

 2007 € 46 

Sicilia i.g.t. Zibibbo “Integer” 
Moscato d'Alessandria (Zibibbo) (ottenuto con macerazione delle bucce) 

 2007 € 53 

I Vigneri di Salvo Foti (Randazzo – Ct) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Etna Bianco d.o.c. Superiore “Vigna di Milo” 

Carricante 

 2014 € 56 

Sicilia i.g.t. Bianco “Vinujanco” 
Carricante, Grecanico, Riesling renano, Minnella 

 2010 € 58 

 Occhipinti Arianna (Vittoria – Rg) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Terre Siciliane i.g.t. Bianco “SP68” 

Albanello, Zibibbo 

 2014 € 37 
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Segue: Sicilia; Vini bianchi 

Porta del Vento (Camporeale – Pa) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Sicilia i.g.t. Catarratto “Saharay” 
Catarratto (ottenuto con macerazione delle bucce) 

 2008 € 32 

 

Planeta (Menfi – Ag) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Sicilia i.g.t. Chardonnay 
Chardonnay 

 2010 € 48 

Sicilia d.o.c. “Cometa” 
Fiano 

 2011 € 48 

Sicilia Menfi d.o.c. Chardonnay 

Chardonnay 

 2015 € 48 

Sicilia Menfi d.o.c. “Cometa” 

Fiano 

 2015 € 48 

Russo Girolamo (Castiglione di Sicilia – Ct) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Etna Bianco d.o.c. “Nerina” 

Carricante, altri vitigni 

2017 € 59 

 

Vini rosati 

I Vigneri di Salvo Foti (Randazzo – Ct) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

 Sicilia i.g.t. Rosato “Vinudilice” 

 Alicante, Grecanico, Minnella 

 2009 € 50 

 

Vini rossi 
Azienda Agricola Milazzo (Campobello di Licata – Ag) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Sicilia d.o.p. Rosso “Duca di Montalbo” 

Nero d’Avola, Nero Cappuccio 

1999 
2002 
2004 

€ 115 
€ 101 

€ 94 

Barraco (Marsala – Tp) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Milocca 

 Nero d'Avola 

 2006 € 70 
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Segue: Sicilia; Vini rossi 
 

Bini Giotto (Pantelleria – Tp) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Sicilia i.g.t. Catarratto e Pignatello 

“Serragghia Fanino” 

                                                          Catarratto, Pignatello 

2014 € 64 

 

Bonavita (Faro Superiore – Me) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

 Faro d.o.c. 
Nerello Mascalese, Nerello Cappuccio, Nocera 

2012 € 52 

 

Calabretta (Randazzo – Ct) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Sicilia i.g.t. Nerello Mascalese “Nonna Concetta” 

 Nerello Mascalese 

2011 
2014 

€ 52 
€ 52 

 

COS (Vittoria – Rg) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

 Sicilia i.g.t. Nero d'Avola “Contrada” 

 Nero d'Avola 

2010 € 63 

Cornelissen Frank (Castiglione di Sicilia – Ct) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                       Lieviti: indigeni 

Sicilia i.g.t. Rosso “Magma Rosso” 

Nerello Mascalese 

 2008 € 211 

 Sicilia i.g.t. Rosso “Magma Rosso V.A. 8” 

 Nerello Mascalese 

 2009 € 198 

Munjebel Rosso 7 
Nerello Mascalese 

 '09/'10 € 65 

Munjebel Rosso V.A. 7 
Nerello Mascalese 

 '09/'10 € 70 

Rosso del Contadino 7 
Uvaggio 

 2009 € 34 

 

Donnafugata (Marsala – Tp) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Contessa Entellina d.o.c. “Mille e Una Notte” 
Nero d'Avola, altre varietà 

 2012 € 78 

Sicilia i.g.t. “Tancredi” 
Cabernet Sauvignon, Nero d'Avola, Tannat, altre varietà 

 2008 € 53 
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Segue: Sicilia; Vini rossi 
 

Duca di Salaparuta (Casteldaccia – Pa) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Sicilia i.g.t. “Duca Enrico” 

Nero d’Avola 

2003 
2005 
2007 
2011 

€ 94 
€ 85 
€ 74 
€ 79 

Graziani Federico (Castiglione di Sicilia – Ct) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Etna Rosso d.o.c. “Profumo di Vulcano” 
Nerello Mascalese, Nerello Cappuccio, Alicante, Francisi 

2014 € 88 

 
 
 
Il Nerello Mascalese è un vitigno antichissimo autoctono 
dell’area etnea e di Catania. La sua capacità di esprimersi a 
quote che vanno dai 350 fino a oltre 1000 metri d’altitudine 
lo rende estremamente versatile. Nelle vigne sulle pendici del 
vulcano Etna sono frequentissimi gli incontri con 
appezzamenti a piede franco e riesce ad esprimersi in versioni 
di estrema eleganza. 
 
 
 

I Vigneri di Salvo Foti (Randazzo – Ct) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Etna Rosso d.o.c. “Vinupetra” 

Nerello Mascalese, Nerello Cappuccio, Alicante, “Francisi” 

 2006 
2007 

€ 101 
€ 95 

Vinupetra Rosso 
Nerello Mascalese, Nerello Cappuccio, Alicante, “Francisi” 

 2012 
2014 

€ 63 
€ 63 

 

La Fauci Enza (Messina) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Faro d.o.c. “Oblì” 

Nerello Mascalese, Nerello Cappuccio, Nocera, Nero d’Avola 

2012 € 58 

 

Martens Anna (Solicchiata – Ct) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Vino di Anna Palmento 
Nerello Mascalese, Nerello Cappuccio 

2014 € 41 

 Vino di Anna Qvevri 
  Nerello Mascalese 

2014 € 52 
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Segue: Sicilia; Vini rossi 
 

Morgante (Grotte – Ag) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Sicilia d.o.c. Nero d’Avola “Don Antonio” 

Nero d’Avola 

2013 € 51 

 

Occhipinti Arianna (Vittoria – Rg) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Cerasuolo di Vittoria d.o.c.g. “Grotte Alte” 

Nero d’Avola, Frappato di Vittoria 

 2013 € 68 

 Terre Siciliane i.g.t. “Il Frappato” 

  Frappato di Vittoria 

 2015 € 53 

 

Palari (Messina) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Faro d.o.c. 
 Nerello Cappuccio, Nocera, Acitana, Tignolo, Galatena, Calabrese 

2006 € 82 

Faro d.o.c. 
Nerello Cappuccio, Nocera, Acitana, Tignolo, Galatena, Calabrese 

 2009 
2010 

€ 66 
€ 68 

Sicilia i.g.t. Rosso “Santa.Né” 
Nerello Cappuccio, Nerello Mascalese, Nocera, Galatena, altre varietà autoctone 

 2008 
2009 

€ 102 
€ 93 

 

Pietradolce (Solicchiata – Ct) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

 Etna d.o.c. Rosso “Vigna Barbagalli” 

 Nerello Mascalese 

2015 € 143 

 

Planeta (Menfi – Ag) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Noto d.o.c. “Santa Cecilia” 
Nero d'Avola 

 2008 
2011 

€ 48 
€ 46 

Sicilia d.o.c. Nerello Mascalese “Eruzione 1614” 

Nerello Mascalese 

 2014 € 40 

Sicilia i.g.t. “Burdese” 
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc 

 2010 € 46 

 

Spadafora (Palermo) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                               Lieviti: indigeni 

Sicilia i.g.t. “Sole dei Padri” 
Syrah 

2008 € 57 
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Segue: Sicilia; Vini rossi 
 

Tenuta delle Terre Nere (Randazzo – Ct) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Etna Rosso d.o.c. “Calderara Sottana” 
Nerello Mascalese, Nerello Cappuccio 

 2012 
2014 

€ 68 
€ 91 

Etna Rosso d.o.c. 
“Prephylloxera La Vigna di Don Peppino” 

                                   Nerello Mascalese, Nerello Cappuccio 

2007 € 127 

Etna Rosso d.o.c. “Prephylloxera La Vigna di Don Peppino” 

 Nerello Mascalese, Nerello Cappuccio 

2008 
2014 

€ 107 
€ 122 

 

Vini Biondi (Trecastagni – Ct) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

 Etna Rosso d.o.c. “Monte Ilice” 

 Nerello Mascalese, Nerello Cappuccio 

 2008 € 58 

 Etna Rosso d.o.c. “Outis” 

 Nerello Mascalese, Nerello Cappuccio 

 2008 € 50 

 
 
 

 

Vini dolci o da conversazione 

D'Amico Salvatore (Leni – Me) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Malvasia delle Lipari d.o.c. Passito 
Malvasia, Corinto nero 

ml.500 2009 € 58 

Donnafugata (Marsala – Tp) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Passito di Pantelleria d.o.c. “Ben Ryé” 
Moscato d'Alessandria (Zibibbo) 

ml.375 2015 € 52 

Passito di Pantelleria d.o.c. “Ben Ryé Edizione Limitata” 
Moscato d'Alessandria (Zibibbo) 

2008 € 91 

Ferrandes Salvatore (Pantelleria – Tp) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Passito di Pantelleria d.o.c. 
Moscato d'Alessandria (Zibibbo) 

ml.375 
ml.375 

2007 
2012 

€ 54 
€ 54 

Hauner (Santa Marina Salina – Me) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Malvasia delle Lipari d.o.c. Passito 
Malvasia, Corinto nero 

ml.375 2011 
 

€ 46 
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Segue: Sicilia; Vini dolci o da conversazione 
 

Heritage di Francesco Intorcia (Marsala – Tp) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Marsala d.o.p. Riserva Superiore Dolce Ambra “Vintage” 
Grillo, Inzolia, Catarratto 

1980 € 103 

Murana Salvatore (Pantelleria – Tp) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Creato 
Moscato d'Alessandria (Zibibbo) 

ml.500 1976 € 300 

Moscato di Pantelleria Passito d.o.c. “Martingana” 
Moscato d'Alessandria (Zibibbo) 

ml.500 2003 € 85 

 
 
 
L’azienda agricola di Salvatore Murana è arrivata a 
contare 17 ettari che includono molte piante secolari. Se 
pensiamo che si è arrivati alla sesta generazione a 
lavorare questi terreni molte viti sono cresciute insieme 
ai membri della famiglia. Salvatore è entrato in azienda 
negli anni ’70 e ha dato un impulso qualitativo a tutta 
la produzione. I vini hanno iniziato a fare incetta di 
premi a livello europeo e a conquistare sempre più amanti 
dei vini dolci o passiti. 
 
 
 
 
 
 

 

Ora da Re (Chiaramonte Gulfi – Rg) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Ora da Re Botte N°2 

Frappato, Calabrese, Grossonero 

ml.375 1932 € 136 
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Sardegna 

Vini bianchi 

 

Capichera (Arzachena – Ot) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                               Lieviti: indigeni 

Isola dei Nuraghi i.g.t. Vermentino 

“Vendemmia Tardiva” 

                              Vermentino 

2007 € 91 

Isola dei Nuraghi i.g.t. Vermentino “VT” 
Vermentino 

 2013 € 73 

Dettori (Sennori – Ss) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Romangia i.g.p. Bianco “Dettori Bianco” 
Vermentino 

 
 

2007 € 50 

Masone Mannu (Monti – Ot) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Vermentino di Gallura d.o.c.g. Superiore “Costarenas” 

Vermentino 

2017 € 42 

Mesa (Sant'Anna Arresi – Ci) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Vermentino di Sardegna d.o.c. “Opale” 
Vermentino 

 2012 € 39 
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Segue: Sardegna; Vini bianchi 

Mora & Memo (Cagliari) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Vermentino di Sardegna d.o.c. “Tino” 

Vermentino 

2015 € 33 

Pala (Serdiana – Ca) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Vermentino di Sardegna d.o.c. “Stellato” 

Vermentino 

2017 € 43 

Vinicola Cherchi (Usini – Ss) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Vermentino di Sardegna d.o.c. “Tuvaoes” 
Vermentino 

2015 € 34 

 

Vini rossi 
Agricola Punica (Santadi – Ci) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Isola dei Nuraghi i.g.t “Barrua” 

Carignano, Cabernet Sauvignon, Merlot 

 
 

2004 
2005 

€ 90 
€ 84 

Isola dei Nuraghi i.g.t “Barrua” 
Carignano, Cabernet Sauvignon, Merlot 

 
 

2010 
2012 

€ 56 
€ 61 

Argiolas (Serdiana – Ca) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Isola dei Nuraghi i.g.t. “Korem” 
Bovale, Carignano, Cannonau 

 2012 € 58 

Isola dei Nuraghi i.g.t. “Turriga” 

Cannonau, Carignano, Bovale, Malvasia nera 

 2004 € 126 

Isola dei Nuraghi i.g.t. “Turriga” 
Cannonau, Carignano, Bovale, Malvasia nera 

 2013 € 89 

Dettori (Sennori – Ss) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Romangia i.g.t Rosso “Chimbanta” 
Monica 

 2005 € 53 

Romangia i.g.t. Rosso “Dettori Rosso” 

 Cannonau 

 2004 
2005 
2007 

€ 114 
€ 107 

€ 92 

Romangia i.g.t Rosso “Dettori Rosso” 
Cannonau 

 2010 
2011 

€ 71 
€ 68 

Romangia i.g.t Rosso “Ottomarzo” 
Pascale 

 2007 
2012 

€ 53 
€ 46 
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Segue: Sardegna; Vini rossi  
Gabbas Giuseppe (Nuoro – Nu) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Cannonau di Sardegna d.o.c. Riserva “Dule” 

Cannonau 

2013 € 45 

 

Masone Mannu (Monti – Ot) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                              Lieviti: selezionati 

Cannonau di Sardegna d.o.c. “Zojosu” 

Cannonau 

2016 € 37 

Mesa (Sant'Anna Arresi – Ci) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

 Isola dei Nuraghi i.g.t. “Buio Buio” 

 Carignano 

 2011 € 48 

Il Carignano non è un vitigno autoctono sardo ma è stato 
accolto e adottato dal 1300 dopo essere stato importato dagli 
spagnoli. È un’uva decisamente diffusa oltre che in Spagna, 
dove viene chiamata Cariñena, anche nel Sud della Francia, 
conosciuta come Carignan. È un vitigno molto produttivo e che 
viene usato molto in tagli con altri vitigni per la capacità di 
riuscire ad apportare molto colore e un sostegno acido e tannico 
deciso. Una curiosità sul Carignano è la grande saldezza del 
grappolo al tralcio di vite. Questo sconsiglia l’utilizzo di mezzi 
meccanici per la vendemmia. 

 
Mora & Memo (Cagliari) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Cannonau di Sardegna d.o.c. “Nau” 

Cannonau 

2015 € 33 

Pala (Serdiana – Ca) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Isola dei Nuraghi i.g.t. “S’arai” 

Cannonau, Bovale, Carignano 

2014 € 53 

Pane Vino (Nurri – Ca) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Giròtondo 
Girò, Moscato 

 2008 € 52 

Piccadè 
Monica, Carignano 

 2007 
2014 

€ 49 
€ 58 

Vigne Vecchie...Però Gratzias a Deus 
Carignano, Muristellu, Nieddu Mannu, Cagnulari, Tintillu 

 2007 € 49 

Quartomoro (Arborea – Or) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                               Lieviti: indigeni 

Isola dei Nuraghe i.g.t. “BVL Memorie di Vite” 
Bovale grande 

2015 € 40 
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Segue: Sardegna; Vini rossi 
 

Santadi (Santadi – Ci) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Carignano del Sulcis d.o.c. Superiore “Terre Brune” 
Carignano 

 2007 
2012 

€ 63 
€ 63 

Vinicola Cherchi (Usini – Ss) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Cannonau di Sardegna d.o.c. 
Cannonau 

2014 € 30 

Isola dei Nuraghi i.g.t. Rosso “Luzzana” 
Cagnulari, Cannonau 

2014 € 42 

 
Vini dolci o da conversazione 

 
Argiolas (Serdiana – Ca) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Angialis Vendemmia Tardiva 
Nasco, Malvasia 

ml.500 
ml.500 

2005 
2013 

€ 50 
€ 58 

 

Columbu G.B. (Bosa – Ot) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Malvasia di Bosa d.o.c. 
Malvasia 

ml.375 2008 € 53 

Dettori (Sennori – Ss) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Muscadeddu 
Moscato 

ml.375 2006 € 63 

 

Santadi (Santadi – Ci) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Latinia 

Nasco 

ml.375 2011 € 54 
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Francia 
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Champagne 

e  

 
 

Champagnes 
 

Billecart Salmon n.m. (Mareuil-sur-Aÿ) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Extra Brut 
Pinot Meunier, Pinot noir, Chardonnay 

 s.a. € 76 

 

Bollinger n.m. (Aÿ) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Brut “R.D.” 
Pinot noir, Chardonnay 

 2002 € 295 
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Segue: Champagnes 

Deutz n.m. (Aÿ) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Brut “Cuvée William Deutz” 
Pinot noir, Pinot Meunier, Chardonnay 

2006 € 307 

Brut Millesimé 
Pinot noir, Chardonnay, Pinot Meunier 

2012 € 102 

 

Drappier n.m. (Urville) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Brut “Millésime Exception” 
Pinot noir, Chardonnay 

 2008 € 75 

Brut “Nature” 
Pinot noir 

 s.a. € 63 

 

Duval-Leroy n.m. (Vertus) 

Coltivazione: biologica                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Brut “Femme de Champagne” 

Chardonnay, Pinot noir 

2000 € 167 

 

Gosset n.m. (Aÿ) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Brut “Celebris” 
Pinot noir, Chardonnay 

 2004 € 214 

Gosset è la più antica cantina della regione Champagne avendo come anno di fondazione il 1584. Inizialmente la 
produzione era incentrata su vini fermi non essendo ancora stato creato il primo Champagne come lo conosciamo ai 
giorni nostri. Con l’avvento della versione metodo classico, Gosset, nel 1760, disegna la forma della bottiglia dalla 
forma unica e tuttora utilizzata dalla maison e che rende così riconoscibile il marchio.  

 

 

Jacquesson – Famille Chiquet n.m. (Dizy) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Extra Brut “Aÿ – Vauzelle Terme” 
Pinot noir 

2005 € 257 
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Segue: Champagnes 
 

Krug n.m. (Reims) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Brut “Vintage” 
Pinot noir, Chardonnay, Pinot Meunier 

 2003 € 352 

 

Moet & Chandon n.m. (Épernay) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Brut “Dom Pérignon” 
Pinot noir, Chardonnay 

 2010 
2012 

€ 246 
€ 280 

 Brut “Dom Pérignon P2 Plénitude Deuxième” 

Pinot noir, Chardonnay 

 2003 € 590 

Brut “Grand Vintage” 
Chardonnay, Pinot noir, Pinot Meunier 

 2006 
2008 

€ 106 
€ 106 

Brut “Reserve Imperial” 
Chardonnay, Pinot noir, Pinot Meunier 

 s.a. € 75 

Brut Rosé “Grand Vintage” 
Pinot noir, Chardonnay, Pinot Meunier 

 2004 
2012 

€ 115 
€ 95 

Demi Sec “Nectar Imperial” 
Chardonnay, Pinot noir, Pinot Meunier 

 s.a. € 96 

 

Perrier Jouet n.m. (Épernay) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Brut “Gran” 
Pinot Meunier, Pinot noir, Chardonnay 

 s.a. € 77 

Brut “La Belle Epoque” 
Chardonnay, Pinot noir, Pinot Meunier 

 2007 € 246 

 

Pommery n.m. (Reims) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Brut “Apanage” 
Pinot noir, Chardonnay, Pinot Meunier 

 s.a. € 75 

Brut “Cuvée Louise” 
Chardonnay, Pinot noir 

 2002 
2004 

€ 213 
€ 215 

Brut Grand Cru Millesimé 
Pinot noir, Chardonnay 

 2005 € 74 

Brut Grand Cru “Royal” 

Chardonnay, Pinot noir 

 2006 € 134 

Demi-Sec “Royal Blue Sky” 

Pinot noir, Pinot Meunier, Chardonnay 

 s.a. € 120 

Rosé Brut “Cuvée Louise” 

Chardonnay, Pinot noir 

 2004 € 595 
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Segue: Champagnes 

Pouillon R. & Fils r.m. (Mareuil sur Aÿ) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Extra Brut Grand Cru Millésime 

Chardonnay 

2005 € 95 

Rosé de Saignée Brut 1er   Cru 

Pinot noir 

s.a. € 70 

  Roederer Loius n.m. (Reims) 

Coltvazione: convenzionale                                                                                                            Lieviti: selezionati 

Brut “Cristal” 
Pinot noir, Chardonnay 

 2008 € 269 

Brut “Nature” 
Chardonnay, Pinot noir 

 2006 € 119 

Brut “Premier” 
Pinot noir, Chardonnay, Pinot Meunier 

 s.a. € 77 

Brut Rosé “Cristal” 
Pinot noir, Chardonnay 

 2007 € 587 

 
Una maison che ha fatto della bottiglia un vero segno distintivo e di 
riconoscibilità è Roederer. La mitica bottiglia dello Champagne Cristal ha 
una storia che testimonia la lunga e prestigiosa storia della cantina ospitata 
sotto la città di Reims. Il Cristal era lo Champagne che consumava 
giornalmente lo Zar di Russia Alessandro II ed era stato creato 
appositamente per lui. È ritenuto il primo Champagne “prestige cuvée” 
prodotto. Roederer però dovette affrontare un problema assai singolare. In 
Russia in quel periodo la situazione politica era molto instabile e 
tumultuosa e lo Zar temeva per la sua incolumità. Chiese così di poter 
ricevere questo vino in una bottiglia trasparente che permettesse di vedere 
all’interno. Roederer commissionò così una bottiglia dal fondo piatto, in 
cristallo trasparente. 

 

Ruinart n.m. (Reims) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Blanc de Blancs Brut “Dom Ruinart” 
Chardonnay 

2004 
2009 

€ 260 
€ 275 

Brut “R” 

Pinot noir, Chardonnay, Pinot Meunier 

s.a. € 85 

 Rosé Brut “Dom Ruinart” 

Chardonnay, Pinot noir 

2007 € 420 

Taittinger n.m. (Reims) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Brut “Prestige” 
Chardonnay, Pinot noir, Pinot Meunier 

 s.a. € 74 

Rosé Brut “Comtes de Champagne” 
Chardonnay, Pinot noir 

 2005 
2006 

€ 265 
€ 297 
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Alsace 

 
 

Vini bianchi 
 

Beyer Léon (Eguisheim) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Alsace Gewurztraminer “Cuvée des Comtes d’Eguisheim” 

Gewurztraminer 

2007 € 78 
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Segue: Alsace; Vini bianchi 
 

Deiss Marcel (Bergheim) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Alsace Gewurztraminer 

Gewurztraminer 

2014 € 52 

Alsace Grand Cru Mambourg 

Pinot blanc, Pinot grigio, Pinot noir, Pinot Beurot, Pinot Meunier 

2013 € 121 

Alsace Grand Cru Schoenenbourg 

Riesling, Pinot grigio, Gewurztraminer 

2012 € 127 

 

Domaine Josmayer (Wintzenheim) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Alsace Pinot Auxerrois “H Vieilles Vignes” 
Pinot auxerrois 

 2002 € 58 

 

Domaine Ostertag (Epfig) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Alsace Pinot Gris Grand Cru Muenchberg “A360P” 

Pinot grigio 

2015 € 126 

Alsace Pinot Gris “Zellberg” 

Pinot grigio 

2012 € 85 

 

Domaine Weinbach (Keisersberg) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Alsace Riesling Grand Cru Schlussberg 
Riesling 

 2015 € 81 

 

Domaine Zind-Humbrecht (Turkheim) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Alsace Riesling Grand Cru Brand 
Riesling (indice 2) 

2012 € 65 

 

Gruss (Eguisheim) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Alsace Muscat “Ottonel” 
Muscat 

 2014 € 45 

Alsace Pinot Gris “Les Argiles Blanches” 
Pinot grigio 

 2008 
2014 

€ 49 
€ 45 

Alsace Riesling “Vieilles Vignes” 
Riesling 

 2008 
2014 

€ 42 
€ 45 
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Segue: Alsace; Vini bianchi 

Trimbach (Ribeauvillé) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Alsace Pinot Gris “Réserve Personnelle” 
Pinot grigio 

 2007 € 57 

Alsace Riesling “Clos S.te Hune” 
Riesling 

 2005 € 328 

 
Vini rossi 

Beck-Hartweg (Dambach-la-Ville) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Alsace Pinot Noir “Dambach-la-Ville” 

 Pinot noir 

2014 € 56 

Deiss Marcel (Bergheim) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Alsace 1er Cru Burlenberg “La Colline Brûlée” 

Pinot noir, Pinot Beurot, Pinot Meunier, Pinot grigio, Pinot blanc 

2013 € 67 

 
Vini dolci o da conversazione 

Domaine Josmayer (Wintzenheim) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Pinot Gris d'Alsace Vendage Tardive 
Pinot grigio 

 1990 € 137 

Alsace Riesling Grand Cru Brand Vendage Tardive 
Riesling 

 1997 € 120 

Domaine Schoffit (Colmar) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Alsace Tokaj-Pinot Gris Grand Cru Rangen de Thann 
Selection de Graines Nobles 
Pinot grigio 

ml.500 1998 € 154 

Hugel et Fils (Riquewihr) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Alsace Tokaj-Pinot Gris Selection de Graines Nobles 
Pinot grigio 

 1996 € 225 
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Loire 

 
 

Vini bianchi 
Baron de L (Pouilly sur Loire) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Pouilly Fumé 
Sauvignon blanc 

 2014 € 121 

Clos de Treilles (Anjou) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Anjou Blanc “Attention Chenin Méchant” 

Chenin blanc 

2016 € 48 

 

Domaine des Roches-Neuves (Varrains) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Saumur “L'Insolite” 

Chenin blanc 

2009 
2010 

€ 91 
€ 86 

 

Domaine Huet (Vouvray) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Vouvray Demi-Sec “Clos du Bourg” 

Chenin blanc 

2015 € 69 

 

Domaine Laporte (Saint-Satur) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Sancerre “La Comtesse” 

Sauvignon blanc 

2014 € 54 
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Segue: Loire; Vini bianchi 

Joly Nicolas (Savennières) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Savennières 

“Clos de la Coulée de Serrant” 

                                                                   Chenin blanc 

1995 
2007 
2008 
2009 

€ 255 
€ 220 
€ 218 
€ 245 

Savennières “Clos de la Coulée de Serrant” 

 Chenin blanc 

2013 
2014 

€ 117 
€ 133 

 Savennières “Les Vieux Clos” 

 Chenin blanc 

 2009 
2013 
2014 

€ 57 
€ 59 
€ 61 

Riffault Sebastien (Sury en Vaux) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                  Lieviti: indigeni 

Sancerre “Akméniné” 
Sauvignon blanc 

 2008 
2010 

€ 46 
€ 55 

 

Vini rossi 

Clos Rougeard (Saumur Champigny) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Saumur-Champigny 

Cabernet Franc 

 2013 € 230 

Saumur-Champigny “Les Poyeux” 
Cabernet Franc 

 2011 
2012 

€ 325 
€ 255 

Les Vignes de l'Ange Vin – L'Opéra des Vins (Chahaignes) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Nocturne 
Pineau d'Aunis 

 2005 € 67 

 
 

Vini dolci o da conversazione 
 

Château Pierre Bise (Beaulieu-sur-Layon) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Coteaux du Layon “Beaulieu Rouannières” 
Chenin blanc 

ml.500 2013 € 54 
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Bourgogne 
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Côte-D’Or, Saône-et-Loire 
Vini bianchi 

 

Ballot Millot (Meursault) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Meursault 1er Cru Perrières 

Chardonnay 

2013  € 140 

Château Fuissé (Fuissé) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Pouilly-Fuissé “Les Combettes” 

Chardonnay 

2014 € 90 

Coffinet-Duvernay (Chassagne-Montrachet) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Chassagne-Montrachet 1er Cru Morgeot “Le Grand Clos” 

Chardonnay 

2015 € 116 

 

Domaine Chandon de Briailles (Savigny-lès-Beaune) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Corton-Charlemagne Grand Cru 

Chardonnay 

2014 € 283 

Pernand-Vergelesses 1er Cru Ile de Vergelesses 

Chardonay 

2014 € 156 

 
Un’azienda che affonda le proprie 
radici nella storia. Fondata nel 1834 è 
condotta dai Conti Aymard-Claude de 
Nicolay e conta 13 ettari vitati. Da una 
dozzina di anni la coltivazione segue le 
regole biodaminche. In cantina l’uso del 
legno è pensato per conferire un tocco 
leggero che non modifichi le sensazioni 
naturali conferite dal frutto. Per questo 
motivo non vengono utilizzate barrique 
o tonneaux nuovi. Le circa 50 mila 
bottiglie prodotte hanno una 
profondità ed un’eleganza mirabili, 
vero simbolo borgognone. 
 

 Domaine Dujac (Morey Saint-Denis) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Morey Saint-Denis 

Chardonnay 

2015 € 118 
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Segue: Bourgogne; Côte-D’Or, Saône-et-Loire; Vini bianchi 

Drouhin Joseph (Beaune) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Montrachet Grand Cru “Marquise de Laguiche” 
Chardonnay 

 2006 € 815 

Girardin Vincent (Meursault) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Corton-Charlemagne Grand Cru 

Chardonnay 

2011 € 203 

Jadot Louis (Beaune) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Corton-Charlemagne Grand Cru 
Chardonnay 

 2009 € 260 

Leroy (Meursault) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Bourgogne Aligoté 
Chardonnay 

 2009 € 104 

Chassagne-Montrachet 1er Cru “Morgeot” 

Chardonnay 

 2011 € 435 

Puligny-Montrachet 1er Cru “Sous les Puits” 

Chardonnay 

 2011 € 406 

 

 

 

Vini rossi 
Arnoux-Lachaux (Vosne-Romanée) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Vosne-Romanée 

Pinot noir 

2013 € 132 

Ballot Millot (Meursault) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Pommard 1er Cru Pezerolles 

Pinot noir 

2011 € 116 

Boillot Henri (Meursault) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Volnay 1er Cru Les Frémiets 

Pinot noir 

2014 € 165 

Domaine Chandon de Briailles (Savigny-lès-Beaune) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Corton-Bressandes Grand Cru 

Pinot noir 

2014 € 277 
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Segue: Bourgogne; Côte-D’Or, Saône-et-Loire; Vini rossi 
 

Domaine Dugat Claude (Gevrey-Chambertin) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Gevrey-Chambertin 

Pinot noir 

2013 € 171 

 Domaine Dujac (Morey Saint-Denis) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Charmes-Chambertin Grand Cru 

Pinot noir 

2014 € 349 

Domaine Prieuré-Roch (Nuits-Saint-Georges) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Nuits-Saint-Georges 1er Cru 

Pinot noir 

2014 € 409 

Nuits-Saint-Georges 1er Cru “Vieilles Vignes” 

Pinot noir 

2012 € 417 

 

Faiveley (Nuits-Saint-Georges) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Nuits-Saint-Georges 1er Cru Les Pôrets-Saint-Georges 

Pinot noir 

 2013 € 118 

 

Hospice de Beaune (Beaune) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Beaune 1er Cru “Cuvée Guigone de Salins” 

Pinot noir 

2012 € 170 

Jadot Louis (Beaune) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Chambertin Clos de Beze Grand Cru 
Pinot noir 

 2005 € 409 

Chapelle-Chambertin Grand Cru 
Pinot noir 

 1998 
2009 
2010 

€ 288 
€ 312 
€ 288 

Clos-Vougeot Grand Cru 
Pinot noir 

 2006 € 232 

Echezeaux Grand Cru 
Pinot noir 

 2005 € 273 

Société Civile du Domaine de La Romanée Conti (Vosne-Romanée) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Romanée-Saint-Vivant Grand Cru 

Pinot Noir 

 2013 € 2·200 

 



176 

Segue: Bourgogne 

Chablisienne 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Pic Albert (Chablis) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Chablis “Pic 1er” 

Chardonnay 

 2002 € 106 
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Jura 

 

 
Vini bianchi 

 
Berthet-Bondet (Château-Chalon) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Côtes du Jura Savagnin 

Savagnin 

2011 € 65 

 
 
 

Dal 1985 i coniugi Berthet-Bondet 
lavorano i 15 ettari di vigna applicando 
la lotta ragionata e criteri biologici. I 
vitigni sono lo Chardonnay, il Savagnin 
come bacca bianca, mentre a bacca rossa 
Pinot noir, Trousseau e Poulsard con età 
fino a 40 anni. 
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Bordeaux 

 

 

Vini rossi 
 

Château Brane-Cantenac – Henri Lurton (Cantenac) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Margaux Grand Cru Classé 

Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc 

2014 € 127 

Château Cheval Blanc (Saint-Èmilion) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Saint-Èmilion Grand Cru 1er Grand Cru Classé 

Cabernet Franc, Merlot 

2013 € 959 

Château Clinet (Pomerol) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Pomerol 
Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc 

2011 € 143 
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Segue: Bordeaux; vini rossi 

Château Cos d’Estournel – Domaines Reybier (Saint-Estèphe) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Saint-Estèphe Grand Cru Classé 

Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc 

2012 € 286 

 

Château de Pez – Société Civile La Salle (Saint-Estèphe) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Saint-Estèphe Grand Vin 
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Malbec, Merlot, Petit Verdot 

2010 € 86 

 

Château Haut-Brion – Domaine Clarence Dillon (Pessac) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Pessac-Léognan 1er Grand Cru Classé 

Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Petit Verdot 

2012 € 878 

 

A breve Château Haut-Brion compirà 5 secoli. Un traguardo mirabile e con una storia di reale successo. Da quel 
lontano 1525 quando Jean de Pontac fece costruire l’edificio in funzione dell’attività vinicola già avviata ha vinto 
infiniti premi a ha segnato la strada che molti altri châteaux hanno poi seguito. Il valore è testimoniato dal fatto 
che è stato il primo cru di Boredeaux ad essere stato riconosciuto. Nella sua lunga storia ha anche vissuto momenti 
difficili come quando venne divisa in varie tenute. Ma dal 1935, da quando l’uomo d’affari americano Clarence 
Dillon ha iniziato a investire somme di denaro ingenti per il restauro di cantina e vigneti, la sua escalation non si 
più arrestata. 
 

Château Lafite-Rothschild (Pauillac) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Pauillac 

Cabernet Sauvignon, Merlot 

2011 € 1·550 

 

Château Magdelaine – Jean Pierre Moueix  (Saint-Emilion) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Saint-Emilion Grand Cru 1er Grand Cru Classé 

Merlot, Cabernet Franc 

 2010 € 154 

 

Château Margaux (Margaux) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Margaux 1er Grand Cru Classé 

Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot, Cabernet Franc 

 2001 € 650 

 

Château Mouton-Rothschild – Baronne Philippine de Rothschild (Pauillac) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Pauillac 1er Grand Cru Classé 

Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc 

 1991 
1997 

€ 680 
€ 1˙160 
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Segue: Bordeaux; Vini rossi 

Château Mouton-Rothschild – Baronne Philippine de Rothschild (Pauillac) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Pauillac 1er Grand Cru Classé 

Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc 

 1991 
1997 

€ 680 
€ 1˙160 

Château Palmer – Maison Sichel (Margaux) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Margaux 

Merlot, Cabernet Sauvignon, Petiti Verdot 

 2003 € 900 

Château Pape-Clément – Bernard Magrez (Pessac) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Pessac-Léognan Grand Cru Classé 

Cabernet Sauvignon, Merlot 

2006 € 264 

Petrus (Libourne) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Pomerol Grand Vin 
Merlot 

 2013 € 3·938 

Providence – Jean Pierre Moueix (Pomerol) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Pomerol 
Merlot, Cabernet Franc 

 2010 € 209 

 

Vini dolci o da conversazione 
Château de Malle (Preignac) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Sauternes Grand Cru Classé 

Sémillon, Sauvignon, Muscadelle 

ml.375 
ml.375 
ml.375 
ml.375 
ml.375 

1995 
1999 
2001 
2003 
2004 

€ 75 
€ 57 
€ 65 
€ 62 
€ 59 

Château d'Yquem (Sauternes) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Sauternes “Château d'Yquem Lur-Saluces” 

Sémillon, Sauvignon 

 
ml.375 

1986 
2005 

€ 1·350 
€ 754 

Château Guiraud (Sauternes) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Sauternes 1er Cru “Château Guiraud” 

Sémillon, Sauvignon 

 
 
 
 

 

1986 
1989 
1996 
1998 
2006 

€ 230 
€ 200 
€ 170 
€ 150 
€ 135 
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Côtes du Rhône 

 

Vini bianchi 

Château de Beaucastel (Courthézon) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Châteauneuf-du-Pape Blanc 
Roussanne, Grenache Blanc, Clairette, Bourbolenc, Picardin 

2013 € 131 

Château La Nerthe (Châteauneuf-du-Pape) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Châteauneuf-du-Pape Blanc 
Grenache Blanc, Roussanne, Bourboulenc, Clairette 

 2006 € 60 

Domaine du Colombier (Tain l’Hermitage) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Crozes-Hermitage 

Marsanne 

2015 € 60 

Le Vieux Télégraphe (Bedarrides) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Châteauneuf-du-Pape Blanc 

Clairette, Grenache blanc, Roussanne, Bourboulenc 

2014 € 115 
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Segue: Côtes du Rhônes; Vini bianchi 
 

Domaine Jean-Michel Gerin (Ampuis) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Condrieu “La Loye” 
Viognier 

2014 € 79 

 

 
 
Il Viognier è un’uva con un passato molto particolare. Oggi è uno 
dei vitigni simbolo della Côtes du Rhône ma non è sempre stato così. 
La sua origine al momento è solo ipotizzata e si attribuisce il suo 
arrivo nel Rodano grazie all’imperatore romano Marco Aurelio 
Probo. Essendo natìo della Sebia si ritiene quindi che possa 
provenire da quella zona. Ulteriore indizio è il fatto che lo si trova  
coltivato in Dalmazia con il nome Vugava. Essendo un vitigno 
dalla resa bassa era stato lungamente accantonato ma la sua 
fantastica aromaticità e la vigoria acida ha riguadagnato slancio e 
il Condreieu è reputato uno dei grandi vini bianchi di Francia. 

 
Vini rossi 

 Château La Nerthe (Châteauneuf-du-Pape) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Châteauneuf-du-Pape Rouge “Cuvée des Cadettes” 

Grenache Noir, SyrahSyrah, Morvedre 

2013 € 238 

Clape Auguste (Cornas) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Cornas 
Syrah 

 2008 
2014 

 € 135 
€ 158 

 

Clos des Papes (Châteauneuf-du-Pape) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Châteauneuf-du-Pape Rouge 

Grenache, Mourvedre, Syrah, altre varietà 

2013 € 183 

 

Domaine Jean-Michel Gerin (Ampuis) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Côte-Rôtie “Champin Le Signeur” 
Syrah, Viognier 

2012 € 107 

 

Rostaing (Ampuis) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Côte-Rôtie “Ampodium” 

Syrah 

2013 € 144 
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Languedoc-Roussillon 

 
 

 
Vini bianchi 

Pithon Olivier (Calce) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

La D18 
Grenache blanc, Grenache gris 

 2011 € 72 

 

 

Vini rossi 

V. Guibert de la Vassièere - Mas de Daumas Gassac (Aniane) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                  Lieviti: indigeni 

Saint-Guilhem-le-Desert – Cité d'Aniane i.g.p. 
Cabernet Sauvignon, Merlot, Tannat, Cabernet Franc, Malbec, Pinot noir, Petit Verdot, altre 
varietà 

2010 € 95 

 



184 

Segue: Languedoc-Roussillon; Vini rossi 

Peyre Rose (Saint-Pargoire) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Coteaux du Languedoc “Clos de Cistes” 
Syrah, Grenache 

 2006 € 121 

 
Vini dolci o da conversazione 

 

Domaine de la Casa Blanca (Banyuls-sur-Mer) 

Coltivazione: etica                                                                                                                              Lieviti: indigeni 

Banyuls 
Grenache noire, Grenache grise 

 2002 € 65 

Il Banyuls è un vino che in Italia è poco conosciuto e 
consumato. Il valore di questo prodotto è notevole e 
aumenta ancora se pensiamo allo sforzo dei viticoltori per la 
lavorazione della vigna e la raccolta delle uve. Infatti i 
produttori fanno parte a pieno merito di quella schiera di 
vigneron dell’associazione Vin Extreme che riunisce tutte 
quelle realtà vinicole che devono lavorare in condizioni 
territoriali molto difficili. Le pendenze dei vigneti sono 
vertiginose e a volte i vigneti sono raggiungibili solo tramite 
sentieri impervi. Una viticoltura di montagna anche se a 
breve distanza vi è il mare. Il loro lavoro determina anche la 
salvaguardia dell’ambiente. La costruzione di 6·000 
chilometri di muretti a secco previene l’erosione di queste 
pareti dato che le piogge sono rare ma torrenziali. Si possono 
trovare Banyuls dolci e altri più secchi. Questo dipende dal 
produttore e dal risultato che vuole ottenere. Infatti la 
fermentazione si arresta con l’aggiunta di alcol a 96° e a 
seconda del momento in cui ci viene effettuato si avrà un 
residuo zuccherino variabile. L’invecchiamento in botti di 
quercia dura almeno due anni ma può arrivare fino a 10 anni 
e avviene all’aria aperta con esposizione ai raggi solari. È 
comune trovare aziende che effettuano tale processo in 
damigiane di vetro trasparente o per i Banyuls più pregiati 
e rari detti Rimatge in bottiglie coricate in ambiente 
riduttivo. 
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Provence 

 
 

Vini rosati 
Domaine des Sarrins (St. Antonin du Var) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Côtes de Provence Rosé “Château des Sarrins” 

Grenache, Cinsault, Syrah, Rolle, Mourvèdre 

2017 € 40 

 

 

 
Il Domaine des Sarrins è di proprietà di Bruno 
Paillard, famoso produttore di Champagnes. Dal 
1995 cura 27 ettari in una tenuta di oltre 100 ettari. 
Le vigne godono del clima perfetto della regione del 
Var con grandi escursioni termiche, vero segreto per 
la produzione di rosati freschi, aromatici e minerali. 

 

 

 

 

 

Château Les Valentines (La Londe Les Maures) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Côtes de Provence Rosé 

Grenache, Cinsault 

2015 € 47 
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Germania 
Mosel-Saar-Ruwer 

 

Vini bianchi 
 

Dr. Loosen (Bernkastel) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Mosel Riesling Ürziger Würzgarten Dry 
Riesling 

 2012 € 85 

 

Heymann-Löwenstein (Winningen) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Mosel Riesling Uhlen Roth Lay 

Riesling 

2015 € 98 
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Segue: Germania; Mosel-Saar-Ruwer; Vini bianchi 

 

Muller Egon (Wiltingen) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Mosel Riesling Scharzofberger Kabinett 
Riesling 

 2013 € 128 

 

Prüm Joh. Jos. (Bernkastel-Wehlen) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Mosel Riesling Wehlener Sonnenuhr Kabinett 
Riesling 

 2014 € 69 

 

Vini dolci e da conversazione 
 

Dr. Loosen (Bernkastel) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Mosel Riesling Ürziger Würzgarten Spätlese 
Riesling 

 2011 € 63 

Mosel Riesling Beerenauslese 
Riesling 

ml.375 2006 € 6 

 

Heyman-Löwenstein (Winningen) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Mosel Rielsing Auslese Röttgen 

Riesling 

ml.375 2004 € 69 

 

Prüm Joh. Jos. (Bernkastel-Wehlen) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Mosel Riesling Graacher Himmelreich Auslese 
Riesling 

 2004 € 91 

Mosel Riesling Wehlener Sonnenhur Auslese 
Riesling 

 2004 € 129 

 

Weingut Moselschild (Urzig) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Mosel Riesling Spatlese Erdener Treppchen 

Riesling 

1994 € 75 

Mosel Riesling Spatlese Halbtrocken Ürziger Würzgarten 

Riesling 

1997 € 79 
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Austria 
 

 
 
 
 
 
 

Vini bianchi 
Domäne Wachau (Dürnstein) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Wachau Grüner Veltliner Smaragd “Achleiten” 
Grüner Veltliner 

 2016 € 55 

Weingut Franz Hirtzberger (Spitz/Donau) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Wachau Riesling Smaragd “Hochrain” 
Riesling 

 2006 
2015 

€ 96 
€ 106 

Weingut Knoll (Unter-Loiben) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Wachau Grüner Veltliner Smaragd “Ried Schutt” 

Grüner Veltliner 

 2015 € 79 

Wachau Riesling Smaragd “Ried Schutt” 
Riesling 

 2011 
2015 

€ 102 
€ 106 

 
 

Vini dolci o da conversazione 
Kracher (Illmitz) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Burgenland Eiswein Cuvée 
Welschriesling, Scheurebe, Pinot gris 

ml.375 2008 € 69 

Neusiedlersee Bouvier-Muskat Trockenbeerenauslese 
Muskat, Bouvier 

ml.375 1996 € 95 
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Svizzera 

 

 

Vini bianchi 

Domaine de Beudon (Fully) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Valais Petite Arvine 

 Petite Arvine 

2010 € 85 

 
Vini rossi 

Brivio – Gialdi (Mendrisio) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Ticino d.o.c. Merlot “Arzo” 

Merlot 

2011 € 78 

Ticino d.o.c. Merlot “Riflessi d’Epoca” 

Merlot 

2011 € 94 

 

Domaine de Beudon (Fully) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Valais Dôle 

 Pinot noir, Gamay 

2010 € 62 
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Spagna 

 

 
Vini bianchi 

Casa Rojo – Bodegas Carballal (Ourense, Valdeorras) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Valdeooras d.o. Godello “The Orange Republic” 

Godello 

2016 € 41 

 

Vini rosati 
Casa Rojo (Balsapintada) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                                 Lieviti: selezionati 

Haru 

Garnacha, Syrah, Monastrell 

2017 € 36 

 

Vini rossi 

Casa Rojo (Balsapintada) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                                 Lieviti: selezionati 

Bierzo d.o. Mencìa “Ladron” 

Mencìa 

2017 € 47 

Jumilla d.o.p. Monastrell “Machoman” 
Monastrell 

2017 € 49 

 
 



191 

Segue: Spagna; vini rossi 
 

Casa Rojo – Bodegas Pinord (Valladolid – Pasquera del Duero) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                                 Lieviti: selezionati 

Ribera del Duero d.o. Crianza Tinto Fino 

“Alexander vs The Ham Factory” 
Tinto fino, Cabernet Sauvignon, Merlot, Malbec 

2015 € 55 

 

Domaine de Pingus (Quintanilla de Onésimo) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Pingus 
Tempranillo 

 1999 € 1·235 

 

Terroir al Limit (Torroja del Priorat) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Torroja 
Grenache, Carignano 

 2012 € 64 

 

Vega-Sicilia (Valbuena de Duero) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Ribera del Duero “Unico” 
Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Merlot, Malbec 

 1994 € 529 

  
La tenuta Vega-Sicilia è un’immensa proprietà 
che somma 1000 ettari, acquisiti in quasi 160 
anni di storia, ad una quota che va anche oltre i 
700 metri d’altitudine. “Unico”, uno dei più 
rinomati e conosciuti vini del mondo nasce da un 
vigneto di 250 (!!!) ettari con la possibilità di 
trovare viti centenarie, dalle rese bassissime 
(anche meno di 20 hl di vino ad ettaro) e coltivate 
senza l’utilizzo di concimi e diserbanti. 
L’affinamento avviene in barriques nuove 
assemblate in azienda e poi in botti grandi usate 
per un totale di 7/8 anni a cui ne seguono altri 2 
o 3 in vetro. 

 

 

 

Vini dolci o da conversazione 
Bodegas Toro Albalà (Aguilar de la Frontera) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Montilla Moriles Don Pedro Ximenez Gran Reserva 
Pedro Ximenez 

 1982 € 60 



192 

Portogallo 
 

Vini dolci o da conversazione 
Cossart Gordon (Madeira) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Madeira Buol Aged for 15 Years in Oak Barrel 
Verdelho, Malvasia 

 s.a. € 60 

Quinta de la Rosa (Pinhão) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Porto Vintage 

Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Barroca, Tinta Roriz 

2012 € 78 

Quinta do Noval (Vila Nova de Gaia) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Tawny Port 20 Years Old “Noval” 
Touriga Nacional, altri vitigni 

s.a. € 131 

São Pedro das Àguias (Lamego) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Porto Aged 20 Years 

Touriga Nacional, Touriga Franca 

s.a. €  92 

 
 

 
Slovenia 
Vini bianchi 

Çotar (Gorjansko) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Sauvignon 

 Sauvignon (ottenuto con macerazione delle bucce) 

 2004 € 46 

Vitovska 

 Vitovska (ottenuto con macerazione delle bucce) 

 2005 € 43 

Movia (Dobrovo v Brdih) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Veliko Belo 

Ribolla gialla, Sauvignon, Pinot grigio 

 2007 € 58 
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Croazia 
Vini bianchi 

Bijele Zemlie Clai (Krasica) 

Coltivazione: biodinamica                                                                                                                   Lieviti: indigeni 

Malvazija Sveti Jakov 

 Malvasia istriana (ottenuto con macerazione delle bucce) 

 2011 € 50 

 
Dal 2001 Giorgio Clai, dopo una lunga esperienza nel campo ristorativo, si occupa dei suoi 10 ettari nell’Istria 
bianca, in una zona particolarmente adatta per la coltivazione della vite e degli ulivi. Le vigne sono collocate accanto 
al corso del fiume Quieto lungo il quale risalgono le brezze marine che si incontrano con le correnti montane 
provenienti dall’Ucka. I vini sono figli di lunghe macerazioni e di vinificazioni senza l’aggiunta di enzimi e lieviti.  
 

Ungheria 
Vini dolci o da conversazione 

Monyók Pincészet (Mad) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Tokaij Nektár 
Furmint, Hárslevelü 

ml.500 1988 € 376 

 

Georgia 
 

Vini rossi 

Pheasant’s Tears (Sighnaghi, Kakheti) 

Coltivazione: etica                                                                                                                          Lieviti: selezionati 

Saperavi 
  Saperavi 

2015 € 48 



194 

Libano 
Vini bianchi 

Gaston Hochar (Ghazir) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Chateau Musar 

 Obaideh, Merwah 

2000 
2003 
2006 
2008 

€ 62 
€ 58 
€ 67 
€ 76 

Vini rossi 
Château Marsyas (Kefraya) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Beeka Valley “Château Marsyas Red” 

Cabernet sauvignon, Merlot, Syrah, Petit Verdot 

2012 € 71 

Gaston Hochar (Ghazir) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                        Lieviti: indigeni 

Chateau Musar 

 Cabernet Sauvignon, Carignan, Cinsault 

 1998 
2004 
2007 
2011 

€ 89 
€ 76 
€ 81 
€ 96 

 

Israele 
Vini rossi 
Yarden (Katzrin) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Galilee Syrah 

Syrah (vino Kosher) 

2014 € 59 

 

Canada 
Vini dolci o da conversazione 

Colio Estate Winery (Harrow, Ontario) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Vidal Ice Wine 
Vidal 

ml.375 2004 € 75 
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Stati Uniti d'America 
California 

Vini bianchi 
Francis Ford Coppola Winery (Geyserville) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Monterey County Chardonnay “Diamond Collection Gold Label” 

Chardonnay 

2014 € 50 

Kistler (Sebastpol - California) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Sonoma Mountain Chardonnay “McCrea Vineyard” 
Chardonnay 

 2006 € 115 

California 
Vini rossi 

Beringer Vineyards (St. Helena - California) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Napa Valley Cabernet Sauvignon “Private Reserve” 
Cabernet Sauvignon 

 1997 € 150 

Francis Ford Coppola Winery (Geyserville) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

California Cabernet Sauvignon “Diamond Collection Ivory Label” 

Cabernet Sauvignon, Segalin, Petit Verdot 

2014 € 59 

Opus One Winery (Oakville) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Opus One 

Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot, Malbec 

2007 € 966 

 

Cile 
Vini rossi 

Haras de Pirque (Pirque) 

Coltivazione: biologica                                                                                                                   Lieviti: selezionati 

Maipo Valley “Albis” 

Cabernet Sauvignon, Carmenere 

2007 € 74 

Mondavi Robert – Eduardo Chadwick (Santiago) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Seña 
Caberent Sauvignon, Carmenere, Merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot 

 1997 € 380 
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Australia 
Vini rossi 

Penfolds (Magill) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Cabernet Sauvignon Bin 707 
Cabernet Sauvignon 

 1998 € 324 

South Australia Cabernet Shiraz “Bin 389” 

Cabernet Sauvignon, Syrah 

 2013 € 142 

 

Nuova Zelanda 
 

Vini rossi 
Saint Clair (Blenheim) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Marlborough Pinot Noir “Block 5” 
Pinot noir 

2013 € 63 

 

Cina 
Vini rossi 

Moët Hennessy Shangri-La (Adong, Shenping, Yunnan Province, Diqing Tibetan Region) 

Coltivazione: convenzionale                                                                                                           Lieviti: selezionati 

Ao Yun 

Cabernet Sauvignon 

2016 € 403 

L’investimento do Moët Hennessy in Cina è 
milionario e può sembrare folle. Bisogna però 
pensare che questo stato ha una storia 
enologica millenaria. Per la produzione di 
questo vino sono stati acquistati circa 300 
lotti di terreno tra i 2200 e i 2700 metri 
d’altitudine. Per la loro lavorazione che 
avviene obbligatoriamente a mano vengono 
impiegati oltre 100 contadini locali. La quota 
così elevata si spiega con una diversa 
distribuzione di ossigeno rispetto al 
continente europeo e le uve arrivano a perfetta 
maturazione grazie ad un irradiamento solare 
intenso. La produzione a livello logistico è 
definita “da incubo” visto che spesso le vigne 
sono raggiungibili solo a dorso di mulo e 
distano oltre 4 ore dalla cantina.  


