Clest le liew on ['étude des traditions se marie avec la recherche de nowvelles techniques
de cuisine et de service. La cave a vins s'intégre dans ce contexte comme un voyage sans
fin entre le simple et le précieux, entre ['établi et le nowveau venu, le tout
indissociablement [i¢ par une seule constante : la qualité.

Une experience soignee par

Niccolo de Riu, Chef de cuisine

Andrea Gandolfo, Chef pétissier
Pietro Imbimbo Roullet, Maitre
Luca Sandretto, Maitre d’Hétel

Rino Billia, Sommelier
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Oméble chevallier de [illaz

ses ceufs, beurre A 'achillée et sirop de bourgeons de pin
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Sisotto a la Fontina o ’czé)age

herbe citronnée, ris de veau et café de chicorée
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Cheoreauil aux canzzeéeryes
pak—cho'f au tamart, kumquat et raifort
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Chariof de ﬁ'omayes de vache, de brebis et de chéovre

sélectionnés et affinés par Roberto, notre Maitre Fromager
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YPatate douce

marinée au thym et sirop d'érable, glace 4 la ciboulette
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Sicotta de brébie

pain de seigle et fenouil au fumé de hétre
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Un voyage a travers le monde, du Moyen-Orient a l'Europe du Nord, en
passant par I'Amérique du Sud, sans jamais oublier notre Terre. ..
A la découverte de vins uniques !

//0

%GéUCOO/OIZOJ‘OI”

['Tealie des vins précieux : millésimes uniques, territoires et passions.
Une expérience qui célebre 'excellence du vin, alliant les saveurs de terroirs
légendaires a des récits de traditions et de personnes.
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Omble chevallier de [illaz

ses ceufs, beurre A 'achillée et sirop de bourgeons de pin
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Drochet au /oin

polenta au lait de Cogne et chou noir acidulé

LY Lg
[ L

Steab de racine de persj/

échalote braisée et mousse au fromage frais
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Garpaccz'o de 5eoz/mariné
neige de foie gras, pommes et émulsion vinaigrée

gay/z'oﬁni G la truite de Lillaz

beurre au pin et citron bralé
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%yno/o//i a [ortie, fomme ef pommes de ferre

fond végetal, fromage de chevre Le Beson et clorofille
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< pommes de terre et liveche
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T Sisotto a la Fontina I a Jpage
herbe citronnée, ris de veau et café de chicorée
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Cheoreuil aux canneb erges
pak—cho'l' au tamart, kumquat et raifort
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Chariof de ﬁ'omayes de vache, de brebis ef de chéovre

sélectionnés et affinés par Roberto, notre Maitre Fromager
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Kicotta de brébie

pain de seigle et fenouil fumé au bois de hétre
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Sisotto a la courge el au mandarin
noisettes et noix de muscade
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gopinam bour

chiraigne, carotte et noix de coco
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G/: alergeni

Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che poOssono provocare

aﬂergie sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio.

Les informations sur la présence de substances ou de produits qui provoquent

des allergies sont disponibles en s’ adressant au personnel de service.

For any information regarding the presence of ingredients or food products

which could provoke allergies, please ask our staff.

Principali allergeni

Cereali contenenti glutine e relativi prodotti
Crostacei e relativi prodotti
Uova e relativi prodotti
Pesce e relativi prodotti
Arachidi e relativi prodotti
Semi di soia e relativi prodotti
Latte e relativi prodotti
Frutta a guscio, quali mandorle, nocciole, noci,
anacardi, noct di Pecan, noci del Brasile, noci del
Queensland e relativi prodotti
Sedano e relativi prodotti
Senape e relativi prodotti
Semi di sesamo e relativi prodotti
Diossido di zolfo e solfiti riportati come SO2
Lupino e relativi prodotti

Molluschi e relativi prodotti.
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