Belleve

Il menu deua cena

Executive Chef: Niccold de Riu
Clzef patissier: Andrea Gandolfo

Maitre d’hotel: Lorenzo Moretti

Sommelier: Rino Billia

Vi & presenza di a//ergeni in alcuni prozjotti alimentari;
i nostri collaboratori vi possono fornire tutti i c[ettag/i in merito.
°ql pesce viene acquistato ][resco e sottoposto ad abbattimento rapia’o di temperatura

ai sensi del Reg. CE 852/04 ¢ Reg. 853/04

*Gli alimenti possono essere conge/ati all origine.
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Gli a\nﬁp asti

I'Uovo di Re Vittorio *20
fonduta di Fontina e toma, tuorlo d’uovo e tartufo nero

L’Giu][aiu Roi Victor, ][ona’ue de Fontina et tomme, jaune c]’ceu][et truﬁ[e noire

King Vittorio's Egg, cheese fonc]ue, egg yo/k and black truﬂ]e
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I fiori di zucchina ripieni di burrata al limone ©22 e
zucchine, tartufo e salsa aioli

Fleurs de courgettes ][arcies a la burrata parfumé au citron, courgettes, trj% et sauce aioli
Courgette ﬂowers stuffed with lemon-scented burrata, zucchini, truffle and aioli sauce
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La terrina di anatra porcllettata al Madeira ©24 e
pan brioche e mostarda di albicocche

Terrine de canard au Madere, pain brioché et moutarde d’abricots
. Maa’eira-g/azea’ duck terrine, brioche bread and apricot mustard
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Gl spag’hetti Martelli “Favo” © 22

- . :
\ pomodon, £ave, pane croccante e Fontina
3 Spagl'zetti Martelli “Favs” - tomates, féves, pain croustillant et Fontina
- Martell; spaglzetti pasta “Favo” - tomatoes, broad beans, bread and Fontina
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La vellutata di zucchine © 18 e
Camembert dorato e sfoglie di pane di segale

: Velouté de courgettes, Camembert doré et tuiles de pain de seig/e
Courgette ve/outé, Camembert cheese and rye bread crisps
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Gli agnolotti ai tre arrosti © 20|
beurre blanc al timo e polvere di prosciutto crudo di Bosses L

Agno/otti aux trois rétis, beurre blanc au tkym et pouc{re de ]amlaon de Bosses
Three roasts agno/otti pasta, tlzyme scented beurre blanc and Bosses’ ham dust
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11 risotto alla scarola e 28 e
battuta di gam]:)ero* e ricotta alla santoreggia

Risotto a la scaro/e, tartare de crevettes et ricotta a la sarriette
Hscarole risotto, hand-cut prawn tartare and savory-scentefj ricotta
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Luovo 62° croccante 24 |
zucchine, pomoclori da’c’cerini, yogurt di capra “Le Beson” e patate

CEu][ 02° crousti//ant, courgettes, tomates, yaourt de chevre ot pommes de terre
Crispy 02° egg, zucchini, tomatoes, “Le Beson” goat yogkurt and potatoes
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Il filetto di rombo in manto di pistacchi ©34

crema al limone, caponata di verdure e patate
Filet de turbot en cronte de pistaclqes, créme au citron, caponata de /égumes et pommes de terre
Pistachio-crusted turbot ][i//et, Jemon cream, vegetaZJ/e caponata and potatoes
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La sella di maialino al Mirto 30 ¢

indivia })rasata, topinam})ur e polvere di hquirizia
Selle de cochon de lait au Muyrte, endive braisée, topinamlvour et pouc[re de rég/isse
Suc/e/ing pig Myrt/e-g/azec{ saddle, braised endive, ]erusa/em artichoke and licorice powa’er
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Da non perdere

Il carrello dei formaggi prodotti in Italia *da18a34 ¢

bovini, ovini e caprini, selezionati e stagionati dal “mattre fromager” Roberto
Chariot des fromages de vache, chévre et brebis d’Itale, aﬁ[inés par Roberto, “maitre fromager ?
Cow, goat and ewe’s italian cheeses proc]ucec] n Ita/y and agecl Z)y Roéerto, “maitre ][romager ?

La Pa\sticceria

“Panna e frag’ola" ° 14 -
cioccolato bianco, liquirizia, lampone, crispy e gelato alla fragola e panna

“Creme et fraise " chocolat blanc, rég/isse, ][ramlvoise et g/ace ala ][raise et creme
“Cream & strawéerry ”: white chocolate, /iquorice, raspberry and straw]aerry &’ cream ice cream

La delizia al limone © 14 e
pan di spagna al limoncello, crema al limone e chantiﬂy

Délice au citron: génoise au limoncello, créme au citron ot Clzanti//y
Lemon delight: lmoncello sponge cake, lemon curd and chantilly cream

La composizione di frutta fresca © 14
Composition de ][ruits frais

Fresh fruit salad

I Felati e il sorbetto fatti in casa *8-10-
Glaces et sorbet maison

Home-ma(je ice cream an(j SOT[?Qt
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GM a\uergeﬂi

I'Uovo di Re Vittorio

o Glutine - Lattosio - Uova *®

I fiori di zucchina ripieni di burrata al limone
* Lattosio - Uova - Senape *

La terrina di anatra porchettata al Madeira
e Glutine - Anidride so/forosa Arachidi - Lattosio ®

Gl spag’}lettl Martelli “Favo”

d G/utme Lattosio - Frutta a guscio ®

Il risotto alla scarola
e Crostacei - Lattosio - Sedano - Anidride so/][orosa *

Gl ag’nolottl ai tre arrosti
d G/utme - Uova - Lattosio - Sea’ano AHIC]TICZQ so/fomsa b

La vellutata di zucchine
o Glutine - Lattosio - Uova ®

Luovo 620 croccante
* [attosio - Uova ®

Il filetto di rombo in manto di gistacclli
* Pesce - Frutta a guscio - Lattosio - Sedano - Anidride so/][orosa o

La sella di maialino al Mirto
* Soia - Lattosio - Sedano - Anidride so/][orosa .

“Panna e frag‘ola"
* Glutine - Lattosio - Frutta a guscio - Anidride so/][orosa °

La (lelizia al limone
o Glutine - Lattosio - Uova ®
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