Bellevve

Il menu del pranzo

Executive Chef: Niccold de Riu
Clzef patissier: Andrea Gandolfo
Maitre d’hotel: Lorenzo Moretti

Sommelier: Rino Billia

Vi & presenza di a//ergeni in alcuni prorjotti alimentari;
i nostri collaboratori vi possono fornire tutti i c[ettag/i in merito.
°ql pesce viene acquistato fresco e sottoposto ad abbattimento rapia’o di temperatura

ai sensi del Reg. CE 852/04 ¢ Reg. 853/04

*Gli alimenti possono essere conge/ati all origine.
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Per

1miziare

| primi

piatti

Da o1

per(lere

I’'Uovo di Re Vittorio °24 e
fonduta di Fontina e toma, tuorlo d'uovo e tartufo nero

L’(Eu][c[u Roi Victor, ][onalue de Fontina et tomme, jaune d’azuf’et truﬁ[e noire

King Vittorio’s Egg, cheese fona’ue, egg yo/é and black truﬂ]e

I fiori di zucchina ripieni di burrata al limone *20°
asparagi e salsa aioli

Fleurs de courgettes farcies ala ]Jurrata, asperges et sauce aioli

Courgette f]owers stuﬁ[ec] with lemon-scented Zmrrata, asparagus and aioli sauce

La battuta di Fassona e 2 o

salsa tonnata, frutto del cappero croccante e nocciole tostate
Tartare de Fassona, sauce tlzonnée, cdprons croustillants et noisettes
Fassona laeef tartare, thuna sauce, crunclzy capers and hazelnuts
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Gli ag’nolotti ai tre arrosti °24

beurre blanc al timo e polvere di Prosciutto Crudo di Bosses
Agno/otti aux trois rétis , beurre blanc au tkym et poua’re de ]aml)on Cru de Bosses
Three roasts agno/otti pasta, tlzyme scented beurre blanc and Bosses’ ham dust

I tag’liolini Bellevue * 20
salsa di pomodoro, pesto, aglio, peperoncino e fondo di vitello

Tag/io/ini Bellevue:
'_Zz:zg/io/ini pasta Bellevue sty/e:

* ’_\—/K_\J.

Il carrello dei formag’g’i *dalba3de
bovini, ovini e caprini, selezionati e stagionati dal “mattre ﬁomager" Roberto

Chariot des fromages de vache, chévre et brebis d'Italie, aﬁ[inés par Roberto
Couw, goat and ewe’s italian cheeses produced in [ta/y and agec] lay Roberto
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I piatti
principali

La

pasticceria

[!Uovo 62°C croccante 22
asparagi, pomoclori datterini, yogurt di capra “Le Beson” e patate

CEu][ 02°C crousti//ant, asperges, tomates et yaourt de chévre “Le Beson”

Crispy 02° egg, asparagus, tomatoes, “Le Beson” goat yoglmrt and potatoes

1l filetto di spig’ola al vapore * 32
pomodorini, lime, capperi e scarola

Filet de bar a la vapeur, tomates, citron vert, cdpres et scarole

Steamed sea bass ][i//et, clzerry tomatoes, /ime, capers and escarole

Il controfiletto di manzo al pepe verde *34
spinacini saltati e patate parmentier

Contre-][i/et de [JCEu][au poivre vert, épinara]s sautées et pommes parmentier

Beef sirloin with green peppercorn sauce, sutéed l"aby spinaclz and potatoes

Il tiramistx e ]2
Il creme caramel e ]2

chantiﬂy al cioccolato hianco e amaretto
Creme caramel- clzanti//y au chocolat blanc et amaretto
Créme caramel: white chocolate clfzanti//y and amaretto

I g’elati e il sorbetto fatti in casa *8-10-
G/aces et sorlwt maison
Homemade ice-cream and sorbet

La composizione di frutta fresca *12 e
Composition de fruits frais
Fresh ][ruit salad
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L Linsalatona del giorno *dal8a22¢ I!Uovo di Re Vittorio
O

La salade du jour * Glutine - Lattosio - Uova *

1 Daily salad proposal
SNack I fiori di zucchina ripieni di burrata al limone
* Lattosio - Uova - Senape *
1l tag’liere di salumi valdostani ©22
Planche de charcuterie valdstaine
Platter 0][ Valle d’Aosta cured meats La l)attuta (].1 FaSSOI‘la
o Crostacei - Molluschi - Frutta a guscio ®
Il minestrone di verdure di stagione « 10 Gli ag’nolottl ai tre arrosti
crostini di pane al rosmarino * Glutine - Uova - Lattosio - Sedano - Anidride so/forosa °

Soupe aux /égumes de saison, croiitons de pain au romarin
Seasona/ vegetak/es minestrone, rosemary scentea] breaal croutons
I tagllollnl BeHevue

b G/utme Lattosio - Uova *®

La vellutata di zucchine © 10
Camembert dorato e sfoglie di pane di segale EUOVO 620 croccante
Velouté de courgettes, Camembert doré et tuiles de pain de seig/e * Uova - Soia *

Courgette ve/outé, Camembert cheese and rye bread crisps

1l filetto di 512{15013} al vapore
® Pesce A?’ll ride solforosa ®
Il club sandwich «20 4

1attuga, poﬂo, bacon, pomocloro, uova e maionese - servito con chips maison

Club sandwich: laitue, pou/et, bacon, tomate, oeu][et mayonnaise maison Il controfiletto (11 manzo al e Verde
Club sandwich: lettuce, chicken, bacon, tomato, egg and mayonnaise e [ attosio - Sedano - Senape _An,'a@,,(jp s}orosa o
Il tiramisi

1l Fontinaburg’el‘ *28- ¢ Glutine - Uova - Lattosio *

Fassona, Fontina, cavolo verza, pomocloro, cipoﬂe stufate, laacon, maionese al

genepy, leetchup al Campari e chips fatte in casa
Fontinalmrger: LoeufFassona, Fontina, chou de Savoie, tomates, oignons a ['stuvée, Il creme caramel

acon, mayonnaise au génépy, ketclzup au Campari et c’lzips maison * Uova - Lattosio - Frutta a guscio ®

Fontina[mrger: Fasson Z)eef, Fontina cheese, savoy ca]aljage, tomato, stoved onions,
bacon, homemade genepy scented mayonnaise, Campari scented Letclzup and clzips

11 tag’llere di salumi valdostani
e Anidride so/][orosa °

I'insalatona del giorno
i ] nostri co//alaoratorr sono a vostra al1sp051210ne per qua/srasr u/teriore 171][07'77’1(1210716 ®
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Il minestrone di verdure di stagione
* Sedano *

La vellutata alle zucchine
i G/utine - Lattosio ®

Il club sandwich

* Glutine - Uova - Soia - Lattosio - Senape *

1l Fontinal)urg’er
* Glutine - Soia - Lattosio - Senape - Sesamo - Anidride so/][orosa °

Il tiramist
o Glutine - Lattosio - Uova ®

11 créeme caramel
. G/utine - Lattosio - Uova ®




