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| salumi tipici $—~_%

Il Cagliere dei salumi tipici della Casa, burro e castagne
N'rir e';gfge]ctewgtlg wrc{u dgwt gvejmf/ﬂpgm
Urmokjco 'tpf Vg cnqu‘ ogcvq 'qupg dwngt"cpf"ejgmpw

E’orto croccante in bellcata salsa di acciughe
Nfiwo gnetqswpvu.gp nﬁ’z‘t'g wweg crpe] q/eu
E twpej {'xgzg\xdfgu/ rh]vcpe]qx 1 WEQ

Il vitello tonnato
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[’.’estate, gli antipasti

LCa tradizione del Bar a Fromage, i primi ¥——%
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| taJarm alla trota salmonata di Lillaz
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Gli agnolotti (‘Daison ai tre arrosti
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| piatti conviviali ¥—~—¥

per almeno due persone dello stesso tavolo
for at least two persons at the same table
pour un minimum de deux personnes de la méme table
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LCa specialita ¢

Ca Boucouno (lo spuntino a base di formaggio)
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[La Grosa Boucouno (la gran degustazione di formaggi)
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Il pesce e la carne

Il filetto di trota salmonata di Lillaz alla piastra
reveg'cribgtpg
Fkgﬁ' rwhg'iewo gp o Ner ['ithatt"rgo o gufgprtg'ewhyue
|u’m qp vtgwwt drgqutqgu
LCa costoletta di vitello alla piastra
rewgenlyipgelpwm Saifg
Eqp fg xgcwzt/em@ rqo 0 gufgptte fwthngrrfgxgt\g
I t/mgf%;cgfn'e] qr. "dcrgf rqw»qgu{pfgz toop wrrf

Per i piu piccoli %

La pasta al pomodoro
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’omelette al proscnutto e formaggio
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La paillard di vitello e le patate al forno
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C, per finire in dolce33a

Il cremoso al lampone e cioccolato
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Per il dopo pasto M

LCa coppa bell’amici3ia, per almeno due persone

nel caratteristico contenitore:
caff, grappaq, aromi segreti, 3ucchero e tanto fuoco
g "n%o *ec lt[11’£+
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A PERSONA ® 9 °

Oppure
Genepy, Grappe, Cognac, Vermouth, Rbum, Whisky e Calvados

Non pud mancare

L'.’Flssenz,lo, il hquore dei pittori impressionisti dell’800 servito secondo I’antica ricetta *ge

gp'rit pekgppg'te
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Infine 1 nostri infusi

menta, camomillqg, liquiriziaq, frutti e bacche rosse, malva, melissaq, *Ge
tiglio, bigestiva finoccbio, verbena e anice stellato
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Acqua di sorgente ©3.50°
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Acqua minerale San Pellegrino e5e
Bibite °5°
Caffe eoe

I prodotti contrassegnati con * possono essere congelati all’origine

Alcuni prodotti possono essere soggettl ad abbattimento rapido di temperatura ai sensi del Reg. CE
852/04 Reg. 853/04. I nostri collaboratori saranno felice di fornire maggiori informazioni.

Da sempre in questa casa 1 prezm comprendono 11 COPeI‘tO (& 11 pane
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Nicolae

Vi propone

T

una piccola scelta T

Oi1 vini al bicchiere

€ vi ricorda che tutti i martedi,
oppure su prenotazione,

e disponibile la

Costoletta alla valdostana
Utk "rgt 'wp'o koko g f Kfwg'rgtugpg"

APERSONA ®42®

Grazie di voler notare che 'uso di apparecchi elettronici quali cellulari, tablet etc. A tavola
compromette seriamente la cottura e la digestione (sopratutto per i bimbi) dei cibi pit delicati.

[ cani sono i benvenuti in questa antica casa ma non possono stare né sulle sedie né sulle panche

Fam. Jeantet-Roullet
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Gli allergeni

1l tagliere di salumi tipici: lattosio, anidride solforosa

L’orto croccante: pesce, lattosio, sedano

[l vitello tonnato: uova, pesce, sedano, senape, anidride solforosa

La caponata di verdure: lattosio, sedano, anidride solforosa

Il carpaccio di carne “messada”: sedano, anidride solforosa

L'insalata di trota marinata: glutine, pesce, soia, lattosio,

frutta a guscio, senape, sesamo, Iupino

La Favé: glutine, uova, soia, lattosio, frutta a guscio, sedano, senape,sesamo, 1upino

[ tajarin alla trota salmonata di Lillaz: ¢lutine,
uova, pesce, lattosio, sedano, anidride solforosa

Gli agnolotti maison ai tre arrosti: glutine, uova, lattosio, sedano, anidride solforosa

La vellutata del Gran Paradiso: glutine, soia, lattosio,

frutta a guscio, sedano, senape, sesamo, Iupino

La polenta pasticciata: glutine, lattosio, anidride solforosa

La Potence: uova, pesce, lattosio, sedano, senape, anidride solforosa

La Fonduta maison: glutine, soia, lattosio, frutta a guscio, senape, sesamo, anidride

solforosa, Iupino

La Raclette tradizionale: lattosio, anidride solforosa

La Raclette di capra: lattosio, anidride solforosa

L’Ecorce de sapin: lattosio, anidride solforosa

La Chinoise: uova, pesce, lattosio, sedano, senape, anidride solforosa
La Boucouno: lattosio, frutta a guscio, anidride solforosa

La Grosa Boucouno: glutine, lattosio, frutta a guscio, anidride solforosa

La terrina di aonello: lattosio, frutta a guscio, senape, anidride solforosa

1l filetto di trota salmonata di Lillaz; pesce, anidride solforosa

La costoletta di vitello alla piastra: glutine, lattosio, sedano, anidride solforosa

La pasta al pomodoro: glutine, uova, lattosio, sedano

La pasta alla bolognese: glutine, uova, lattosio, sedano, anidride solforosa

Lomelette alprosciutto ¢ formaggio: uova, lattosio, anidride solforosa

La paillard di vitello ¢ le patate al forno: anidride solforosa

1l cremoso al lampone ¢ cioccolato: uova, soia, lattosio, frutta a guscio

Il pan perdu: glutine, uova, soia,

lattosio, frutta a guscio, senape, sesamo, anidride solforosa, lupino

Il oelato Fior di Roccia: uova, lattosio

Lo zabaione: uova, anidride solforosa
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La carta dei vini
e Oelle birre

6£ :‘b
? “Un bicchiere di vino & buono per la salute, il resto della ?

T

bottiglia € buono per il morale”

ﬁk Vini certificati biologici

Solfato mg/1 S04 9,3
Durezza totale °F 6,3

Magnesio mg/l MG 6,0
Temperatura alia sorgente °C 4,6
Imbottigiiata in casa all'istante

addizionata di anidnde carbonica

Su!ﬁanoodestro del torrente, a circa 500 metri
'ﬂ\!&hdelrge Acqualaggera
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Valdostane

Blanc Fripon Cave Coopérative Mont Blanc
Metodo Charmat Extra Dry - (Prié Blanc)

¥ CThora Feudo di San Maurizio

Metodo Charmat Brut - (Muller Thurgau, Chardonnay)

Nevecrino Azienda Agricola Chemin
Metodo Classico Brut - (Chardonnay, Prié Blanc)

Nevecrino Riserva Azienda Agricola Chemin
Metodo Classico Brut - (Chardonnay, Prié Blanc)

Blanc de (Morgex et de la Salle Cave Coopérative Mont Blanc
Metodo Classico Pas Dosé - (Prié Blanc)

Criskell Rosé Cuve Coopérative de I’ Enfer %
Metodo Classico Brut - (Mayolet)

“4478” La Crotta di Vegneron
Metodo Classico Brut - (Pinot Noir)

=

(Montmary Rosé Elli Grosjean
Metodo Classico Extra Brut - (Chardonnay, Pinot Noir)

Nevecrino Azienda Agricola Chemin
Bottiglia . 0.375 - Metodo Classico Brut - (Chardonnay, Prié Blanc)

Valdobbiadene

Surfine Foss Marai

(Prosecco, Chardonnay, Sauvignon)

1R00S Foss Marai

(Sangiovese, Montepulciano, Sagrantino, Cabernet, Sauvignon)
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Vini bianchi valdostani
Blanc de (Morgex ‘22 - 23 Cave Coopérative

P S Bottiglia 1. 0.375 - (Prié Blanc)

Blanc de Morgex ‘23 Pavese Ermes
Bottiglia 1. 0.375 - (Prié Blanc)

Pinot Gris ‘22 - ‘23 Lo Triolet
Bottiglia I. 0.375 - (Pinot Gris)

Gewurztraminer ’23 - ‘24 Feudo di San Maurizio
Bottiglia I. 0.375 - (Gewurztraminer)

Chardonnay ‘23 - ‘24 Feudo di San Maurizio
Bottiglia 1. 0.375 - (Chardonnay)

(Muller Thurgau ‘22 - 23 - ‘24 Feudo di San Maurizio
Bottiglia 1. 0.375 - (Muller Thurgau)

Petite Arvine ‘24 FElli Grosjean )k
Bottiglia 1. 0.375 - (Petite Arvine)

Petite Arvine ‘22 - ‘23 Societa Agricola Noussan%
Bottiglia . 0.50 - (Petite Arvine)

Blanc du C3Cll‘lté 21 - ‘22 Socicta Agricola Noussan %
Bottiglia . 0.50 - (Pinot Gris>
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Vini rossi valdostani

Coteau Barrage ‘22 Lo Triolet
Bottiglia I. 0.375 - (Syrah, Fumin)

Fumin ‘24 Feudo di San Maurizio
Bottiglia I. 0.375 - (Fumin)

Fumin ‘22 Lo Triolet
Bottiglia I. 0.375 - (Fumin)

Donnas ‘20 Cave Coopérative
Bottiglia . 0.375 - (Nebbiolo, Freisa, Neyret)

Enfer d’Arvier ‘22 Coopérative Enfer %
Bottiglia I. 0.375 - (Petit Rouge, Pinot Noir, Neyret, Vien de Nus, Mayolet)

Vuillermin ‘22 - ‘23 Feudo di San Maurizio
Bottiglia 1. 0.375 - (Vuillermin)

Pinot Noir ‘22 Lo Triolet
Bottiglia 1. 0.375 - (Pinot Noir)

Pinot Noir ‘24 Feudo di San Maurizio
Bottiglia I. 0.375 - (Pinot Noir)

Gamay ‘24 FElli Grosjean %

Bottiglia l.0.375 - (Gamay)

Gamay 22 - ‘23 Lo Triolet

Bottiglia 1. 0.375 - (Gamay)
¢ 5 >
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Corrette ‘24 Flli Grosjean %

Bottiglia I. 0.375 - (Petit Rouge, Vien de Nus, Fumin, Cornalin)

Mavolet ‘23 - ‘24 Feudo di San Maurizio
Bottiglia l. 0.375 - (Mayolet)

Corrette Supérieur ‘24 Feudo di San Maurizio
Bottiglia 1.0.375 - (Petit Rouge, Syrah)

Corrette Supérieur ‘21 Socicta Agricola Noussan %
Bottiglia 1. 0.50 - (Petit Rouge, Fumin>

Corrette 22 Socicta Agricola Noussan %

Bottiglia . 0.50 - (Petit Rouge, Vien de Nus, Fumin, Mayolet)

Peque-na! ‘22 Didier Gerbelle
Bottiglia I. 0.50 - (Cornalin, Fumin, Premetta)

| VINI ROSE

Valdostani

Rosé “Les deux petits coeurs” ‘21 Anselmet
(Merlot)

Carme du Paradis ‘23 Cave Coopérative de Donnas
(Nebbiolo)

Rosé ‘24 Les Crétes
(Petit Rouge)

RELAIS &
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Valdostani
Blanc de Morgex ‘24 Pavese Ermes *33°
B (Prié Blanc) PN
¥ Natban ‘20 - 22 Pavese Ermes v450 ¥
(Prié Blanc barrique)
(Muscat petits grains ‘20 Lo Triolet *33e
(Muscat)
(Muscat de Chambave 23 La Crotta di Vigneron °32¢
(Muscat)
Muller CThurgau ‘21 Anselmet *36
(Muller Thurgau)
LCa Touche 23 Anselmet *35e
(Pinot Gris, Chardonnay, Muller Thurgau, Gewurztraminer, Muscat)
Premisse ‘21 Rosset Terroir *33°
(Muscat Petits Grains, Chardonnay, Pinot Gris)
Mathieu ‘20 Anselmet °78e
(Riesling - Riserva di Nix Nivis MMXX dedicata a Mathieu René Anselmet)
Nix Nivis ‘23 Anselmet *46¢
(Riesling)
Perce Neige ‘23 Institut Agricole Régional *3I*
(Sauvignon)
LCa Copine ‘23 La Plantze di Henri Anselmet °27e
(Sauvignon)
Chardonnay “Elevé en fiit de chéne” 23 Anselmet *63e
(Chardonnay)
Mains et Coeur ‘22 - 23 Anselmet o117
(Chardonnay)
Chardonnay “Cuvée Bois” ‘21 - ‘22 Les Crétes e75e
(Chardonnay)
- —¢ > L
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Chardonnay ‘21 Rosset Terroir
(Chardonnay)

Al Mister ‘22 La Plantze di Henri Anselmet 6.

(Sauvignon, Viognier - affinato in anfora)

Prét a boire blanc 22 Cave Monaja
(Muscat, Traminer - affinato in anfora)

&0
[ 4

* Blanc du Tzanté ‘22 - 23 Societa Agricola Noussan
(Pinot Grigio)

Pinot Gris ‘21 Rosset Terroir
(Pinot Grigio)

Pinot Gris ‘23 Lo Triolet
(Pinot Grigio)

Pinot Gris Barrique ‘20 - 22 Lo Triolet
(Pinot Grigio)

Pinot Noir ‘22 - ‘23 La Crotta di Vegneron
(Pinot Nero vinificato in bianco)

Petit Rouge “Baie Blanche” ‘22 - ‘23 Didier Gerbelle
(Petit Rouge vinificato in bianco)

Petite Arvine ‘23 Ottin
(Petite Arvine)

Petite Arvine ‘23 Rosset Terroir
(Petite Arvine)

Sopraquota 9oo ‘21 Rosset Terroir
(Petite Arvine)
(Petite Arvine)

Nuances ‘21 Ottin
(Petite Arvine)

Stéphanie ‘23 - ‘24 Anselmet
(Gewurztraminer)

Gewurztraminer ‘24 Feudo di San Maurizio
(Gewurztraminer)

Gewurztraminer ‘21 Lo Triolet

.L<G ewurztﬂiner)
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Petite Arvine Barrique “Vigne Rovetta3” ‘23 - ‘24 Elli Grosjean %

¥
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.42.
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| VINI ROSS

Valdostani

Gamay ‘23 Lo Triolet
(Gamay)

Badebec ’22 La Cantina di Cunéaz Nadir
(Petit Rouge)

Corrette ‘23 Llli Grosjean %

(Petit Rouge, Vien de Nus, Fumin, Cornalin)

Torrette ‘24 Les Crétes
(Petit Rouge, Fumin, Cornalin, Premetta)

Torrette Supérieur “Vigna Rovettaz” ‘22 - ‘23 Elli Grosjean%
(Petit Rouge, Fumin, Cornalin, Premetta)

Corrette Supérieur ‘23 Anselmet
(Petit Rouge, Fumin, Cornalin)

Corrette Supérieur 23 - 24 Feudo di San Maurizio
(Petit Rouge, Syrah)

Corrette Supérieur ‘23 Socicta Agricola Nomsan%
(Petit Rouge, Fumin)

Corrette Supérieur ‘22 Ottin
(Petit Rouge, Fumin)

Grandgosier ‘23 La Cantina di Cunéaz Nadir
(Pinot Nero barrique)

Sang des Salasses ‘23 Institut Agricole Régional
(Pinot Nero)

Pinot Noir ‘24 Les Crétes
(Pinot Nero)

Pinot Noir 23 Lo Triolet
(Pinot Nero)

Pinot Noir ‘21 Rosset Terroir
(Pinot Nero)

—¢
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L’Emerico 20 - ‘21 Ottin
(Pinot Nero)

Pinot Noir “Cradition” ‘23 Anselmet
(Pinot Nero)

Semel Dater ‘21 - ‘22 Anselmet
(Pinot Nero)

Pinot Noir ‘23 Ottin
(Pinot Nero)

Peque-na! ‘22 - ‘23 Didicr Gerbelle
(Cornalin, Fumin, Premetta)

La Couche ‘23 Anselmet
(Fumin, Mayolet, Cornalin, Petit Rouge)

Cornalin ‘24 Feudo di San Maurizio
(Cornalin)

Broblan ‘22 - 23 Anselmet
(Cornalin)

Nus ‘23 Lo Triolet
(Vien de Nus, Cornalin, Petit Rouge)

Crasor ‘23 Rosset Terroir
(Petit Rouge, Syrah)

St. Ours ‘21 - 22 Societa Agricola Noussan %
(Vien de Nus, Cornalin, Petit Rouge)

(Mavolet 24 Feudo di San Maurizio
(Mayolet)

Rune-Brune ‘22 Anselmet
(Mayolet)

LCes Gosses 22 La Cantina di Cunéaz Nadir
(Petit Rouge, Fumin, Nebbiolo)

La Sabla 23 Les Crétes
(Barbera, Fumin, Petit Rouge)

Fumin “Vigna Rovettasz” ‘23 Flli Crosjmn%
(Fumin)

- —¢
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Fumin ‘23 Les Crétes
(Fumin)

Fumin ‘22 Lo Triolet
(Fumin)

Fumin ‘24 Feudo di San Maurizio
(Fumin)

Saro Djablo ‘24 Feudo di San Maurizio
(Petit Rouge, Freisa, Dolcetto)

Saro Djablo “Calou” 24 Feudo di San Maurizio
(Petit Rouge, Freisa, Pinot Nero, Dolcetto)

Rouge Conen ‘19 Priod Fabrizio
(Merlot)

Merlot ‘20 - ‘21 Les Crétes
(Merlot)

€l Teemp ‘23 La Plantze di Henri Anselmet
(Syrah, Merlot)

Nagott ‘22 La Plantze di Henri Anselmet

(Petit Rouge, Fumin, Cornalin, Mayolet, Premetta)

1935 C.C. ‘20 La Plantze di Henri Anselmet
(Syrah, Merlot, Grenache)

Vuillermin ‘21 - ‘23 Feudo di San Maurizio
(Vuillermin)

Foebn ‘19 - ‘20 Cave Monaja
(Petit Rouge, Fumin, Vien de Nus)

300 ‘19 - 20 Cave Monaja
(Petit Rouge)

Donnas ‘20 Cave Coopérative
(Nebbiolo, Freisa, Neyret)

Dessus ‘20 Piantagrossa
(Picotendro, varietd valdostana del nebbiolo)

Nebbiolo ‘20 Feudo di San Maurizio
(Nebbiolo)
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Georgos ‘19 Piantagrossa
(Picotendro, varietd valdostana del nebbiolo)

Clairet ‘20 Ottin
(Nebbiolo, Neyret)

Enfer O’ Arvier ‘21 - 22 Coopérative de 'Enfer %

(Petit Rouge, Pinot Noir, Neyret, Vien de Nus, Mayolet)

=

Clos de ’Enfer ‘20 - ‘21 Coopérative de Z’Enfer
(Petit Rouge)

Digne du Pape 20 - ‘21 Coopérative de I'Enfer %

(Petit Rouge)

Vin du Prevot ‘21 - 22 Institut Agricole Régional
(Cabernet Sauvignon, Merlot)

Coteau Barrage ‘21 - ‘22 Lo Triolet
(Syrah, Fumin)

Reritage ‘22 - ‘23 Lo Triolet
(Syrah, Fumin)

Ce Prisonnier ‘21 - 22 Anselmet
(Fumin, Mayolet, Cornalin, Petit Rouge)

Penry “Elevé en fiit de chéne” ‘20 - ‘22 Anselmet
(Syrah)

Svrab “8 - ‘21 Rosset Terroir
(Syrah)

Svyrab 20 - ‘21 Les Crétes
(Syrah)

Svyrab ‘21 Ottin
(Syrah)
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Piemontesi

Dolcetto d’Alba ‘21 - ‘23 Sandrone
(Dolcetto)

=

Dolcetto “Papa Celso” 21 - ‘22 Abbona%
(Dolcetto di Dogliani)

Barbera d’Alba ‘22 Sandrone
(Barbera d’Alba)

Nebbiolo d’Alba “Valmaggiore” ‘21 - 22 Sandrone
(Nebbiolo, cru Valmaggiore)

Nebbiolo d’Alba “Bricco Barone” ‘21 - ‘22 Abbona%
(Nebbiolo)

Barbaresco ‘20 - ‘21 Abbona%
(Nebbiolo)

Barolo “Aleste” ‘20 Sandrone
(Nebbiolo)

Barolo “Le Vigne” ‘20 Sandrone
(Nebbiolo)
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| GRANDI FORMATI

Chardonnay “€levé en fiit de chéne” ‘19 - ‘22 Anselmet s125¢
Bottiglia . 1.50 - (Chardonnay)

| VINI DOLCI

Doré 22 Les Crétes *45°
Bottiglia l.0.375 - (Moscato Bianco)

T

% %

Mistigri ‘22 Lo Triolet o 46° & \

Bottiglia 1. 0.375 - (Pinot Grigio) ? Petite Arvine “22 Orin 74°
Bottiglia I. 1.50 - (Petite Arvine)

Chambave (Moscato passito “Prieuré” 20 La Crotta di Vegneron <48

M ¢ . .

Bottiglia L 0.375 - (Muscat) Fumin 19 Feudo di San Maurizio o71e
Bottiglia l. 1.50 - (Fumin)

Donatium Cave Coopérative de Donnas *34°

BOttiglia l. 0.50 - (Nebblolo SpﬁZi&tO) Rouge Conen ‘19 - ‘21 Priod Fabm{io *99*
Bottiglia I. 1.50 - (Merlot)
Corrette Supérieur ‘24 Feudo di San Maurizio °73e
(Petit Rouge, Syrah)
Saro Djablo “Calou” ‘24 Feudo di San Maurizio *31e
(Petit Rouge, Freisa, Pinot Nero, Dolcetto)
Coteau Barrage 21 - 23 Lo Triolet sQre
Bottiglia I. 1.50 - (Syrah, Fumin)
Reritage ‘22 Lo Triolet “147°
Bottiglia l. 1.50 - (Syrah, Fumin)

- ¢ &P > = o ¢ &P >
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L€ BIRRE ARTIGIANALI DEL
(DICROBIRRIFICIO DEL
GIRAN SAN BERNARDO

Les bieres du Grand St. Bernard

Napea 4.8% - 33l *Ge
Birra chiara dal colore giallo chiaro, note erbacee e floreali al naso mentre in bocca spicca un sapore mielato

dal luppolo

Amy  5.6% - 33 *6e

Birra di colore ebano ad alta fermentazione, note di caffe, quuirizia e crema di latte. Finale lungo e amaro.

Balance 5.6% - 33l *Ge

Birra di colore ambrato a bassa fermentazione, gusto caratterizzato dal malto e caramello. Bilanciata pit sul
dolce che sull’amaro.

Gnp 8.0% - 33 *6e
Birra di colore giallo dorato ad alta fermentazione, caratterizzata dal gusto mielato del malto pilsner e dal
bouquet di aromi creati dal lievito, dall’utilizzo del genepy in infusione e a freddo.

Blou 5.0%- 33 *6e
Di colore aranciato, torbida e ad alta fermentazione, caratterizzata dal dolce del malto, dall’acidulo della
segale e dai tipici aromi dei lieviti da birra weiss.

Via Francigena ;% - 53 «Ge
Birra chiara e leggera, caratterizzata dalle note erbose che ricordano i fiori di campo, sentori di pesca e di t&
che sfociano in un finale amaragnolo.

-db

¢

T
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Biere a Fromage
Artigianale chiara, non
filtrata, non pastorizzata.
Doppio malto, con siero
di Fontina e miele,

ideale per le degustazioni
di formaggi.

Alc. 7% vol.

Biére a Fromag®
L)

Ny

e

_!‘

BIRRE ARTIGIANALI PRODOTTE CON PG IONE b et CEDAOSTA.

Biere a fromage

Biere a charcuterie

Biere a Charcuterie
Artigianale rossa, non
filtrata, non pastorizzata.
La rossa con erbe
aromatiche, ideale per

le degustazioni di salumi.
Alc. 4,5% vol.

33cl 6o

RELAIS &
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Il Bellevue

Fermare lo scorrere del tempo, lasciarsi cullare dalla pigrizia,

Riscoprire ed apprezzare chi ci & vicino,

Perdersi neit particolari, fare pace con sé stesst,

<| . . . - .
c Provare placere neil g€St1 Sempha, snobbare 16 CQIOEIQ,

Lasciare che la frenesia scorra al di 13 dei prati e delle montagne. ..

Baladin Isaac Arigianale, birra bianca 75 cl. e

Note delicatamente agrumate, fresca Ieggera, dolce e beverina. 5,0 %

I collaboratori di questa antica casa cantano melodie
E inni alla qualitd in modo discreto, senza esagerare,
Proprio come succede quando si e felici.

Baladin Nora Artigianale, birra doppio malto 75 cl. e

. L . .y Se qui tutto sembra funzionare & grazie alla premura degli addetti
Note orientali di zenzero, agrumi speziati e grano Khorosan. 6,8 % 9 g P g ’

Alla patina vissuta det mobili, alla Iegna che scoppietta nel camino,
Al profumo degli ambienti, al gusto sorprendente di un piatto eccezionale,
ﬂ':ﬁﬂ Sp I nﬂ Alla sublime piacevolezza di un formaggio raro,

Al piacevole stupore di fronte ad un vino finora sconosciuto. ..

Poretti 4 luppoli 4ol o 7o Nell'aria si percepisce come un incantesimo,
St tratta forse della Lager italiana di maggior successo caratterizzata da un’armonia nel gusto Uno stupore per qualcosa di inatteso,
unica, con note aromatIChe fruttate Che ne addOICISCOHO l’amaro mOderatO. 5,0 % .
Un inno solenne e 1eggero,

Generoso come un libro di confidenze e di racconti.

" |< Chi st a del Bell ha f: bula rasa del passa
In €5C£U5 l\) p€ l N Ocag),qpui guearzzl:dzzlll fjtuzz)tcc)otral il;tlrreqsssle, B
DOSCI 2 I O 5 I i IO Conosce la differenza che separa il lusso dalla qualita,
Ij .

E cerca di inseguire la qualité senza farsi prendere dal lusso.

The Original “BV” Super Malt 75 cl. - Zago eo8e Come in un circo magico e fatato

Birra bionda rifermentata in bottiglia, trappista’ 11,0 % In cut gh artisti danzano tra tfadIZIODG ¢ 1nnovazione,

Volteggiando sut fili dell’emozione.
Che Original “Bv” Cuvée SpeCiGl 75 cl. - Zago *23¢ Come in un magico teatro
Birra ambrata rifermentata in bottiglia, stout trappista. 10,0 % In cui gli Ospiti si mettono in scena, parlano con gli sconosciuti,
Si mostrano in costume da bagno...
E lo scenario di una compagnia che non chiede altro
Che vivere, ridere, raccontare, sognare. ..

Questo & il Bellevue, il Bellevue di Cogne.
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